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Food print, la sostenibilita alimentare &
servita

Quanto incide un piatto di spaghetti al pomodoro e basilico a
livello ambientale? In futuro le etichette potrebbero indicare non
solo la scadenza degli alimenti, ma anche I'impatto in termini di
sostenibilita del loro ciclo di vita ‘dalla culla alla tomba’, cioé il
consumo di risorse naturali nelle pratiche agricole e nella
trasformazione della materia prima e l'incidenza dello smaltimento
degli scarti e rifiuti. Analogamente a quanto fanno, in parte, le
case produttrici di auto che riportano le emissioni di CO2 dei loro
veicoli. Il costo ambientale degli alimenti, ovvero il ‘Food print’ € il
tema di una conferenza organizzata dall’lstituto di biometeorologia

del Gonsiglio nazionale delle icerche (Ibimet-Crr) e Exo,

Padiglione ltalia.

“Food-print vuole rispondere alla sfida lanciata da Expo2015, cioé

se & possibile assicurare a tutta 'umanita un’alimentazione

buona, sana, sufficiente e sostenibile” spiega Pierpaolo Duce [@EIFIBIMEECHH coordinatore dell'evento. “Non basta
pit puntare solo sulla qualita sensoriale dei prodotti: la nuova politica agricola comunitaria (Pac) spinge verso
processi produttivi con alte performance ambientali. Le aziende che producono formaggi, latte, olio, vino, pasta e
derivati cerealicoli hanno gia certificato questo percorso, spinte necessita di adeguarsi alle normative Ue e
dall'emergere di una fetta di consumatori sensibili alla compatibilita”.

Ma come si valuta il food print? “Per produrre il latte, ad esempio, ci vuole una macchina mungitrice, che ha

necessita di acqua e di energia elettrica. Questi consumi sono allora trasformati in emissioni di anidride carbonica
equivalente. La mungitrice inoltre dovra essere prima costruita, quindi una frazione delle emissioni necessarie per
costruirla andra a pesare sul costo del litro di latte o del chilo di formaggio” commenta Duce. “Insomma non si SEGNALA AD IMPRONTA UNIKA
contabilizzano solo le emissioni effettive che si possono avere bruciando carburante per I'uso di mezzi agricoli, ma

anche quelle indirette”. Invia la tua segnalazione direttamente alla

redazione di Impronta Unika tramite il form

Nel settore zootecnico notevoli emissioni di metano &l GallEfie..

derivano dalla fermentazione enterica dei ruminanti, dal
letame e dai liquami. “Questo gas serra ha un potere
alterante del clima che & 20 volte superiore a quello
della anidride carbonica e la lavorazione dei mangimi Aziende green
impatta per quasi la meta delle emissioni totali nella
zootecnia. Un uso piu diffuso delle migliori pratiche e
tecnologie gia esistenti per I'alimentazione, la salute e Corsi di formazione
I'allevamento animale e la gestione del letame puo
contribuire a tagliare fino al 30% dei gas serra”,
conclude il ricercatore. “La nuova Pac 2014-2020
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UN PARCO E SEI CASE ECOLOGICHE A MAREGROSSO. S| COMINCIA IN AUTUNNO

La Giunta comunale ha approvato la variante al piano di risanamento che rendera
possibile la fase di progettazione esecutiva e di realizzazione di un parco e di sei case
ecologiche previsti nell’lambito del progetto "La dimensione comunitaria e sostenibile
dell’Housing Sociale”. Il progetto, che sara completato nel pieno rispetto dei tempi
previsti entro luglio 2016, & finanziato dalla Fondazione di Comunita di Messina onlus, dalla
Fondazione con il Sud e dalla Fondazione Cariplo, in partenariato con il Comune di
Messina, I'lstituto Autonomo Case Popolari e I’Asp di Messina, centri di ricerca pubblici e
privati specializzati (Mit- Massachusetts Institute of Technology, Universita e centri del
dell’area dello Stretto di Messina, Universita di Modena e Reggio Emilia, Istituto Nazionale
di Bioarchitettura). La fase di realizzazione, prevista nel prossimo autunno-inverno, &
stata preceduta da processi di democrazia partecipativa e da un’attivitd di ricerca e di
trasferimento tecnologico negli ambiti pit innovativi dell’ingegneria e dell’architettura
sostenibile. Produzione energetica da fotovoltaico di terza generazione, tecnologie di
risparmio energetico, prototipi intelligenti di gestione e condivisione dei beni comuni
(energia, acqua), materiali costruttivi ad alta inerzia termica (cioé con una comprovata
capacita di tenuta rispetto al caldo e al freddo) sono alcuni degli elementi di innovazione
che caratterizzeranno I’esperienza di realizzazione del parco e di housing sociale.
L’intervento sara effettuato nel quartiere di Maregrosso, uno spazio urbano estremamente
degradato che si trasformera in un laboratorio attivo. Per favorire i processi di
autocostruzione assistita (gli assegnatari potranno cioé partecipare alla costruzione dei loro
appartamenti) e potenziare il valore simbolico dell’iniziativa, le mura saranno costituite
con pannelli modulari autoportanti dalla struttura in legno e paglia pressata raccolta nei
terreni confiscati alla mafia e gestiti dall’associazione Libera a San Giuseppe Jato
(Palermo). | pannelli saranno prefabbricati da una cooperativa sociale promossa dalla
Fondazione che favorisce I'inserimento lavorativo di ex internati dell’Ospedale Psichiatrico
Giudiziario sociale e poi finiti e intonacati con terra cruda in cantiere anche grazie al
lavoro salariato degli stessi assegnatari degli appartamenti. Successivamente le acque
grigie verranno depurate e recuperate per l’irrigazione del giardino e del parco. In questo
spazio convivranno orti urbani, aree di sosta attrezzate, playground, aree in cui coltivare
nuove forme di socializzazione del territorio. Una volta costruite e assegnate le case, il
Mit (Massachussets Institute of technology) di Boston avra il compito di verificare la
sostenibilitd e la propensione al risparmio dei consumi di questo tipo di costruzioni rispetto
a quelle tradizionali attraverso un lavoro di ricerca. Lo fara applicando degli speciali
sensori per la raccolta dati su due costruzioni tipo. La dimensione comunitaria e sostenibile
dell’housing sociale si sta sviluppando in Italia oltre che nel territorio messinese nella
Provincia di Lecco. Di tutto questo e dei modelli di housing sociale oggi esistenti in
Italia si & discusso nel seminario promosso dalla Fondazione di Comunita di Messina, La
dimensione comunitaria e sostenibile dell’housing sociale, che si é tenuto al’Expo a
Milano, all’interno del padiglone della Kip International school (kipschool.org)
organizzazione che fa capo allONU, che ospita la rete delle economia sociale
internazionale “Res Int”. Sono intervenuti, tra gli altri, il presidente della Fondazione
con il Sud Carlo Borgomeo, il segretario generale della Fondazione Cariplo Sergio Urbani,
il presidente della Fondazione di Comunita di Lecco Romano Negri, il segretario della
Fondazione di Comunita di Lecco Emilio Amigoni, il presidente onorario dell’lstituto
nazionale di bioarchitettura Erminio Redaelli e il presidente dell’lstituto Giovanni Sasso,
P’architetto Laura Elisabetta Manichetti del Politecnico di Milano, il Direttore generale Acri
Giorgio Righetti, il Segretario Generale della rete europea delle Citta e Regioni per
I’Economia Sociale — Reves Luigi Martignetti, il Presidente della Federazione Europea
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delle Banche Etiche ed Alternative — Febea Fabio Salviato, il segretario generale della

Fondazione di Comunita di Messina, Gaetano Giunta.
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Apre a Milano il primo concept

Natura, territorio, saper fare, i
produzione di miele, ha dato il
altissima qualita.

La svolta importante per I'azie
che ha segnato un cambiamen

vera e propria filosofia, dando
aromi artificiali.

sponsorizzazione della ristruttu
partecipazione agli incontri del
del primo concept store in una
Si chiama proprio cosi. Natura
pindarici studiati a tavolino ma
spazio di Rigoni di Asiago a Mil

sostenibilita e del rispetto per |

Possiamo chiamarlo Concept S

rispetto per le tradizioni senza
consumatore.

Un ambiente che parla di solid

verticale.

Studiata proprio pensando alla

Viaggiare Rigoni di Asiago, dalla natura dell'Altopiano al cuore di Milano

Mercatini LOUNGE "NATURALMENTE A MILANO": Presentazione risultati dello studio sulla Carbon

cuore la natura e la sostenibilita ambientale, proponendo prodotti naturali di altissima
qualita. Significativa la scelta biologica dell'azienda fin dal 1992, che ha permesso la
nascita di eccellenze straordinarie, naturali, prive di additivi e di aromi artificiali.

generazioni fin dagli anni 20 da quella nonna Elisa che, con la sua attivita amatoriale di

a livello internazionale. Oggi, Rigoni di Asiago € infatti leader con una gamma di prodotti di

Autentici fiori all'occhiello che vengono realizzati con ingredienti biologici al 100%, realizzati
facendo convivere tradizione e innovazione. Prodotti sicuri, buoni e dal successo non solo
consolidato ma in continua crescita.

Contraddistinti dal classici ed elegante vasetto in vetro ottagonale, fanno parte della
gamma Fiordifrutta, leader di mercato in Italia, Mielbio, Nocciolata, Dolcedi (lo zucchero
delle mele) e il nuovissimo Tantifrutti, un nettare di frutta fresca proposto in due varianti:
Mirtillo selvatico di montagna e Frutti di bosco.

Una svolta altrettanto importante € quella che vede, nell'anno dell'Expo, nascere un ponte
tra I'Altopiano di Asiago e il cuore di Milano con iniziative di grande rilievo quali la

importante veicolo di comunicazione nei confronti del cibo, del benessere, dell'eco-

Naturalmente. Perché la natura e la naturalita sono i valori che hanno ispirato questo
progetto, perché I'ambiente é stato studiato in sintonia con la filosofia del marchio Rigoni
di Asiago che "la natura nel cuore" ce I'ha fin dalle ormai quasi centenarie origini.

soglia scopre un mondo straordinario, fatto di sapori, di creativita, di cultura del cibo, di

dagli arredi, sobri ma eleganti sia nelle linee sia nelle sfumature, con una contemporanea
concessione al verde di nuova generazione realizzata attraverso un bellissimo giardino

produrre nell'Altopiano di Asiago, anche la scelta dei materiali, dal rovere sbiancato al

l'accordo quadro del Ministero dell'Ambiente

- _

store di Rigoni di Asiago, un brand che da sempre ha a

mpegno e tanta, tanta passione, tramandata alle nuove

via a quello che sarebbe diventato un grande marchio anche

nda avviene nel 1992, con la scelta del biologico. Una data
to importante per Rigoni di Asiago e che & diventata una
vita a eccellenze straordinarie, naturali, prive di additivi e di

razione dell'Atrio dei Gesuiti al Palazzo di Brera, la
CNR "Dal quadro al piatto" (sempre a Brera) fino all'apertura
delle zone piu prestigiose della citta.

Imente a Milano. Un' "insegna" che non € nata da voli
che vuol essere pura e semplice espressione del nuovissimo
ano. quest'anno, con I'Expo, € diventata anche un

'ambiente.

tore, per stare al passo con i tempi, ma chi ne varca la

perdere di vista la modernita e le esigenze del nuovo

ita e di buon gusto a partire dalla struttura architettonica e

natura e al territorio del brand che € nato e continua a
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marmo botticino, alla luminosita che filtra dalle spaziose teche in vetro. Da qui, si pud
assistere alla preparazione dei cibi, alla loro mise en place, per il piacere degli occhi prima
di quello della gola.

Una sorpresa per i clienti affezionati di Rigoni di Asiago che potranno scoprire nei raffinati
menu quanto possono essere eclettici i suoi prodotti confermandone la qualita.

Tutto biologico, naturalmente (tanto per restare in tema!) e tutto rigorosamente preparato
al momento, come i gelati che saranno preparati secondo una tecnologia assolutamente
innovativa.

Concept del progetto: Studio Gino Carollo
Progettista dell'intervento: Studio Architetti Ruggero Ginelli e Massimo Perego

Coordinamento Generale: Laura Adami
Naturalmente a Milano & in via Buonarroti 15, una delle zone pil in della citta e facilmente
raggiungibile anche con i mezzi pubblici.

Archivio

Copyright © 2001-2015 Taccuinodiviaggio.it - autorizzazione Tribunale di Roma n 206/07 - tutti i diritti riservati
Tutti gli articoli e i testi firmati presenti in questo sito sono protetti dalla legge 633/1941 sul diritto d'autore.
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Via libera al progetto per un parco e sei
case ecologiche a Maregrosso

Il piano sara realizzato a partire dal prossimo autunno e completato entro luglio 2016

L'area in cul verré realizzato il progetto

Lunedi, 13. Luglio 2015 - 11:12
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La giunta comunale, con delibera numero
443 del 30 giugno scorso, ha approvato la
variante al piano di risanamento che
rendera possibile la fase di progettazione
esecutiva e di realizzazione di un parco
e di sei case ecologiche previsti
nellambito del progetto "'La dimensione
comunitaria e sostenibile dell’Housing
Sociale".

Tl progetto, che sara completato nel pieno
rispetto dei tempi previsti entro luglio
2016, & finanziato dalla Fondazione di
Comunita di Messina onlus, dalla
Fondazione con il Sud e dalla Fondazione
Cariplo, in partenariato con il Comune di
Messina, I'Istituto Autonomo Case
Popolari e 'Asp di Messina, centri di
ricerca pubblici e privati specializzati (Mit-
Massachusetts Institute of Technology,
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La fase di realizzazione, prevista nel
prossimo autunno-inverno, ¢ stata
preceduta da processi di democrazia
partecipativa e da un’attivita di ricerca e
di trasferimento tecnologico negli ambiti
pili innovativi dellingegneria e
dell’architettura sostenibile. Produzione
energetica da fotovoltaico di terza
generazione, tecnologie di risparmio
energetico, prototipi intelligenti di
gestione e condivisione dei beni comuni
(energia, acqua), materiali costruttivi ad
alta inerzia termica (cioé con una
comprovata capacita di tenuta rispetto al
caldo e al freddo) sono alcuni degli
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elementi di innovazione che caratterizzeranno I'esperienza di realizzazione del parco e di
housing sociale. L’intervento sara effettuato nel quartiere di Maregrosso, uno spazio urbano
estremamente degradato che si trasformera in un laboratorio attivo. Per favorire i processi di
autocostruzione assistita (gli assegnatari potranno cioé partecipare alla costruzione dei loro
appartamenti) e potenziare il valore simbolico dell'iniziativa, le mura saranno costituite con
pannelli modulari autoportanti dalla struttura in legno e paglia pressata raccolta nei terreni
confiscati alla mafia e gestiti dall’associazione Libera a San Giuseppe Jato (Palermo). I
pannelli saranno prefabbricati da una cooperativa sociale promossa dalla Fondazione che
favorisce I'inserimento lavorativo di ex internati del’Ospedale Psichiatrico Giudiziario sociale e
poi finiti e intonacati con terra cruda in cantiere anche grazie al lavoro salariato degli stessi
assegnatari degli appartamenti. Successivamente le acque grigie verranno depurate e
recuperate per l'irrigazione del giardino e del parco. In questo spazio convivranno orti urbani,
aree di sosta attrezzate, playground, aree in cui coltivare nuove forme di socializzazione del
territorio. Una volta costruite e assegnate le case, il Mit (Massachussets Institute of
technology) di Boston avra il compito di verificare la sostenibilita e la propensione al risparmio
dei consumi di questo tipo di costruzioni rispetto a quelle tradizionali attraverso un lavoro di
ricerca. Lo fara applicando degli speciali sensori per la raccolta dati su due costruzioni tipo.

La dimensione comunitaria e sostenibile dell’housing sociale si sta sviluppando in Italia oltre
che nel territorio messinese nella Provincia di Lecco. Di tutto questo e dei modelli di housing
sociale oggi esistenti in Italia si & discusso nel seminario promosso dalla Fondazione di
Comunita di Messina, La dimensione comunitaria e sostenibile dell’housing sociale, che si &
tenuto all'Expo a Milano, all'interno del padiglione della KIP International school
(kipschool.org) organizzazione che fa capo all'Onu, che ospita la rete delle economia sociale
internazionale "Res Int". Sono intervenuti, tra gli altri, il presidente della Fondazione con il Sud,
Carlo Borgomeo, il segretario generale della Fondazione Cariplo, Sergio Urbani, il presidente
della Fondazione di Comunita di Lecco, Romano Negri, il segretario della Fondazione di
Comunita di Lecco, Emilio Amigoni, il presidente onorario dell'Istituto nazionale di
bioarchitettura, Erminio Redaelli e il presidente dell’Istituto Giovanni Sasso, I'architetto Laura
Elisabetta Manichetti del Politecnico di Milano, il direttore generale Acri, Giorgio Righetti, il
segretario generale della rete europea delle Citta e Regioni per PEconomia Sociale - Reves,
Luigi Martignetti, il presidente della Federazione Europea delle Banche Etiche ed Alternative -
Febea, Fabio Salviato, il segretario generale della Fondazione di Comunita di Messina,
Gaetano Giunta.
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LIBERA | PUNGENTE | BENEFICA

Mia madre e mio padre non ridevano tanto

N insieme ma si vedeva che si amavano...
. - O - Jaques Prévert
Domenica, £

Avellino 27°

Il 7601 | BB 1545

12 Luglio 2015

OPINIONI COMUNICATI APPUNTAMENTI EVENTI
POLITICA ECONOMIA CRONACA SPORT CITTA SOCIETA TERRITORI prilcal=nd e n
seiin:
di Maria Fioretti ILconvegno
. . L ’ ° °
wieetic Atripalda apre all’olio di
’ - "
bweos o Ravece. L’assoclazione A
Scarica il PDF per la stampa 51 Potea": ((E, il nostro oro
liquido, non sia mai un tema
ULTIMI ARTICOLI DELL'AUTORE m I nore ))
- ® 11 lug 2015 Si e aperta la giornata atripaldese
«Una sfida alla vita, . 1 : : .
una sfda alla morte» ded'lcata all'olio, in -modq pgrt}colare alla
viaggio nell'anoressia varieta Ravece patrimonio irpino e
- . prodotto perfetto. Si continua con la
11 lug 2015 .
ﬂ Rispondere alla crisi mostra di Alexandr Sheludcko e la
del centro storico degustazione in Piazza Umberto I
reinventandosi: la
sfida di Gino e la
Giraffa, la sfida di Ada

@ 10 lug 2015

Tira piu un bel paio di
gambe che tutta Citta
della Scienza: il De
Luca Show é solo una
triste replica

ALTRITITOLI

@ 12 lug 2015|diLara
Tomasetta

Villa Diamante, il Fiano,
la storia: anything else

Raccontare U'Irpinia dei vini non
emai(...)

® 11 lug 2015 | di Francesco
landolo, referente provinciale
., dilibera

"> Domani venite a
Quindici, venite a
vedere la vera bellezza
del Vallo di Lauro... Dire
no alla camorra non
basta piu

Tweet

commenta

Si é aperta la giornata atripaldese dedicata all’olio, in modo particolare

alla varieta Ravece patrimonio irpino e prodotto perfetto. Da quattro anni Quindici & una

delle tappe del (...)
L’associazione ‘ A Potea nella Chiesa di San Nicola da Tolentino ha dato
il via ad un dibattito troppo spesso sottovalutato, come ha spiegato il

Ritaglio
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giornalista Marco Monetta, presidente dell’Associazione culturale: 205 Miano % 10 lug 2015|diLara

. X PR . B i THPINLA W
«Ringrazio per questa possibilita di approfondimento sul tema dei S

benefici dell’olio sia il Comune di Atripalda che la Confraternita di Santa
Monica e ’Associazione Don Tonino Bello per il supporto e il contributo.
Siamo qui a confrontarci su quello che é stato definito L’oro d’Irpinia e
nonostante questo a livello comunicativo resta ancora un tema di cui si
discute troppo poco, soprattutto rispetto al vino che continua ad avere il
suo primato in questa provincia concentrando su di sé tutte le
attenzioni. Olio sui grani proprio per la sacralita del prodotto e del luogo
che ci ospita, grano come farina e grani come quelli del Rosario, ‘A
Potea ha scelto questo tipo di confronto per riuscire ad avere
testimonianze dirette sull’alimentazione - continua Marco Monetta - la
produzione, la commercializzazione e la ricerca che gira proprio intorno
al comparto dell’olivicoltura e della trasformazione: dal frutto ad un
prodotto perfetto come l'olio extravergine di oliva. Abbiamo delle
produzioni eccellenti che potrebbero portare alle nostre vite immensi
benefici, eppure non riescono ad arrivare sulle nostre tavole, finiscono
con l'essere destinate ad un mercato che non include questi territori e la
giornata di oggi serve proprio a cercare di fornire delle risposte a
domande che ci coinvolgono direttamente, perché conta molto
'informazione quando si discute di salute e di valorizzazione».

i

Doveroso il ricordo rivolto dalla Dottoressa Ziccardi a Tommaso Vitale,
definito «<Uno dei piu straordinari fan dell’olio di Ravece che oggi manca
ad ogni singola pianta di ulivo per la sua lungimiranza e per la speranza
che ha sempre avuto verso questa provincia e verso le sue possibilita,
non rinunciando mai a promuovere la qualita cominciando il suo
dialogo con i contadini. Se oggi siamo qui a discorrere di attori
territoriali come parte di una comunita pro attiva, cosciente della
propria dimensione territoriale, € anche e soprattutto merito di
Tommaso Vitale che ci ha consentito di allargare il discorso alla
formazione e ai servizi attraverso un patto di filiera, insegnando molto
semplicemente che non conta quanto prodotto possiedi, ma l'uso che ne
fai».

Introducendo il suo intervento con un invito forte a continuare in questo
cammino, rivolto all’Associazioe ‘A Potea, a parlare é il produttore
Michele Minieri, oleicoltore dell’azienda agricola Hirpus, il padre
dell’olio di Ravece in Irpinia: «Penso agli olivi storici, secolari,
concentrati nella zona di Carife che arrivano fino alla Valle dell’Ufita e
pil ci penso pit sono convinto che abbiamo tra le mani un patrimonio di
armonia, che non ha bisogno di ritocchi, di essere corretto
chimicamente o di essere manomesso dai grandi apparati industriali.
L’olio & unarisorsa, richiede impegno e molti sforzi, € un miracolo della
natura per questo motivo cozza con una certa idea di produzione
alimentare. Abbiamo la fortuna di vivere un posto in cui questa risorsa &
storicamente presente da secoli, i grani e 'olio sono qualcosa che ha
caratterizzato da sempre la civilta meridionale, era il corrispettivo del
petrolio, il cuore dell’economia, non a caso e costato sempre piu del
vino. L'olio il piu sano e il piu il pit completo tra gli alimenti, il piu
importante dal punto di vista nutrizionale e salutistico. | miei primi
clienti sono stati Giapponesi persone che acquistano solo quello che
vale, scopritori di tendenze da sempre. Il Ravece ¢ sacro, non ha eguali,
bisogna rispettarlo come se si trattasse di un’eredita che ci é toccata in
sorte».

Un dibattito che ha scavalcato la cattedra, coinvolgendo relatori e
pubblico, interventi completi e specifici: dalla Dottoressa Marallo che ha
spiegato modi e tempi di un’olivicoltura sostenibile e specializzata, ad
Angelo Lo Conte, sommelier dell’olio, che si e soffermato sul coraggio
necessario per esporsi ed affrontare un tema difficile e minore come
quello della produzione di olio irpina continuando con un focus
sull’importanza dell’assaggio tra tecnica e sensazioni «Un olio perfetto
ha come pregio ’'amarezza, il sapore piccante e fruttato, il nostro é privo

Tomasetta

Tredici cantine irpine e
tanta volonta: cosi
nasce ATI. Ad Expo la
promozione territoriale
si fa con 200 euro

«L’unione fa la forza» & proprio
ilcasodi(...)

% 9lug2015|diLara
Tomasetta

ILFiano di Tenuta
Scuotto e la voglia di
essere unici

«Quando ci si affida ad una
passione le scelte (...)

% 8lug2015|diLara
Tomasetta

L’AIS compie 50 anni,
anche in Irpinia & tempo
di bilanci: voce ai nostri
Sommelier

Erail 7 luglio 1965 quando a
Milano nasceva (...)
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di difetti, praticamente un elisir di lunga vita che abbiamo portato anche
all’Expo insieme a Biogem e Coldiretti».

Doveroso soffermarsi anche sulla ricerca scientifica legata alle
conoscenze dei produttori, argomento trattato dal Dottor Picariello del
[ENR di Avellino che ha voluto ricordare quanto sia necessaria una
continua collaborazione al fine di perfezionare le tecniche di ricerca e
fronteggiare il fenomeno della frode, analizzando 'importanza
dell’identita geografica e della sicurezza d’uso per mantenerle tutte le
caratteristiche organolettiche.

A concludere sull’oro liquido d’Irpinia € la Dottoressa Angela De Lisio,
sottolineando una mancanza di consapevolezza dal punto di vista
nutrizionale: «L’olio ci appartiene, perd manca la coscienza verso questo
prodotto per noi identitario. Non sappiamo piu gustare il cibo e non
siamo piu padroni del cibo, non gli riconosciamo un valore. Eppure la
ricerca scientifica considera l'extravergine un prodotto benefico, ricco di
vitamine e polifenoli, perfettamente bilanciato nella componente dei
grassi, stimolante della formazione cellulare e ritardante
dell'invecchiamento, antiossidante naturale, capace anche di migliorare
la digestione, abbassare il rischio diabetico e aiutare il sistema
immunitario. Ovviamente ha anche il suo valore estetico, idrata la pelle
rendendola luminosa, dobbiamo riappropriarci di tutto questo,
cambiando al mentalita e favorendo un approccio culturale nei
confronti del cibo: quello che mangiamo ¢ il miglior medicamento».

Tra assaggi, degustazioni, esposizione del bello e condivisione di idee, la
giornata “Olio sui Grani” proseguira fino a sera con la mostra olio su tela
di Alexandr Sheludcko visitabile fino alle 18.30, per concludersi con un
aperitivo di eccellenza presso il Beviamoci Su in piazza ad Atripalda che
si dedichera ad esaltare tutto il gusto e le proprieta dell’olio di Ravece.

Tweet

commenta

LEGGI ANCHE
LI%E Femm i anes
[} 'hr_‘:'.r'l' m JREN} ey
L
Atripalda, bene Atripalda, il 18 «Questo é il Antonacci: «Giovani “Orizzonti” di Atripalda, Atripalda, Tuccia: Atripalda: é gia
Spagnuolo marzo le primarie turismo rurale, e territorio, le mie Cambia-Menti per  Prezioso: Il nostro le persone passano festa per
del centrosinistra  questa é la filiera linee guida» gli Scout di & un patto sulle i partiti restano - Spagnuolo
Ufita»: da Flumeri Atripalda: la Villa idee. Altrove c’e VIDEO
all’Expo con Comunale solo il potere
Ciriaco Petrilli intitolata a Don
Diana
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Expo, la sfilata dei personaggi del carnevale
sardo

1L FUORI

SCARICA LAPP

MILANO

Nuova aggressione a
un conducente Atm
preso a pugni e schiaffi:
passeggero denunciato

MILANO
Due disabili rapinati in
strada

MILANO

Scontro frontale fra
auto e moto: due morti
e cinque feriti
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Lecao, inciampa mentre
prepara la scalata:
alpinista muore
precipitando in un
dirupo
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La tradizione in scena a Expo. Le maschere dei «Boes e Merdules», tipiche del
carnevale di Ottana, un paesino in provincia di Nuoro ai margini della Barbagia di
Ollolai, hanno sfilato all’Albero della Vita sotto gli occhi curiosi dei visitatori.
L’iniziativa ha introdotto la conferenza intitolata «Food print. Cibo, ambiente e
sostenibilita», alla presenza dell’assessore regionale alla Difesa dell’Ambiente
Donatella Spano. 11 dibattito, organizzato dal CNR, ruota intorno al quesito se sia
possibile assicurare cibo di qualita, sano, sufficiente e sostenibile per tutta
I'umanita. Un focus aperto, tra questioni ambientali, scientifiche e sociali che
rientra a pieno titolo tra i punti cardine dell’esposizione (Fotogramma)
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Scontro sull'ospedale
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Salvini a Forza Italia

MILANO

Campi rom, ora si
pagano le spese
«Tariffe finoa 120
euro mensili»

MILANO

Milano Expo,
all'esposizione le nuove
idee italiane su cibo e
sostenibilita

MILANO

Milano Expo: stellati, @
boom dell'alta cucina
sul Decumano Gia 12
mila a tavola coni
superchef

MILANO

Expo, Fontana a
#CasaCorriere: «Un
giornale che sorprenda
e qualita sul digitale»
Guarda il video

MILANO

Milano Expo, kimono,
tecnologia e
gemellaggi: il
Giappone strega i
padiglioni Foto | Video

1 PIU LETTI
SETTIMANA | MESE
Milano, rissa in hotel: sparisce il super

diamante da 4 milioni

Comunali, la mossa del Pd a Milano
per convincere Pisapia a ricandidarsi

Milano Expo, la visita blindata della
presidente brasiliana Dilma Rousseff
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MESOTHALASSIA: IN BICICLETTA,
DAL MOLISE AL GOILFO DI NAPOLI,
IN NOME DELLA SCIENZA

E stata Ischia la penultima tappa della ciclo-staffetta ecologica che ha avuto il suo start nelle dune del Molise il 28 giugno
elarvivo il 7 luglio nel Golfo di Napoli. Un ‘iniziativa diretta dall ‘ecologe +Domenico D "Alelio con il supporto e la coordinazione
della Stazione Zoologica Anton Dohrn di Napoli, in collaborazi one con il CNRle altri Enti di Ricerca ltaliani

DI ResTiTuta Ranpo

nire: questo il verbo

che é ricorso piu e piu

volte durante il con-
vegno del 6 luglio tenutosi a
Ischia in occasione dell’arri-
vo degli ecologi ricercatori e
studiosi di Mesothalassia, sa-
liti in bici per attraversare
I’Italia dal Molise al Golfo di
Napoli, congiungendo il mar
Adriatico e il Tirreno. Una ci-
clo-staffetta di divulgazione
scientifica, che ha creato una
rete fra tanti e vari siti dalla
notevole importanza ecologi-
ca e di ricerca e ha parlato in
strada, agli anziani e ai bam-
bini, facendo sperimentare lo-
ro il mestiere del biologo ma-
rino, per trasmettere I’impor-
tanza dell’osservazione e del-
la conservazione dell’am-
biente. Tappe di Mesothalas-
sia sono stati siti LTER (dal-
I’inglese Long Term Ecologi-
cal Research), ovvero aree
studiate ormai da decenni e lo
scopo dell’iniziativa & stato
quello di attrarre ’interesse
pubblico verso i problemi e le
dinamiche ambientali con
I’utilizzo di un linguaggio
semplice, attraverso il mezzo
della bicicletta. Questa ciclo-
staffetta di divulgazione
scientifica € giunta nella gior-
nata del 6 luglio a Ischia, pe-
nultima tappa del viaggio:
I’isola ¢ infatti uno dei luoghi
in cui sono praticate ricerche
a lungo termine dai biologi e
studiosi del Laboratorio di
Ecologia del Benthos, sito
presso la collina di San Pie-

tro. In mattinata si € tenuto un
convegno nella sede del La-

boratorio stesso, mentre nel

pomeriggio i ciclisti si sono
immersi nelle acque del Ca-
stello Aragonese per osserva-
re uno dei siti di ricerca; il Ca-
stello ha poi ospitato, durante
la serata, la seconda parte del
convegno. A rappresentare la
sede distaccata di Ischia del-
la Stazione Zoologica Anton
Dohrn ¢ stata la biologa ma-
rina Maria Cristina Buia, or-
ganizzatrice dell’evento, in-
sieme ai colleghi Valerio Zu-
po e Francesco Paolo Patti: 1
tre ricercatori hanno illustra-
to le attivita praticate in ma-
re e i risultati cui si € giunti
nel corso degli anni. Ischia
vanta due siti di storica im-
portanza scientifica: la prate-
ria di Posidonia di Lacco
Ameno e I’acqua acidificata
da emissioni gassose attorno
al Castello Aragonese; su que-
sti due luoghi sono stati svol-
ti studi gia a partire dagli an-
ni 70 del secolo scorso e con-
tinuano a essere fonte di ri-
cerca per scienziati italiani e
stranieri. Perché la ricerca a
lungo termine? Innanzitutto,
perché ««un’osservazione non
correlata di dati spaziali e
temporali — asserisce Valerio
Zupo — ¢ di per sé scorretta>
e poi perché da la possibilita
di formulare previsioni sul fu-
turo scorporando quelle che
sono mutazioni stagionali o
periodiche. La prateria di Po-
sidonia di Lacco Ameno ¢ pe-
culiare e preziosa per gli
scienziati, perché si espande
in continuita dalla superficie
in profondita. Inoltre & uno
dei sistemi con la piu alta bio-
diversita, cosa che ha per-
messo confronti con ambien-
ti diversi, dalle barriere co-
ralline ai fonda-

li australiani,
dando ai biologi
del Benthos la
possibilita  di
formulare inte-
ressanti ipotesi
sui trend mon-
diali di ricchez-
za specifica. Al-
tro studio inte-
ressante condot-
to a Lacco Ame-
no & quello sui
gamberetti che cambiano ses-
so. Alcune micro-alghe che
crescono su Posidonia di-
struggono in modo specifico
una loro piccola ghiandola,
trasformandoli in femmine. 1
composti presenti nelle stes-
se alghe hanno dimostrato di
uccidere delle cellule cance-
rogene umane in poche ore,
in modo altrettanto specifico.
I biologi sperano di poterli
usare in futuro per definire
nuove biotecnologie in cam-
po medico. Le acque del Ca-
stello Aragonese poi sono un
vero e proprio laboratorio na-

turale, in cui I’acidificazione
del mare permette di studiare

le condizioni degli oceani, co-
si come saranno nell’anno
2100. E stata altrettanto inte-

ressante la descrizione del
modus ope-

randi di un
ricercatore,
dall’osser-
vazione del-
I’ambiente
allo studio
della biodi-
versita, dal-
I’1dentifica-
zione delle
varie specie
al sequen-
ziamento
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del DNA, con la specifica-
zione dei metodi e strumenti
utilizzati. Un lavoro bello, ap-
passionante, che dona emo-
zioni e porta a scoperte im-
portanti non solo per 1’am-
biente ma anche per I’'uomo
stesso: purtroppo pero gli
scienziati spesso parlano una
loro lingua, fatta di termini
tecnici, di strumenti ai piu
sconosciuti, di specie che so-
lo al microscopio si possono
osservare e di cui molti non
ne sono a conoscenza. Anche
presso la nostra isola, che van-
ta un Laboratorio di ecologia

dall’alto livello, dove sono
stati osservati fenomeni di ri-

levanza mondiale e dove ac-
corrono ricercatori di varie na-
zionalita, la lingua degli scien-
ziati resta spesso un codice in-
decifrabile per chi non abita
la loro torre d’avorio. Nono-
stante le varie iniziative por-
tate avanti dal Laboratorio di
Ecologia del Benthos, la po-
polazione isolana, come quel-
la del resto del paese, va sen-
sibilizzata ancora e piu inten-
samente, per portare in casa di
ognuno consapevolezza del-
I’ambiente in cui vivono. Ed
& proprio questo che i fautori
di Mesothalassia hanno volu-
to raggiungere, lo scopo che
si sono prefissi per questo fa-
ticoso viaggio: parlare alle
persone comuni, divulgare la
ricerca scientifica per le stra-
de, come cantastorie e mene-
strelli che di paese in paese si
sono fermati nelle piazze per
narrare della propria passio-
ne, utilizzando un linguaggio
semplice insieme a un mezzo
semplice, la bicicletta, sulla
quale chiunque durante il per-
corso € potuto montare per
passeggiare insieme a loro e
accompagnarli attraverso luo-
ghi incantevoli. Filo condut-
tore di Mesothalassia ¢ stato
I’acqua, alla quale la nostra vi-
ta ¢ vincolata: dal mar Adria-
tico ai fiumi Ofanto e Sele, si-
no al mar Tirreno. Durante il
viaggio non sono mancati pic-

coli incidenti, imprevisti, osta-
coli, ma non si sono arresi,
continuando a pedalare gior-
no dopo giorno fino all’ulti-
ma meta. <<Sono esperienze
tanto vive e fresche — afferma
I’ideatore del progetto, I’eco-
logo Domenico D’Alelio —

che ancora non riusciamo a
descrivere dandovi contorni

netti e definiti; abbiamo biso-
gno di rielaborarle, di riviver-
le, ma sicuramente le emozio-

ni che ci hanno trasmesso han-
no lasciato in ognuno di noi

un segno indelebile>>. A con-
clusione della serata, lo scrit-
tore e giornalista isolano Ciro
Cenatiempo ha parlato, in re-
lazione al mare ma non solo,
dell’alimentazione e del cibo
come identita locale: un ex-
cursus tra i sapori di mare e di
terra, da Ischia alla Francia,
alla Spagna, alla Tunisia, alla
Grecia; un itinerario culinario
alla scoperta di come 1’ali-
mentazione sia distintiva dei
luoghi e delle persone stesse.
Educazione all’ambiente si-
gnifica anche educazione ai
sapori e agli odori di quel luo-
go. Un progetto — questo di
Mesothalassia — che verra pre-
sentato all’ EXPO 2015 di Mi-
lano, in quanto 1’acqua non ¢
solamente fonte di energia e
di biodiversita ma anche di ci-
bo, andandosi cosi a collega-
re con il tema dell’esposizio-
ne di quest’anno: nutrire il
pianeta. Un progetto senza
dubbio da sostenere, perché
essere consapevoli dell’am-
biente in cui si vive significa
essere consapevoli anche e so-
prattutto di se stessi.

Altro studio interessante
condotto a Lacco Ameno ¢
quello sui gamberetti che
cambiano sesso. Alcune
micro-alghe che crescono su
Posidonia distruggono in
modo specifico una loro
piccola ghiandola,
trasformandoli in femmine

Un progetto — questo di
Mesothalassia — che verra
presentato all’ EXPO 2015

di Milano, in quanto I’acqua
non ¢ solamente fonte di
energia e di biodiversita ma
anche di cibo, andandosi
cosi a collegare con il tema
dell’esposizione di
quest’anno: nutrire
il pianeta

Ischia vanta

due sifi di storica

importanza scientifica: la
prateria di Posidonia di
Lacco Ameno e 'acqua
acidificata da emissioni

gassose attorno al Castello
Aragonese; su questi due

Le tappe passando
dall’ Adriaticoal

Tirreno, attraver-
so Molise, Puglia,
Basilicata e appro-
dando qui a Ischia,
localita d’ impor-

luoghi sono

stati svolti studi

gia a partire dagli anni *70
del secolo scorso e continuano
a essere fonte di ricerca per
scienziati italiani e stranieri

tanza naturalisti-
ca, culturale ed
economico-sociale,
riserve naturali,
siti archeologici

e borghi
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Mesothalassia

¢ una ciclo-staffetta

di divulgazione scientifica
con tema principale l'acqua
¢ la sua importanza

come fonte di cibo,
energia e biodiversita

La prateria di Posidonia,
I’acqua acidificata da
emissioni gassose attorno
al Castello Aragonese

e i gamberetti che a causa
di alcune micro alghe
cambiano sesso, questi

i principali fenoment
studiati nel nostro mare

=XPO

MILANO 2015

Il progetto
“Mesothalassia” verra
presentato all” EXPO
2015 di Milano. L’acqua
non & solamente fonte di
energia e di biodiversita
ma anche di cibo

I'lug 2lug 3lug 4 lug 5 lug 6 lug 7lug
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VALENZA MONDIAL

UN ALTRO SVILUPPO
Documento di sintesi di Expo 20156

contro gli sprechi alimentari
DAL CUORE DEL MEDITERRANEO e per una agricoltura sostenibile

Nei Sassi la prima firma
a «Carta di Milano»
er un futuro condiviso

CARMELA COSENTINO

@ B statala prima citta in Italia
a sottoscrivere ufficialmente la
Carta di Milano, il documento di
sintesi dell’Expo 2015 contro lo
spreco alimentare e lo sviluppo di
un’agricoltura sostenibile. La fir-
ma & avvenuta ieri mattina nella
sala Levi di Palazzo Lanfranchi
nel corso dell’ Assemblea Nazio-
nale dell’Associazione Citta
dell’Olio inseritanella manifesta-
zione “Girolio d’Italia Speciale
Expo 2015 - Da Expo alla Basi-
licata” a cui hanno partecipato,
tra gli altri, Enrico Lupi presi-
dente dell’ Associazione Naziona-
le Citta dell’olio, la senatrice Ma-
ria Antezza membro della Com-
missione Agricoltura della Ca-
mera dei Deputati e il vice mi-
nistrodelle Politiche agricole An-
drea Olivero. Nel suo intervento,
ha sottolineato il valore di «un
documento che non é di imma-
gine, ma che deve far riflettere e

ragionare sugli impegni da pren-
dere nel settoreagricolo einquel-
loolivicolo in particolare. Su que-
sto fronte anche il Piano olivicolo
nazionale va implementato, ren-
dendolo uno strumento decisivo
per il rilancio del settore sia sul
fronte dell’innovazione tecnolo-
gica che sulla capacita degli im-
prenditori di realizzare produzio-
nidiqualita, ben riconoscibilinei
mercati internazionali. Le diffi-
colta non mancano - ha aggiunto -
ci sono ancora ostacoli che vanno
rimossi e politiche di sostegno e
sviluppo che vanno incrementa-
te. Ma siamo pronti a giocare fino
in fondo la partita consapevoli
che questa grande sfida si puo
vinceremettendo insiemeleforze
e puntando su due elementi fon-
damentali della nostra economi-
ca, tradizione e innovazione nel
rispetto delle diversitay.

Su questi aspetti anche la Re-
gione Basilicata deve far molto. A
sottolinearlo é I’assessore regio-

nale al ramo Luca Braia. «Nel
settore agricolo - sottolinea - dob-
biamo fare tantissimo. In Basi-
licata abbiamo una produzione
agroalimentare che non ¢ inten-
siva, ma di grande qualita che
deve essere promossa attraverso
processi di valorizzazione che de-
vono far risaltare le specificita
dei nostri prodotti sui mercati
globali».In questo guadrounruo-
lo fondamentale devono giocare
la ricerca e l'innovazione. «Sul
fronte dell’ innovazione - ha com-
mentato 'assessore - la Regione
ha giafatto qualcosa e continuera
ad operare su questo fronte. Sono
gia previsti4 milionidieuroperil
comparto agricolo, e in questo ca-
pitolo la ricerca e I'innovazione
saranno la caratteristica di ogni
misura di sostegno che verra uti-
lizzata. Da qui peroé lanecessita di
organizzare la ricerca in Basili-
cata, creando delle organizzazio-
ni a grappolo costituite dalle ri-
sorse migliori. In questo contesto
I’'Universita puod continuare a fa-

re tantissimo se inizia a lavorare
con gli altri Centri di ricerca, co-
me ililCnr, I’ Eneaol’ Alsiaee selo
spettro delle collaborazione si
amplia alle eccellenze nazionali
ed internazionali».

Perfavorire questi processi, «la
Carta di Milano - ha ribadito An-
gelo Tortorelli, presidente della
CameradiCommerciodiMatera-
¢ il solo strumento che puo fun-
gere da stimolo ai 15 centri che in
Basilicata aderiscono all’Asso-
ciazione Citta dell’olio. Qualita,
tradizione, innovazione e promo-
zione - continua. Sono i temi sui
quali lavorare per far crescere la
filiera, per creare un piu stretto
rapporto tra produttori e consu-
matori. Faremo senz’altro tesoro
delle indicazioni venute nelladal-
la due giorni in Basilicata
dall’Assemblea nazionale delle
citta dell’olio e con ’apporto della
nostraazienda speciale Cesp pun-
teremo alla valorizzare dell’oro
giallo che sara il protagonista di
progetti come Mirabilia».
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CARTA DI
MILANO
Percorsi
condivisi

che guardano
al un future
comune

Wi ]

IROLIO Un momento dei lavori a Palazzo Lanfranchi

Nei Sassila prima firma
alla «Cartadi Milano»

perun fuiure condiviso

Archim&ﬁtogg :i?l;;ea
che gl guardaoltre i 2019

S—
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Nsenun s s
bt e sipresentera
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Nei formaggi il segreto della longevita

Presentata a Milano la ricerca di Luca Deiana: una dieta a base di un mix di pecorini allunga la vita

KN
=d

B MILANO

Un mix calibrato di formaggi
pecorini allunga la vita. L'ha
scoperto il ricercatore dell'uni-
versita di Sassari Luca Deiana.
Lasuaricerca & stata presenta-
taieri all'Expo dopo aver vinto
unbando internazionale.

11 docente & uno dei profes-
sionisti che negli ultimi 20 an-
ni si e dedicato con pill impe-
gno allo studio dei centenari
dell'isola. «E dopo tanto tem-
po passato ad analizzare le
schede alimentari e le abitudi-
ni esistenziali di migliaia di
sardi che hanno superato il se-
colo di vita — spiega adesso —
posso dire che proprio questa
dieta particolare ha contribui-
to arendere particolare il feno-
meno non soltanto nelle zone
d'Ogliastra e delle Barbagie so-

litamente indicate come Zone
Blu, ma anche in molte altre
della nostra regione: insom-
ma, & un po' tuttal'isola ad es-
sere contrassegnata da questi
invidiabili aspetti. Ne ho le
prove, statistiche e non solo:
persino a Sassari e ad Alghero
ci sono picchi di longevita che
si ripetono nei decenni in una
maniera incredibile».

«In questo caso perd ho spe-
rimentato sui ratti sommi-
strando a due gruppi diversi
quantita e miscele differenti
di formaggi — chiarisce il ricer-
catore — Il risultato e stato che
la vita di questi animali erain-
fluenzata piti positivamente
nella sua durata dal fatto di
mangiare pecorini dell'isola
piuttosto che miscele di pro-
dottinazionali acquistati nelle
catene della grande distribu-
zione. Un esito che, com'e ov-
vio, dovra adesso venire este-
so con elaborazioni analitiche

sugli esseri umani. Mache eéin
qualche modo gia riscontrabi-
le negli esami del tipo di diete
alimentari seguite per decen-
ni da tutti gli ultranovantenni
coniquali sono venuto a con-
tatto nella mia ricerca in Sar-
degna: per loro, in tuttii casi, i
formaggi nostrani sono ricor-
rentiapranzo e acenar.

Da qualche tempo in pen-
sione, Luca Deiana continuaa
lavorare "atitolo gratuito”, co-
me lui stesso tiene a sottoline-
are, per l'ateneo sardo. Gli svi-
luppi della sua ricerca Akea, A
kent'annos, sono stati fin da-
gli scorsi anni incoraggiati dal
precedente rettore Attilio Ma-
stino. «E ora elogiati in una let-
teranella quale si complimen-
ta per il riconoscimento inter-
nazione ottenuto all'Expo dal-
lo stesso rettore in carica, Mas-
simo Carpinelli», ricorda con
soddisfazione lo studioso.

A Milano il professore ha
presentato un breve filmato

che riassume l'intera pro-
grammazione scientifica svi-
luppatanell’isola. Il resoconto
di ieri ha costituito la sintesi
dellaricerca condotta da Deia-
na proprio nell’ambito dello
studio Akea.

Lo stesso lavoro che ha dato
la possibilita di creare un ar-
chivio comprendente piu di
3.300 centenari, tra deceduti e
viventi, e di oltre 22.000 perso-
ne con eta compresa tra i 90
ed i 99 anni. «Oltre a una Bio-
banca della longevita, dove so-
no conservati a - 20° e a -80°
Dna, siero, plasma ed elemen-
ti cellulari», aggiunge Luca De-
iana.

Del progetto arrivato
all’Expo, rassegna internazio-
nale dedicata proprio al cibo
come energia per la vita, sono
partner la Regione (suo lo slo-
gan sull'Tsola senza fine con la
quale partecipa alla kermesse
milanese), i dipartimenti sas-
saresi di Agraria e Veterinaria,
I'agenzia Agris eil Cnr. (pgp)

GONONE» LA NASCITA A SORPRES

- Parla la giovane mamma:

Ritaglio

stampa ad wuso esclusivo

del destinatario,

non

riproducibile.

Cnr

Pag. 19

058509

Codice abbonamento:



oce « Mantova

Quotidiano Data 1 2-07-201 5
Pagina 1 0
Foglio 1

AL CENTRO | TEMI DELL AGRICOLTURA, SOSTENIBILITA E AMBIENTE

Lassemblea annuale di Confagricoltura Lombardia

Agricoltura, sostenibilita ed
ambiente: sono questi i temi a
cui Confagricoltura Lombardia
ha scelto di dedicare la propria
assemblea nell’anno dell’Expo
dedicato all’alimentazione. Il
comparto agricolo & chiamato
ad affrontare, nei prossimi anni,
una sfida di fondamentale im-
portanza per l’intera collettivita,
accrescendo la propria capacita
produttiva per far fronte ad un
fabbisogno alimentare che, su
scala mondiale, & destinato ad
aumentare  vertiginosamente
per effetto della crescita della
popolazione e delle mutate abi-
tudini alimentari. Una crescita

che dovra essere accompagnata
da un utilizzo razionale delle
risorse naturali, alla ricerca di
un equilibrio che consenta di
limitare 1'impatto ambientale
delle pratiche agricole. Deter-
minante in questo contesto,
quindi, ’apporto della scienza e
della ricerca che potranno of-
frire al mondo agricolo nuove
risorse e nuove tecnologie che,
trasferite nell’attivita quotidia-
na delle aziende, renderanno
possibile il raggiungimento di
questi obiettivi. Questi i temi
che saranno dibattuti nell’as-
semblea di Confagricoltura
Lombardia, in programma nel

pomeriggio di domani, lunedi
13 luglio, con inizio alle ore 16,
nella sede della Fondazione
Riccardo Catella in via Gaetano
De Castillia28 a Milano. Dopo i
saluti iniziali del presidente
Matteo Lasagna, sono previsti
gli interventi di Paolo Sequi,
dirigente di ricerca Cra-Crs, di
Paolo Togni, gia capo di Ga-
binetto del Ministero dell’ Am-
biente e di Roberto Defez, pri-
mo ricercatore dell’Istituto di
Bioscienze e Biorisorse del Cnr
di Napoli. Al termine dell’in-
controle conclusioni dell’ asses-
sore all’Agricoltura di Regione
Lombardia Gianni Fava.

[l presidente Matteo Lasagna

| [T W—— Mantova

sl
Ganalond
coebrisud

Inizia |’attacco delle zanzare tigre

InLomkarciacelanogl nfortun
o] sul lavero, ma non queili mortal|
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Il Cnr presenta le farine gluten free

A Piazza IrpiNia UIstituto di scienze del-
Palimentazione del Car di Avellino pre-
senta le innovative strategie per detossi-
ficare il glutine del grano. Allincontro, or-
ganizzato il 10 luglio scorso, partecipano
tutti i ricercatori coinvolti nello studio. Il
metodo scientifico innovativo consiste
nel detossificare la farina per nascondere
all'organismo le tossine del glutine ed
evitare cosi la reazione inflammatoria.
“La nostra strategia consiste in un trat-
tamento enzimatico food grade effettua-
bile direttamente sulle farine o semole di
grano e in grado di mascherare le se-
quenze tossiche del glutine”, ipli%a Mau-
el Cor.

ro Rossi, ricercatore senior

Anci. 1112 luglio, pressoil Padigl‘ioné Ira-
lia, il Comune di Battipaglia (Salerno) ¢

ite dell’Anci per presentare i prodot-
:isg ici delle azigr‘:df della Pianapdel Se-
le. Alle 18,30 & in programma uno show
cooking a base di fiaschello battipaglie-
se, una varieta particolare di pomodori-
no, ¢ mozzarella, :

CoMUNE DI MERCATO SAN SEVERINO.
LDamministrazione del centro in provin-
cia di Salerno presenta il progetto del
bollino blu alimentare. Lideatrice, il me-
dico veterinario Marina Ceruso, & ospi-
te del Padiglione della Societa Civile nei
giorni 10 ¢ 11 lugtio. “Il bollino blu - spie-
ga - & l'atto finale di un percorso di for-
mazione per gli operatovi che hannoa che
fare con I'alimentazione. Viene apposto
all'ingresso del locale per far capire che li

si rispetta la sicurezza dei clienti”. *%®
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Ad Avellino il confronto a piu voci sul frutto Igp di Montella

Imprenditori fanno squadra
per uscire dalla crisi castanicola

Lelizia Malanga

Sottoi riflettori la castagna
di Montella Igp, prodotto
della quale 1'Trpinia e l'inte-
ra Campania dovrebbe van-
tarsi. Per tutelare questo
prodotto, nel corso degli an-
ni, sono stati avviate nume-
rose iniziative affinché non
si perda la secolare tradizio-
ne. Data l'importanza che
ha ricoperto, nel 1987 ha ri-
cevuto la denominazione di
Origine Controllata e nel
1992 ha avuto il riconosci-
mento di Indicazione geo-
grafica protetta.

Dal 2011, pero, la produ-
zione é stata messa in ginoe-
chio dal cinipide calligeno,
I'insetto pit1 pericolo e noci-
vo per il frutto in quanto
causa limmediato deperi-
mento della pianta, causan-
do una grande perdita in
termini di raccolto ma an-
che economica. Cosl, la co-
munita e gli istituti scienti-
fici hannovoluto focalizzare
la. propria attenzione su
nuove ricerche in grado di
dare una nuova vita alla ca-
stagna di Montella Igp.

Tra le grandi iniziative
chepuntanoadareunanuo-
va, vita al frutto e cercare
nuove tecniche ci sono tre
progetti finanziati nell'am-
bito della misura 124 Psr
Campania 2007-2013, “Va-
lico—valorizzazioneed inno-
vazione per la valorizzazio-

Il convegno ieri al circolo della Stampa
PALLARME N CAMPANIA

Settore in ginocchio

la difficile risalita

La Campania & la prima
regionein Italia per spazi
agricoli; di questi, 15-16
ettari sono occupati dal
castagno, La castagna di
Montella Igp, nello speci-
fico, ha una produzione
media annua di settanta-
mila quintali. I primi dati
negativi sono cominciati
ad arrivarenel 2011, fino
a far perdere ingenti

calligeno, che ha causato
perdite addirittura fino
all'80%.

In quell’anno, il 100%
dei comuni produttori di
castagne sono stati colpi-
ti. Nel 2014 oltre al cini-
pide calligeno sono sorti
anche problemi di allega-
gione, fersa e cidie, che
hanno causato un calo
produttivo del 95%. La fi-

pubblicati prossimamente."

Ipartner grazie alla quale
ilavori sono potutidecollare
sono la Societa Cooperativa
Agricola Castagne di Mon-
tella, l'azienda agricola Ro-
berto Mazzei, 1a Societa Coo-
perativa "Acerno Frutta',
Castagne Petretta, Vestuto
Castagne, Raffael, Ingino
surgela e Isa Cor di Avelli-
no.

Maurizio Grimaldi,uno
deicomponenti della Societa
cooperativa Castagne di
Montella, commenta cosi il
convegno "la giornata é sta-
ta molto positiva data 1'im-
portanza del tema dell'inno-
vazione per il rilancio della

Codice abbonamento:

ne dei prodotti a base di ca- quote di mercato. Lapro- liera castagnicolaha per- castagna di Montella Igp e
stagna e la sua funzionalita duzione & stata dimezza- socirca200milionidieu- vista anche la produzione ai
sull'organismo”, “Ticasta- ta a causa del cinipide ro. minimi storici. L'ufilizzo
qual - Tecniche innovative delle tecniche innovative di
perunacastagnadi qualita” . produzione ci permette di
e “Valbiocasta — Migliora- del processo di produzione lo, dell'lstituto di Scienze -entrarenel mercatoconpro-
mento delle tecniche di tra- delle castagne del prete, ab- dell'Alimentazione, Cnr di  dotti innovativi a basso con-
sformazione per la valoriz- bassareitempidiessiccazio- Avellino, che ha curatopar- tenuto calorico e che rispet-
zazione dellabiodiversitd.”. mne e tostatura, ridurre il te del progetto: “sono stati tino le funzionalitd dell'or-
1tre progetti sonostatial quantitativo calorico e mi- sviluppati metodi innovati- ganismo".
centro della convegno tenu- gliorare 1a conservazionedi vicheche mirano alla salva- La prossima, tappa € il 26
toal Circolo della Stampa di  prodotti a base di castagna. guardia del prodotto, man- Agosto all'Expo di Milano,
Avellino alla presenza di Sipuntasoprattuttoacono- tenendointegrelecaratteri- la parole d'ordine sara sem-
istituzioni, esperti del setto- scere gli effetti positiviene- stiche della castagna di pre innovazione Durante la
re e imprenditori. - gativicheiprodoftiabasedi Montella Igp chimiche, fisi- giornata si continuera il di-
Valico, uno dei program- castagnapossonoaveresul- chemorfologiche e nutri- battito sulla castagna di
mi, prevede determinate at- 1'organismo. zionali. Sono in fase di stu- Montella e e siillustreranno
tivita come l'ottimizzazione Cosi interviene LuciaZur- diodeirisultatichesaranno irisultatidelle ricerche.
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