
Cnr - siti webRubrica

Ancoraonline.it 22/10/2015 CONVEGNO EXPO 2015 A SAN BENEDETTO DEL TRONTO 2

Ansa.it 22/10/2015 DA MICROALGHE PRODOTTE FARINE E PASTE 3

Denaro.it 22/10/2015 DALLE ALGHE MARINE BIOMASSE, FARINE E PASTA: ALL'EXPO LA
RICERCA DEL CNR DI POZZUOLI

5

Expo2015.org 22/10/2015 ALGHE, INSETTI E MEDUSE, A EXPO MILANO 2015 UN CONVEGNO
DEL CNR SUL LORO CONTRIBUTO ALLA NUTRIZIONE

7

Formiche.net 22/10/2015 INSETTI E MEDUSE NELLA CUCINA DI EXPO 9

Freshplaza.it 22/10/2015 ACCADEMIA DEI GEORGOFILI: RESOCONTO DEL WORKSHOP
"CAMBIAMENTI CLIMATICI E AGRICOLTURA: VERSO LA CONF

10

Marieclaire.it 22/10/2015 ALGHE, MEDUSE E INSETTI: IL CIBO DEL FUTURO 12

Parks.it 22/10/2015 BIODIVERSIT? E RURALIT? NELL'APPENNINO LUCANO 14

Quotidianodiragusa.it 22/10/2015 ALIMENTI, TRA 30 ANNI MEDUSE E INSETTI A TAVOLA 15

Regione.Vda.it 22/10/2015 RICERCA: DA MICROALGHE PRODOTTE BIOMASSE, FARINE E PASTE
ILLUSTRATO A EXPO PROGETTO RICERCA FERRERO

16

Salute.notizie.it 22/10/2015 EXPO: ALGHE E MEDUSE, INGREDIENTI PREGIATI NELLA CUCINA
DEL FUTURO

17

Topradio.it 22/10/2015 FARINE E PASTA DALLE MICROALGHE 19

Viveresanbenedetto.it 22/10/2015 UN CONVEGNO 'EXPO 2015' SU BIODIVERSITA' E TEMATICHE
AMBIENTALI

21

Ansa.it 21/10/2015 CNR,ECCO GLI INSETTI DA SERVIRE A TAVOLA 22

Ansa.it 21/10/2015 UE, IN ARRIVO LEGGE SU INSETTI A TAVOLA 24

Sommario Rassegna Stampa

Pagina Testata Data Titolo Pag.



Convegno EXPO’ 2015 a San Benedetto del Tronto

Questo articolo è stato pubblicato in  ,   da  . Aggiungi il   ai

segnalibri.

Pubblicato il   da 21 ottobre 2015 Redazione

SAN BENEDETTO DEL TRONTO – A conclusione dell’EXPO’ 2015 “Nutrire il pianeta,

Energia per la vita” la Regione Marche – Assessorato Ambiente ha inteso promuovere un

Convegno, venerdì 23 ottobre alle ore 17.00 presso il Centro Agroalimentare,

prendendo in esame alcuni aspetti inerenti lo stato dell’ambiente marino e delle specie di

interesse naturalistico e commerciale, in relazione agli effetti apportati da diversi fattori che

concorrono a minare la biodiversità e a creare squilibri negli ecosistemi presenti in

Adriatico: l’inquinamento, le pratiche di pesca impattanti, i cambiamenti climatici,

l’introduzione, spesso accidentale, di nuovi organismi.

Numerosi progetti anche di livello europeo sono stati avviati per gestire in modo

sostenibile le attività che l’uomo esercita nel mare; la Regione Marche in collaborazione

con gli Enti di ricerca promuove politiche di sostegno alle attività economiche tenendo

conto della ricchezza biologica degli specchi d’acqua antistanti le proprie coste. A tal

riguardo lo scenario offerto dalla Strategia Adriatico-Ionica EUSAIR consentirà agli otto

paesi aderenti di attivare progetti di area vasta, in particolare riguardo ai settori

dell’Economia Blu e della Qualità Ambientale.

Nel contesto del mare Adriatico specie particolarmente sensibili alle trasformazioni in atto

possono essere utilizzate come Indicatori Ecologici: ad esempio le tartarughe marine,

sono oggetto di tutela da parte della Rete regionale costituita nelle Marche da diversi Enti

che provvedono al recupero e alla cura degli esemplari feriti: dei tre Centri di prima

accoglienza presenti lungo il litorale marchigiano, quello istituito presso la sede di San

Benedetto del Tronto dall’Università di Camerino in partenariato con la Riserva Naturale

Sentina svolge un compito di supporto al Centro capofila di Riccione. Peraltro con il

progetto europeo TARTA-LIFE di cui è capofila il CNR-ISMAR di Ancona si stanno

sperimentando nelle reti da pesca dispositivi confacenti alla sopravvivenza di specie di

grande mole come delfini e tartarughe.

Una particolare attenzione poi deve essere posta nella gestione degli specchi d’acqua

attraverso la realizzazione di aree marine protette, soluzione patrocinata dall’Università

Politecnica delle Marche, sia a piccola che a grande scala, quindi in prossimità di tratti di

costa litoranei o di ampi spazi  di mare aperto.
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Da microalghe prodotte farine e paste
Illustrato a Expo progetto ricerca Ferrero e Cnr in Campania
22 ottobre, 16:12

(ANSA) - MILANO, 22 OTT - Un progetto di ricerca completamente italiano che utilizza una risorsa
naturale rinnovabile, il fitoplancton marino delle alghe diatomee, per la produzione di biomasse da cui
ottenere energia, attraverso la sintesi di biocarburanti, o farine e paste. E' il progetto che vede come
capofila il gruppo Ferrero, in collaborazione con il Cnr, Istituto di chimica biomolecolare di Pozzuoli
(Napoli), 'Sibafeq - Sfruttamento integrato di biomasse algali in filiera energetica di qualità', illustrato a
Expo. Il progetto di ricerca, che ha coinvolto 15 giovani ricercatori, è stato co-finanziato dal ministero
dell'Istruzione nell'ambito del Programma operativo nazionale. Nel corso della ricerca è stata
realizzata ex novo, in Campania, una tecnologia flessibile ed economica per la produzione di
microalghe e di prodotti collegati. Nel sito di Palomonte in provincia di Salerno e nello stabilimento
Ferrero di Sant'Angelo Dei Lombardi, è stato installato un prototipo di impianto, che a fine progetto
raggiungerà circa 20 mila litri di coltura, destinato alla sperimentazione e produzione in campo delle
microalghe e un processo tecnologicamente avanzato per la trasformazione delle biomasse.
Sibafeq si chiuderà entro dicembre 2015 e ha già ottenuto risultati, tra cui la realizzazione di un
processo di trattamento enzimatico delle paste algali per favorire il rilascio dei componenti e la
possibilità di sperimentare la trasformazione dei residui idrosolubili della lavorazione delle micro-
alghe per la produzione di idrogeno e acido lattico attraverso un processo microbiologico brevettato.
Le biomasse ottenute dalla coltivazione massiva di microalghe costituiscono anche una materia
prima per la produzione di ingredienti alimentari, oli omega-3, biocarburanti e composti ad alto valore
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nutrizionale e salutistico. I risultati del progetto, secondo quanto illustrato a Expo, delineano nuovi
scenari per applicazioni alimentari, nutraceutiche ed energetiche. (ANSA).
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Moda, Naples meets
the World: stasera
appuntamento al
Salone Margherita

Sono oltre 150 i
protagonisti
dell'appuntamento
dedicato alla moda
campana denominato
"Naples meets the World".
Un progetto che nasce
con l'obiettivo di
sviluppare, attraverso una
serie di incontri
commerciali e scambi di
esperienze fra operatori
stranieri, stampa estera e
imprese…
Giovedì, 22 Ottobre 2015 

Imprese&Mercati

Legge Stabilità: no
più tasse Comuni,
tetto contanti a
3.000 euro

 Abolizione delle tasse
sulla prima casa senza
rincari sulle seconde,
innalzamento del tetto dei
3mila per l'uso del
contante, mentre
scendono da 22mila a
15mila i punti scommesse
e corner. Sono queste le
ultime novità del testo
della Legge…
Giovedì, 22 Ottobre 2015 
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Borsa: Europa
accelera con Wall
Street

Giovedì, 22 Ottobre 2015  Il Denaro Pubblicato in Futura

DALLE ALGHE MARINE BIOMASSE, FARINE E
PASTA: ALL'EXPO LA RICERCA DEL CNR DI
POZZUOLI

Un progetto di ricerca completamente italiano che utilizza una risorsa naturale

rinnovabile, il fitoplancton marino delle alghe diatomee, per la produzione di biomasse da

cui ottenere energia, attraverso la sintesi di biocarburanti, o farine e paste. E' il progetto

che vede come capofila il gruppo Ferrero, in collaborazione con il Cnr, Istituto di chimica

biomolecolare di Pozzuoli (Napoli), 'Sibafeq - Sfruttamento integrato di biomasse algali in

filiera energetica di qualità', illustrato a Expo. Il progetto di ricerca, che ha coinvolto 15

giovani ricercatori, è stato co-finanziato dal ministero dell'Istruzione nell'ambito del

Programma operativo nazionale. Nel corso della ricerca è stata realizzata ex novo, in

Campania, una tecnologia flessibile ed economica per la produzione di microalghe e di

prodotti collegati. Nel sito di Palomonte in provincia di Salerno e nello stabilimento
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Il Denaro n. 287
17 ottobre 2015

Il sabato in tutte le edicole della Campania e per gli abbonati in
download dal sito. Dal lunedì liberamente disponibile la versione
elettronica.

 (ANSA) - MILANO, 22
OTT - Gli indici Usa in
rialzo di oltre l'1% e le
vendite di case in
settembre sopra alle stime
spingono i listini europei,
da Parigi (+2,28%) a
Francoforte (+2,16%),
seguite da Madrid
(+2,02%), Milano…
Giovedì, 22 Ottobre 2015 
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Sud Sudan: 30mila
rischiano morire
fame

 (ANSA) - ROMA, 22 OTT
- Almeno 30mila persone
rischiano di morire di fame
nello Stato di Unity del
Sud Sudan afflitto dalla
guerra civile e 3,9 milioni
di persone nel Paese
affrontano il problema
dell'insicurezza
alimentare: è il…
Giovedì, 22 Ottobre 2015 
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Ferrero di Sant'Angelo Dei Lombardi, è stato installato un prototipo di impianto, che a

fine progetto raggiungerà circa 20 mila litri di coltura, destinato alla sperimentazione e

produzione in campo delle microalghe e un processo tecnologicamente avanzato per la

trasformazione delle biomasse. Sibafeq si chiuderà entro dicembre 2015 e ha già

ottenuto risultati, tra cui la realizzazione di un processo di trattamento enzimatico delle

paste algali per favorire il rilascio dei componenti e la possibilità di sperimentare la

trasformazione dei residui idrosolubili della lavorazione delle micro-alghe per la

produzione di idrogeno e acido lattico attraverso un processo microbiologico brevettato.

Le biomasse ottenute dalla coltivazione massiva di microalghe costituiscono anche una

materia prima per la produzione di ingredienti alimentari, oli omega-3, biocarburanti e

composti ad alto valore nutrizionale e salutistico. I risultati del progetto, secondo quanto

illustrato a Expo, delineano nuovi scenari per applicazioni alimentari, nutraceutiche ed

energetiche.
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COS'È ESPLORA PARTECIPANTI EVENTI PARTNER PROGETTI BIGLIETTI

INFORMAZIONI PER I VISITATORI

NEWS

Alghe, insetti e meduse, a Expo Milano 2015 un convegno
del CNR sul loro contributo alla nutrizione

22

ott

Tweet

“Nel futuro probabilmente non avremo una pizza capricciosa guarnita di grilli e cavallette, ma
sarà normale avere farine per pane o pizze arricchite con proteine ricavate da insetti”, parola
di Paul Vanomme, esperto della FAO. La previsione è stata lanciata mercoledì 21 ottobre a
Expo Milano 2015, all’interno di un importante convegno organizzato dal CNR. Grazie alla
partecipazione di numerosi esperti internazionali, l’incontro ha fatto il punto della situazione
dal punto di vista sia tecnico - scienti co che normativo, non solo per quanto riguarda gli
insetti, ma anche per meduse e alghe, nuove fonti alimentari di grande interesse. Moderata
da Max Mizzau Perczel e introdotta da Luigi Nicolais (Presidente Cnr) e Francesco Loreto
(Direttore DISBA - Cnr), la conferenza è stata coordinata dalle ricercatrici Graziella Chini
Zittelli (Istituto per lo studio degli ecosistemi Ise - Cnr) e Antonella Leone (Istituto di scienze
delle produzioni alimentari Ispa - Cnr). Presente anche lo chef stellato Gennaro Esposito, che
ha proposto alcuni piatti a base di meduse.
 
Proteine sostenibili
 
A Expo Milano 2015 è stato più volte sottolineato che entro il 2050 la produzione globale di
cibo dovrà aumentare del 60% per nutrire una popolazione mondiale che sta passando da 7 a
9 miliardi, con sempre più persone che escono dalla povertà e consumano una maggiore
quantità di carne e pesce. Numeri che esprimono una s da epocale, non solo sul piano
economico, ma anche e soprattutto su quello ambientale, poiché le forme attuali di

ACQUISTA IL TUO BIGLIETTO

APERTO TUTTI I GIORNI DAL 1
MAGGIO 2015 – 31 OTTOBRE 2015. DA
LUNEDÌ A VENERDÌ: DALLE 9 ALLE 23.
SABATO, DOMENICA: DALLE 9 ALLE 24

SCEGLI LA DATA
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EVENTI

Italian & International
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allevamento, pesca e acquacultura non sono sostenibili, ma stanno esaurendo le risorse del
Pianeta. Da qui nasce l’idea di trovare nuove fonti di proteine animali e in generale di cibo
utilizzando alghe, insetti e meduse, la cui produzione richiede l’utilizzo di molte meno risorse
rispetto ad allevamento, acquacultura e pesca intensivi.
 
Leggi su Exponet l’approfondimento sulle proteine sostenibili
 
Alghe
 
Le micro alghe sono forse il settore più promettente dei Novel Food, come vengono de niti
dall’attuale normativa europea i nuovi alimenti. Si tratta di organismi vegetali unicellullari
che prosperano nelle acque dolci e salate, di cui se ne conoscono circa 30 mila specie.
Particolarmente interessante la ormai celebre spirulina, in grado di fornire quantità di
proteine e vitamine nobili in quantità addirittura superiore alla carne, ma con un utilizzo di
acqua, nutrienti ed energia molto minore. Spirulina e altre alghe sono del resto parte
dell’alimentazione tradizionale di diverse popolazioni, soprattutto in Africa e Asia, dove sono
ormai diffusissime anche come snack e integratori.
 
Insetti
 
Anche gli insetti fanno parte di molte culture alimentari, attualmente nel mondo le persone
che non disdegnano grilli, bruchi e cavallette sono circa 2 miliardi. Un’abitudine comune per
molte popolazioni, ma che fatica a diffondersi a causa di pregiudizi culturali. Tra i Paesi
Occidentali, particolarmente impegnato su questo fronte è il Belgio, che ha già introdotto
una legislazione in grado di regolamentare e promuovere il settore. Se rimane dif cile
pensare che presto chiunque accetterà di cibarsi direttamente di insetti, molto promettente
è la proposta di utilizzarli per integratori ad alto contenuto proteico, assolutamente
paragonabile se non superiore a quella della carne di manzo, maiale o pollo, ma
estremamente più sostenibile dal punto di vista ambientale. Integratori che potrebbero
entrare nell’impasto di prodotti da forno e molti altri alimenti ci uso quotidiano. Ancora più
realistica l’idea di utilizzare queste stesse farine proteiche come base per i mangimi per gli
allevamenti di polli o pesci, che già abitualmente si nutrono di insetti. Un concetto sviluppato
anche da progetti di aziende italiane come Microvita50, selezionata dall’Innovation Summit
del Padiglione USA a Expo Milano 2015.
 
Meduse
 
La maggior parte delle persone pensa alle meduse come a un fastidio o un pericolo, avendole
dolorosamente incontrate durante un bagno in mare. Questo è sicuramente vero per le
specie urticanti, che oltre a colpire direttamente i bagnanti danneggiano pesca e
acquacultura. Esistono però molte specie di meduse perfettamente commestibili, conosciute
e utilizzate già ai tempi degli antichi romani, che le mettevano nella frittata, o ancora più
anticamente, dalle prime dinastie della Cina. Tutt’ora ampiamente utilizzate in Oriente, le
meduse commestibili cominciano ad essere pescate, lavorate e mangiate anche nelle
Americhe, in Messico, ma anche negli Stati Uniti d’America. La pesca e l’acquacultura delle
meduse commestibili offrono il doppio vantaggio di essere sostenibili e di contribuire a
controllare la grande proliferazione di questi organismi, in corso nei mari ed oceani di tutto il
Pianeta.
 
Visita Expo Milano 2015 seguendo il Focus Il futuro del cibo.
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continua »continua » Accademia dei Georgofili: resoconto del workshop
"Cambiamenti climatici e agricoltura: verso la
Conferenza di Parigi"

Lo scorso 14 ottobre, l'Accademia dei Georgofili,
insieme ad Enea e Intesa Sanpaolo, hanno organizzato
a Milano, nell'ambito di Expo 2015, un incontro
scientifico sul tema agricoltura e cambiamenti climatici.
La giornalista Silvia Pieraccini (Il Sole 24 Ore) ha
moderato il workshop nato come momento di riflessione
su una delle sfide più grandi che l'umanità ha davanti a
se: nutrire una popolazione in rapida crescita in un contesto di mutamento
globale.

Il Presidente dell'Accademia dei Georgofili, Giampiero Maracchi, ha
aperto l'incontro sottolineando il fatto che questo tema doveva essere, in
realtà, il "core business" di Expo 2015. Il clima sta globalmente cambiando
e se ne hanno prove sempre più certe, ma cambiano anche i flussi di
prodotti e di persone sul pianeta. La soluzione consiste nella revisione del
modello economico adottato fino ad ora. L'agricoltura in questo contesto
svolgerà un nuovo ruolo di grande rilevanza, non solo come produttrice di
alimenti, ma anche di materie prime rinnovabili. In questo senso anche la
recente Enciclica di Papa Francesco sottolinea la necessità di avviarsi
verso un modello economico sostenibile da tutti i punti di vista, materiale,
etico e ambientale.

Luigi Ponti (Enea), Maurizio Calvitti (Enea) e Franco Miglietta (CNR)
si sono addentrati nel tema della giornata esaminando come la
modellistica ambientale e fitopatologica da una parte, e la sperimentazione
agronomica dall'altra, possono servire a prevedere impatti, trovare
soluzioni di adattamento e mitigazione del cambiamento globale e
generare innovazione.

Ma anche le più recenti innovazioni nel settore della meccanizzazione
agraria possono dare un contributo, come ha spiegato Pietro Piccarolo
(Università di Torino), proponendo mezzi agricoli a ridotte emissioni di gas
climalteranti in grado di sfruttare, ad esempio, fonti aziendali di biogas.
Tema, quest'ultimo, che riguarda molto da vicino la questione delle
bioenergie.

Enrico Bonari (Scuola Superiore S. Anna) ha affrontato la questione
mettendo in evidenza dove e come colture dedicate per la produzione di
energia siano veramente sostenibili e non interferiscano con la necessità
di conservare le funzioni primarie dell'agricoltura. Scelte sbagliate
relativamente alle vocazionalità dei territori rurali possono essere
pericolose e avere conseguenze opposte a quelle auspicate. Una nuova
politica sulle bioenergie deve entrare nell'agenda politica, lasciando spazio
all'innovazione ma anche alla ricerca a cui spetta valutare la sostenibilità
dell'innovazione stessa. Ottavio Novelli (Agriconsulting Group) ha
illustrato l'esperienza di Agriconsulting nel programma ClimaSouth.

Arturo Semerari (Consorzio Assicurazione per le calamità in Agricoltura)
ha affrontato il rapporto fra l'agricoltura e le strategie di assicurazione e
riassicurazione che saranno legate ai prossimi cambiamenti globali.

Notizie Cerca Ricerca di personale La Sveglia   Foto Registrazione
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Meccanismi, questi, che stanno già vedendo una riduzione sostanziale
degli interventi di sostegno ex-post all'agricoltore che subisce danni legati
alla variabilità del clima o all'aumento di eventi meteorologici sempre più
estremi, in favore, invece, dello sviluppo di un sistema assicurativo diffuso
ed efficiente.

L'intervento di Secondo Scanavino (Agrinsieme) ha ulteriormente
ampliato l'orizzonte della giornata, dalla prospettiva dell'agricoltore che si
trova a assistere, talvolta impotente, al crescere dei rischi climatici e
ambientali e anche al rischio associato alla globalizzazione dei commerci di
commodities e prodotti dell'agricoltura. È emersa con forza, dalle sue
parole, la necessità di un più forte legame fra agricoltura e ricerca, per
instaurare un rapporto virtuoso fra chi crea innovazione e chi la deve
applicare nel mondo produttivo. Ancora una volta, questo legame è stata
considerata una priorità che la nostra società non può più permettersi di
ignorare.

La TV Class CNBC ha intervistato, durante il workshop, il Presidente
Giampiero Maracchi sul tema dell'incontro.  Clicca qui per vedere il
video dell'intervista a Giampiero Maracchi. 

Data di pubblicazione: 22/10/2015
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È chiamato il cibo del futuro, anche se buona parte della
popolazione mondiale lo consuma da secoli, e di novel food se ne
parlerà la prossima settimana in Parlamento europeo. Meduse,
alghe e insetti sono stati protagonisti della conferenza organizzata
il 21 ottobre a Expo Milano 2015 dal CNR - Consiglio
Nazionale delle Ricerche. Ricchi di proprietà nutritive e sostanze
attive dal punto di vista farmacologico, aiutano anche a ridurre
l'impatto ambientale dovuto all'allevamento di animali.

 Il bisogno di cercare risorse non convenzionali nasce dalla necessità
di nutrire una popolazione mondiale vicina ai 9 miliardi e dalle
esigenze alimentari che cambiano. «Meduse e alghe sono già cibi
diffusi nelle culture orientali. Due miliardi di persone nel mondo
mangiano già insetti, quindi è un problema culturale prima che
alimentare», spiega Francesco Loreto, direttore del dipartimento
di Scienze bio agroalimentari del Cnr.

«Ci sono delle alghe e delle meduse che vengono coltivate perché
hanno dei principi attivi utili in medicina, come proprietà
antiossidanti o composti utili nella lotta allo sviluppo di tumori.
Per cambiare un'impostazione culturale consolidata verso certi tipi
di cibi è importante l'informazione: è il compito della FAO. ll sushi
30 anni fa non si mangiava in Italia, con pochissime eccezioni, oggi
è possibile. La chiave e il consumatore perché va a comprare i cibi»,
ha aggiunto Paul Vantomme, responsabile per i prodotti selvatici
della FAO - Food and Agricultural Organization of the United
Nations.
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La biodiversità in mostra per l’ultimo evento del Parco
Appennino Lucano al Fuori Expo di Milano

(Marsiconuovo, 19 Ott 15)
Si conclude #ilviaggiodiexpo del Parco Nazionale dell'Appennino Lucano nel Fuori
Expo di Milano con l'ultima iniziativa che si terrà venerdì 23 ottobre presso il
Mondadori Multicenter di via Marghera, a partire dalle ore 18.00, tutta incentrata
sulla eccezionale e singolare biodiversità dell'Area protetta. 
Organizzato in collaborazione con il Gal Akiris e il Gal La cittadella del sapere, due
enti territoriali che gravitano nell'area del Parco, il format dell'evento prevede un
dibattito dal titolo "Biodiversità e Ruralità nell'Appennino Lucano" che sarà seguito da
una degustazione delle eccellenze gastronomiche di questa parte di Basilicata ancora
poco conosciuta.
Siederanno al tavolo dei relatori: il presidente del Parco Nazionale dell'Appennino
Lucano Domenico Totaro, il presidente di Federparchi nazionale Giampiero Sammuri, il
presidente del Gal Akiris e del Gal La cittadella del sapere, rispettivamente Prospero
Cassino e Franco Muscolino. L'importanza della biodiversità presente nel Parco, in
alcuni casi rara, verrà approfondita dai tecnici che interverranno alla tavola rotonda:
Antonio Romano ricercatore dell'Istituto di Biologia Agroambientale e Forestale del
Consiglio Nazionale delle Ricerche (CNR), Susanna D'Antoni e Massimiliano Bianco del
Dipartimento Difesa della Natura dell'Istituto Superiore per la Protezione e la Ricerca
Ambientale (ISPRA) ed infine, Patrizia Menegoni dell'Agenzia nazionale per le nuove
tecnologie, l'energia e lo sviluppo economico sostenibile (ENEA).
Moderato da Massimiliano Ossini, noto conduttore di trasmissioni RAI dedicate alla
natura, il dibattito sarà l'occasione per riflettere sull'eterogenea biodiversità del
Parco Nazionale dell'Appennino Lucano, in particolar modo di quella animale che vede
la presenza del Lupo, della Cicogna nera, dell'Ululone dal ventre giallo e della
Salamandrina dagli occhiali. Uno degli attrattori di un Parco giovane. Non meno
importante la biodiversità vegetale. La convergenza di correnti floristiche,
mediterranee e centro-europee, dovute al periodo delle glaciazioni, ha determinato
un complesso mosaico di vegetazione che, unito alla ricchezza di specie endemiche,
ha fatto di questa zona un'area di elevato valore scientifico.
Il ricercatore Antonio Romano interverrà al dibattito sulle tematiche relative agli
ambienti acquatici artificiali nell'ambiente rurale del Parco, da lui definito "un hot spot
di biodiversità di anfibi". "La conservazione degli habitat acquatici di ridotte
dimensioni è fondamentale per preservare la biodiversità del Mediterraneo, tanto
negli ambienti acquatici stessi quanto nelle aree terrestri limitrofe", afferma Romano. 
Una riflessione strutturata riguarderà anche la biodiversità forestale dei paesaggi
lucani con un'attenzione particolare ai cambiamenti climatici che si sono susseguiti,
ma anche alle trasformazioni paesaggistiche dovute agli insediamenti agricoli. "Nelle
aree montane, a causa dell'aspra morfologia spesso anche a bassa quota, la
copertura forestale si è mantenuta ancora compatta, come nella val d'Agri. Inoltre,
l'abbandono dell'attività agricola e l'attuale bassa densità demografica locale ha
portato nei territori montani e submontani all'instaurarsi di stadi seriali di
ricolonizzazione forestale che coinvolgono gli estesi rimboschimenti effettuati a
partire dagli anni '20", ritiene Pietro Massimiliano Bianco del Dipartimento Difesa della
Natura dell'Istituto Superiore per la Protezione e la Ricerca Ambientale (ISPRA).
Sostiene, infatti, che la scarsa presenza umana in questi territori in molti casi faciliti la
diversificazione e la ricchezza della biodiversità.
E sul rapporto tra la biodiversità e l'agricoltura ha compiuto studi e ricerche specifiche
Susanna D'Antoni del Dipartimento Difesa della Natura dell'Istituto Superiore per la
Protezione e la Ricerca Ambientale (ISPRA) nonché Consigliere del Parco Nazionale
dell'Appennino Lucano, soffermandosi in particolare sull'agricoltura sostenibile nelle
aree protette e nei siti Natura 2000. "Lo sviluppo e il sostegno dell'agricoltura e della
zootecnia compatibile con la gestione e la conservazione della biodiversità nei siti
Natura 2000 e nelle aree protette costituisce una priorità e una sfida di carattere
ambientale e sociale", asserisce la D'Antoni.
A rafforzare l'importanza della conservazione della biodiversità per il territorio di
un'Area protetta è il presidente del Parco Nazionale dell'Appennino Lucano, Domenico
Totaro. "Motivi di natura ecologica, economica, sociale e culturale, oltre che ragioni
etiche, ci spingono a preservare la diversità biologica", sostiene Totaro. "La
biodiversità può dare un grande contributo all'aumento del benessere umano. E'
necessario pertanto creare una "cultura della biodiversità" attraverso un'adeguata
attività di sensibilizzazione, informazione ed educazione. I Parchi sono in prima
linea", afferma il presidente del Parco Nazionale dell'Appennino Lucano.

Area Protetta: PN Appennino Lucano  |  Fonte: PN Appennino Lucano
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Alimenti, tra 30 anni meduse e insetti a tavola
Una nuova legge sta per essere approvata dal

Parlamento europeo. Si tratta del Novel food ovvero le

nuove regole di alimentazione che comprende anche gli

insetti. La notizia è stata annunciata a Expo Paul

Vantomme, responsabile per i prodotti selvatici della Fao,

nel corso di un convegno sui Nuovi Cibi promosso dal

Cnr. Il testo di legge - spiega Vantomme - contempla

anche gli insetti tra le nuove categorie di prodotti

alimentari. "Nel mondo - aggiunge il responsabile Fao -

oltre 2 miliardi di persone mangiano insetti e stanno

benissimo". Quanto all'Italia, "ci sono ancora problemi sul loro riconoscimento legale", ma

Vantomme non ha dubbi: "nel giro di 10 anni si mangeranno anche qui, magari come complemento

alimentare, in aggiunta alla pasta o come farcitura di una pizza insieme ad alghe e meduse". 
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Ricerca: da microalghe prodotte biomasse,
farine e paste

Illustrato a Expo progetto ricerca Ferrero e Cnr in Campania 

16:12 - 22/10/2015 

(ANSA) - MILANO, 22 OTT - Un progetto di ricerca completamente italiano che utilizza

una risorsa naturale rinnovabile, il fitoplancton marino delle alghe diatomee, per la

produzione di biomasse da cui ottenere energia, attraverso la sintesi di biocarburanti,

o farine e paste. E' il progetto che vede come capofila il gruppo Ferrero, in

collaborazione con il Cnr, Istituto di chimica biomolecolare di Pozzuoli (Napoli),

'Sibafeq - Sfruttamento integrato di biomasse algali in filiera energetica di qualità',

illustrato a Expo. 

Il progetto di ricerca, che ha coinvolto 15 giovani ricercatori, è stato co-finanziato dal ministero dell'Istruzione nell'ambito del

Programma operativo nazionale. Nel corso della ricerca è stata realizzata ex novo, in Campania, una tecnologia flessibile ed

economica per la produzione di microalghe e di prodotti collegati. Nel sito di Palomonte in provincia di Salerno e nello

stabilimento Ferrero di Sant'Angelo Dei Lombardi, è stato installato un prototipo di impianto, che a fine progetto raggiungerà

circa 20 mila litri di coltura, destinato alla sperimentazione e produzione in campo delle microalghe e un processo

tecnologicamente avanzato per la trasformazione delle biomasse. Sibafeq si chiuderà entro dicembre 2015 e ha già

ottenuto risultati, tra cui la realizzazione di un processo di trattamento enzimatico delle paste algali per favorire il rilascio dei

componenti e la possibilità di sperimentare la trasformazione dei residui idrosolubili della lavorazione delle micro-alghe per

la produzione di idrogeno e acido lattico attraverso un processo microbiologico brevettato. Le biomasse ottenute dalla

coltivazione massiva di microalghe costituiscono anche una materia prima per la produzione di ingredienti alimentari, oli

omega-3, biocarburanti e composti ad alto valore nutrizionale e salutistico. I risultati del progetto, secondo quanto illustrato a

Expo, delineano nuovi scenari per applicazioni alimentari, nutraceutiche ed energetiche. (ANSA).
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Expo: alghe e meduse, ingredienti pregiati nella cucina del
futuro COMMENTA 

Nel prossimo futuro sarà la normalità vedere le proprie tavole imbandite con pietanze a base di ingredienti,
finora sconosciuti alla cuicina occidentale, come meduse, alghe e insetti.
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Questo è lo scenario disegnato dalla conferenza ‘Research, suistainability and innovation in new
foods’, che si è svolta il 21 ottobre a Expo, presso l’Open Plaza-Expo Center.

Si tratta del cosiddetto novel food ciòè una nuova ‘fonte di nutrimento alternativo per integrare i cibi
tradizionali’ che dovrebbe essere compatibile con l’incremento demografico, al fine di ‘contrastare la
malnutrizione e come esempio di sostenibilità ambientale‘.

All’evento ha preso parte Massimiliano Mizzau Perczel del Consiglio nazionale delle ricerche, in funzione
di moderatore, mentre 2 ricercatrici del Cnr, Graziella Chini Zittelli dell’Istituto per lo studio degli
ecosistemi (Ise-Cnr) e Antonella Leone dell’Istituto di scienze delle produzioni alimentari (Ispa-Cnr), hanno
arricchito con i loro interventi il dibattito sul ‘novel food’. Il meeting è stato organizzato in collaborazione con
Euromarine (Eu), Archimede ricerche e la Fao.

Antonella Leone, ha spiegato come le meduse soprattutto potranno diventare una pregiata risorsa
alimentare, molto presente nel nostro ecosistema: ‘Le meduse possono trasformarsi da disagio in risorsa.
Nel Mediterraneo ci sono centinaia di tonnellate di biomassa di questi cnidari, costituiti essenzialmente da
acqua e proteine, soprattutto collagene, con efficace attività anti-ossidante. In particolare, molecole estratte
dalla Cassiopea mediterranea (Cotylorhyza tuberculata) mostrano una significativa attività anti-cancro
contro cellule di carcinoma mammario umano. Alcune specie, inoltre, per l’abbondanza di composti bioattivi,
potrebbero rappresentare nuove fonti alimentari o mangimi alternativi, e una preziosa risorsa di sostanze
naturali di interesse biotecnologico, nutraceutico, nutracosmeceutico‘.

Non andrà sottovalutata, in futuro, anche la presenza delle microalghe nella nostra cucina, che
apporteranno principi nutritivi di assoluto rispetto: ‘In particolare – ha sottolineato la Zittelli – la spirulina
(Arthrospira platensis), ricca in proteine, pro-vitamina A, minerali (calcio, magnesio e ferro), acido linolenico
e ficocianina, è da secoli usata come alimento in Asia, Messico e in Africa: 100 grammi di questa microalga
contengono almeno 60 g di proteine, una percentuale non riscontrabile nella carne né in altre fonti vegetali’.
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Farine e pasta dalle microalghe
22‐10‐2015 16:14 ‐ Curiosità

Un progetto di ricerca completamente italiano che utilizza una risorsa
naturale rinnovabile, il fitoplancton marino delle alghe diatomee, per la
produzione di biomasse da cui ottenere energia, attraverso la sintesi di
biocarburanti, o farine e paste. E´ il progetto che vede come capofila il gruppo
Ferrero, in collaborazione con il Cnr, Istituto di chimica biomolecolare di
Pozzuoli (Napoli), ´Sibafeq ‐ Sfruttamento integrato di biomasse algali in
filiera energetica di qualità´, illustrato a Expo. Il progetto di ricerca, che ha
coinvolto 15 giovani ricercatori, è stato co‐finanziato dal ministero dell
´Istruzione nell´ambito del Programma operativo nazionale. Nel corso della
ricerca è stata realizzata ex novo, in Campania, una tecnologia flessibile ed
economica per la produzione di microalghe e di prodotti collegati. Nel sito di
Palomonte in provincia di Salerno e nello stabilimento Ferrero di Sant´Angelo
Dei Lombardi, è stato installato un prototipo di impianto, che a fine progetto
raggiungerà circa 20 mila litri di coltura, destinato alla sperimentazione e
produzione in campo delle microalghe e un processo tecnologicamente
avanzato per la trasformazione delle biomasse. Sibafeq si chiuderà entro
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dicembre 2015 e ha già ottenuto risultati, tra cui la realizzazione di un
processo di trattamento enzimatico delle paste algali per favorire il rilascio
dei componenti e la possibilità di sperimentare la trasformazione dei residui
idrosolubili della lavorazione delle micro‐alghe per la produzione di idrogeno
e acido lattico attraverso un processo microbiologico brevettato. Le
biomasse ottenute dalla coltivazione massiva di microalghe costituiscono
anche una materia prima per la produzione di ingredienti alimentari, oli
omega‐3, biocarburanti e composti ad alto valore nutrizionale e salutistico. I
risultati del progetto, secondo quanto illustrato a Expo, delineano nuovi
scenari per applicazioni alimentari, nutraceutiche ed energetiche.
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 Un convegno 'EXPO’ 2015' su biodiversità e tematiche ambientali

A conclusione dell’EXPO’ 2015 “Nutrire il pianeta, Energia per la vita” la

Regione Marche- Assessorato Ambiente ha inteso promuovere un

Convegno prendendo in esame alcuni aspett i   inerenti  lo stato

dell’ambiente marino e delle specie di interesse naturalistico e

commerciale.

L' evento mette in relazione gli effetti apportati da diversi fattori che

concorrono a minare la biodiversità e a creare squilibri negli ecosistemi

presenti in Adriatico: l’inquinamento, le pratiche di pesca impattanti, i

cambiamenti climatici, l'introduzione, spesso accidentale, di nuovi

organismi. Numerosi progetti anche di livello europeo sono stati avviati

per gestire in modo sostenibile le attività che l’uomo esercita nel mare;

la Regione Marche in collaborazione con gli Enti di ricerca promuove politiche di sostegno alle attività economiche tenendo

conto della ricchezza biologica degli specchi d’acqua antistanti le proprie coste.

A tal riguardo lo scenario offerto dalla Strategia Adriatico-Ionica EUSAIR consentirà agli otto paesi aderenti di attivare progetti

di area vasta, in particolare riguardo ai settori dell’Economia Blu e della Qualità Ambientale. Nel contesto del mare Adriatico

specie particolarmente sensibili alle trasformazioni in atto possono essere utilizzate come Indicatori Ecologici: ad esempio le

tartarughe marine, sono oggetto di tutela da parte della Rete regionale costituita nelle Marche da diversi Enti che provvedono

al recupero e alla cura degli esemplari feriti: dei tre Centri di prima accoglienza presenti lungo il litorale marchigiano, quello

istituito presso la sede di San Benedetto del Tronto dall'Università di Camerino in partenariato con la Riserva Naturale Sentina

svolge un compito di supporto al Centro capofila di Riccione.

Peraltro con il progetto europeo TARTA-LIFE di cui è capofila il CNR-ISMAR di Ancona si stanno sperimentando nelle reti da

pesca dispositivi confacenti alla sopravvivenza di specie di grande mole come delfini e tartarughe.

Una particolare attenzione poi deve essere posta nella gestione degli specchi d’acqua attraverso la realizzazione di aree

marine protette, soluzione patrocinata dall’Università Politecnica delle Marche, sia a piccola che a grande scala, quindi in

prossimità di tratti di costa litoranei o di ampi spazi  di mare aperto.

Di seguito la locandna dell'evento.

dagli Organizzatori

Tweet 0
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Cnr,ecco gli insetti da servire a tavola
Prossima settimana Ue approva legge apposita

Redazione ANSA  MILANO  21 OTTOBRE 2015 18:21

(di Paolo Verdura) (ANSA) - MILANO, 21 OTT - Barrette energetiche, pasta arricchita con proteine
che sembra integrale, salse per dolci, condimenti, polpette e mangimi per animali. Tutti alimenti
certificati ed approvati dalle autorità sanitarie di altri Paesi con un unico denominatore comune:
sono prodotti con insetti, alghe o meduse. Questi ed altri alimenti per noi atipici sono stati
presentati oggi ad Expo dal Cnr, nell'ambito di un convegno su 'Nuovi cibi tra ricerca, sostenibilità
e innovazione'. Prodotti venduti in Belgio, Olanda, Francia o Danimarca, che in Italia sono una
rarità destinata solo a chi acquista su internet. Dalla prossima settimana però tutto cambia, dato
che il Parlamento Europeo sta per approvare una legge sui Novel Foods, le nuove forme di
alimentazione, che comprendono anche gli insetti. Lo ha annunciato dal palco del convegno in
Expo Paul Vantomme, responsabile per i prodotti selvatici della Fao, che ha chiarito come "già
oggi nel mondo oltre 2 miliardi di persone mangiano insetti e stanno benissimo". Si tratta di una
fonte alimentare sicuramente più sostenibile rispetto alle tradizionali forme di allevamento, specie
di bovini e ovini, grandi produttori di gas metano, che pesa sull'effetto serra. "Gli insetti - spiega
Vantomme - sono animali a sangue freddo ed il loro allevamento richiede un minor consumo di
calorie, dato che il 30% del cibo che consumiamo serve per mantenere il nostro organismo a 37
gradi"., regola che vale anche per gli altri mammiferi. Secondo Massimiliano Mizzau Perczel del
Cnr, alghe, meduse e insetti sono "i cibi del futuro, ricchi di proprietà nutritive e di sostanze
farmacologicamente attive".
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Cnr, da alghe, meduse e
insetti il cibo del futuro

Ue, in arrivo legge su
insetti a tavola
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COMMENTI

"In molte parti del mondo sono consumati da tempo - aggiunge - ma nel nostro Paese suscitano
ancora parecchie resistenze".

"Le meduse - spiega Antonella Leone dell'Istituto di scienze delle produzioni alimentari (Ispa-Cnr) -
possono trasformarsi da disagio in risorsa: nel Mediterraneo ci sono centinaia di tonnellate di
biomassa di questi organismi, costituiti essenzialmente da acqua e proteine, soprattutto collagene,
con efficace attività anti-ossidante". Ma non solo: "molecole estratte dalla Cassiopea Mediterranea
(Cotylorhyza tuberculata), mostrano una significativa attività anti-cancro contro cellule di
carcinoma mammario umano". Alcune specie di meduse, inoltre, per l'abbondanza di composti
bioattivi, "potrebbero rappresentare nuove fonti alimentari, o mangimi alternativi, e una preziosa
risorsa di sostanze naturali di interesse biotecnologico, nutraceutico e nutracosmeceutico". Per
ora in Italia è tutto fermo, ma con la nuova legge europea qualcosa si muoverà. Secondo
Vantomme infatti "nel giro di 10 anni insetti e meduse si mangeranno anche qui, magari come
complemento alimentare, in aggiunta alla pasta o come farcitura di una pizza".(ANSA).
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Ue, in arrivo legge su insetti a tavola
Vantomme (Fao), tra 10 anni si mangeranno anche in Italia

Redazione ANSA  MILANO  21 OTTOBRE 2015 15:22

(ANSA) - MILANO, 21 OTT - Il Parlamento europeo sta per approvare una legge sul Novel Food, le
nuove forme di alimentazione, che comprende anche gli insetti. E' quanto ha annunciato oggi a
Expo Paul Vantomme, responsabile per i prodotti selvatici della Fao, nel corso di un convegno sui
Nuovi Cibi promosso dal Cnr. Il testo di legge - spiega Vantomme - contempla anche gli insetti tra
le nuove categorie di prodotti alimentari. "Nel mondo - aggiunge il responsabile Fao - oltre 2
miliardi di persone mangiano insetti e stanno benissimo". Quanto all'Italia, "ci sono ancora
problemi sul loro riconoscimento legale", ma Vantomme non ha dubbi: "nel giro di 10 anni si
mangeranno anche qui, magari come complemento alimentare, in aggiunta alla pasta o come
farcitura di una pizza insieme ad alghe e meduse".(ANSA).

RIPRODUZIONE RISERVATA © Copyright ANSA
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Loreto (Cnr): dopo Expo parteciperemo a sviluppo
scientifico are

Rho, 21 ott. (askanews) - Il Cnr è in prima fila per il dopo Expo e si candida a participare alle
iniziative si santifichi che verranno intraprese suo sito dopo la conclusione dell'Esposizine
universale. Lo ha detto Francesco Loreto, direttore del dipartimento di Scienze bio agroalimentari del
Cnr, a margine di un evento sui nuovi cibi che ha concluso il ciclo di 24 appuntamenti organizzati
proprio a Expo, con il ruolo di consulente scientifico del Padiglione Italia. "Si parla di una cittadella
universitaria - ha detto Loreto ad askanews - la dottoressa Bracco, commissario del padiglione Italia,
ha parlato della possibilità di costruire un'Authority per l'acqua visto che il tema è stato fondante dei
nostri interventi e di Expo, la scarsità di acqua come di tante altre risorse naturali, il cibo
naturalmente per una popolazione di 9 miliardi e anche l'energia. Si parla di questi grossi temi e
quasi sicuramente si troverà il modo di utilizzare questo sito, dove le infrastrutture sono state
costruite e si presta molto bene. Noi come Cnr siamo molto intenzionati a partecipare a qualsiasi
iniziativa che preveda uno sviluppo scientifico di quest'area" ha concluso Loreto.
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Loreto (Cnr): dopo Expo parteciperemo a sviluppo
scientifico area

Rho (askanews) - Il Cnr è in prima fila per il dopo Expo e si candida a participare alle iniziative che
verranno intraprese sul sito dopo la conclusione dell'Esposizine universale. Lo ha detto Francesco
Loreto, direttore del dipartimento di Scienze bio agroalimentari del Cnr, a margine di un evento sui
nuovi cibi che ha concluso il ciclo di 24 appuntamenti organizzati proprio a Expo, con il ruolo di
consulente scientifico del Padiglione Italia. "Si parla di una cittadella universitaria - ha detto Loreto ad
askanews - la dottoressa Bracco, commissario del padiglione Italia, ha parlato della possibilità di
costruire un'Authority per l'acqua visto che il tema è stato fondante dei nostri interventi e di Expo, la
scarsità di acqua come di tante altre risorse naturali, il cibo naturalmente per una popolazione di 9
miliardi e anche l'energia. Si parla di questi grossi temi e quasi sicuramente si troverà il modo di
utilizzare questo sito, dove le infrastrutture sono state costruite e si presta molto bene. Noi come
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Video

Cnr siamo molto intenzionati a partecipare a qualsiasi iniziativa che preveda uno sviluppo scientifico
di quest'area" ha concluso.
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All'EXPO il progetto "Campania Trasparente"
   

Valutazione attuale:  / 0 

Scarso Ottimo  Vota

casoriadue.it
Scritto da Redazione Casoriaduee  Mercoledì 21 Ottobre 2015 11:57

Nella mattinata di oggi, 19 ottobre 2015, è stato
presentato presso l’Expo di Milano il programma
“Campania Trasparente”, alla presenza del Ministro
della Salute, Beatrice Lorenzin, e del presidente della

Giunta della Regione Campania, Vincenzo De Luca.
“Campania Trasparente” è un programma di interventi di studio,
conoscenza e monitoraggio del territorio programmati dall’Istituto
Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno, in sinergia con i più
autorevoli enti di ricerca.

L’Istituto ha studiato un percorso virtuoso che, processando il territorio e
i suoi frutti, dirama nei mercati del mondo informazioni trasparenti sulla
salubrità dei prodotti campani. Si tratta di un’azione di sistema che
punta sulla trasparenza, sulla sicurezza, sulla salubrità e sull’innovazione,
tramite un sistema di garanzia delle produzioni agroalimentari, che
racchiude un piano di monitoraggio integrato su scala regionale con
l’obiettivo di ottenere una rappresentazione del territorio e
dell’esposizione dell’uomo a potenziali fonti inquinanti. L’interpolazione
dei risultati relativi ad analisi su matrici alimentari, ambientali e
biologiche umane lo rendono uno strumento unico nel suo genere per il
raggiungimento dei seguenti obiettivi: garantire la sicurezza dei prodotti
agroalimentari; sensibilizzare le aziende produttrici all’adozione di
comportamenti virtuosi; acquisire ulteriori dati utili alla determinazione
dei valori di fondo naturale per il suolo e le acque sotterranee; arricchire
il patrimonio di dati ambientali e sanitari già disponibili, integrarli,
verificare eventuali correlazioni tra lo stato dell’ambiente e lo stato di
salute della popolazione; fornire al decisore politico strumenti di
supporto per il coordinamento e l’integrazione tra politiche ambientali,
agricole e sanitarie.

 

Per la parte medica, il progetto si svilupperà su analisi molecolari e
metabolomiche su latte materno e sangue periferico delle madri
allattanti nei vari territori della Regione Campania.
Capofila del primo progetto in Italia è l'Istituto Zooprofillatico
Sperimentale del Mezzogiorno, diretto dal Commissario Straordinario
Antonio Limone, in collaborazione con il Registro Tumori della
Provincia di Sassari, il Comitato per la Salute Terra dei Fuochi,
coordinato dal Direttore Generale Sergio Canzanella, l’Istituto di
Scienze del l ’Al imentazione di Avel l ino,  l ' Ist i tuto di Chimica
Biomolecolare sede di Sassari, il professor Giuseppe Palmieri, primo
ricercatore del Centro Nazionale Ricerche, l’Asl Benevento, diretta dal
Commissario Straordinario Gelsomino Ventucci, e dell'Aou Policlinico
Università di Napoli Federico II, tutti presenti a Milano, unitamente a
Nicola Cantone, Direttore Amministrativo dell’Associazione House
Hospital onlus, organismo che fa parte del Comitato per Salute Terra
dei Fuochi.
Particolarmente soddisfatto si è mostrato il presidente della Regione
Campania, Vincenzo De Luca, che ha ringraziato tutti gli organismi e i
collaboratori scientifici che hanno dato vita a questo importantissimo
progetto. Poi il professor Giuseppe Palmieri, ideatore del progetto
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scientifico, ha sottolineato:
"I campioni di latte materno e sangue periferico saranno raccolti da 50
probandi provenienti da ciascuna delle cinque province della Regione
Campania, per un totale di 250 casi inclusi nello studio. Saranno
raccolti campioni di sangue da 100 pazienti provenienti dalle stesse
province e affetti da neoplasia maligna considerando le frequenze delle
principali sedi affette da tumori femminili, come mammella, colon-
retto, utero, ovaio, diagnosticati in maniera sequenziale in un
determinato periodo di tempo, al fine di evitare ogni bias, per un
totale di 500 campioni di controllo, rapporto statistico casi: controlli =
1 : 2. Questo progetto rappresenterà il primo studio tra suscettibilità
genetica e fattori ambientali in Campania, chiarendo un aspetto
importante: a parità di suscettibilità genetica, qualsiasi aumento di
incidenza rispetto all'atteso dovrà essere praticamente ascritto
all'impatto di fattori estrinseci".
Succ. >
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REGIONI LOMBARDIA

Alghe, meduse e insetti: i nuovi cibi
proteici ed ecosostenibili
Autore: Redazione -  21 ottobre 2015
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Rho, 21 ott. – Sono chiamati cibi del futuro,

anche se buona parte della popolazione

mondiale li consuma da secoli. Meduse, alghe

e insetti sono protagonisti della conferenza

organizzata a Expo Milano 2015 dal Cnr:

ricchi di proprietà nutritive e sostanze attive

dal punto di vista farmacologico, suscitano

ancora qualche resistenza in Italia. Il bisogno

di cercare risorse non convenzionali nasce

dalla necessità di nutrire una popolazione

mondiale vicina ai 9 miliardi e dalle esigenze

alimentari che cambiano. “Oggi si parla di

insetti: 2 miliardi di persone nel mondo mangiano già insetti, quindi è un problema

Home  Lombardia  Alghe, meduse e insetti: i nuovi cibi proteici ed ecosostenibili
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culturale prima che alimentare” ha spiegato Francesco Loreto, direttore del dipartimento di

Scienze bio agroalimentari del Cnr.

Cibi come meduse e alghe sono già diffusi nelle culture orientali: come gli insetti sono

ricche di proteine, aiutano a ridurre l’impatto ambientale dovuto all’allevamento di animali,

e non solo. “Ci sono delle alghe e delle meduse che vengono coltivate perché hanno dei

principi attivi utili in medicina, come proprietà anti ossidanti o composti utili nella lotta allo

sviluppo di tumori” ha aggiunto.

Per cambiare un’impostazione culturale consolidata verso certi tipi di cibi è importante

l’informazione: è il compito della Fao, come ha spiegato Paul Vantomme: “Il sushi 30 anni

fa non si mangiava in Italia, con pochissime eccezioni, oggi è possibile. La chiave e il

consumatore perché va a comprare i cibi”.

L’Europa si sta adeguando lentamente dal punto di vista legislativo, la sicurezza alimentare

è la priorità. La prossima settimana in Parlamento europeo si parlerà di novel food. “Si

discuterà anche delle modalità, poi trasmesse ai Paesi membri che hanno il tempo e la

possibilità di adattarle al proprio contesto culturale” ha concluso Vantomme. (askanews)

Qui trovi le ultime notizie aggiornate sulla regione Lombardia.

© RIPRODUZIONE RISERVATA
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Loreto (Cnr): dopo Expo parteciperemo a
sviluppo scientifico area
Autore: Redazione -  21 ottobre 2015

 
   

0Mi piaceMi piace

Rho – Il Cnr è in prima fila per il dopo Expo e

si candida a participare alle iniziative che

verranno intraprese sul sito dopo la

conclusione dell’Esposizine universale. Lo ha

detto Francesco Loreto, direttore del

dipartimento di Scienze bio agroalimentari del

Cnr, a margine di un evento sui nuovi cibi

che ha concluso il ciclo di 24 appuntamenti

organizzati proprio a Expo, con il ruolo di

consulente scientifico del Padiglione Italia. “Si

parla di una cittadella universitaria – ha detto

Loreto ad askanews – la dottoressa Bracco,

commissario del padiglione Italia, ha parlato della possibilità di costruire un’Authority per

l’acqua visto che il tema è stato fondante dei nostri interventi e di Expo, la scarsità di

acqua come di tante altre risorse naturali, il cibo naturalmente per una popolazione di 9

Home  Cronaca  Loreto (Cnr): dopo Expo parteciperemo a sviluppo scientifico area

CONDIVIDI Facebook Twitter tweet

  ► Belen

3,423 Fans COME

55 Abbonati +1

1,068 Seguito SEGUIRE

14 Abbonati ABBONARSI

Redazione -  22 ottobre 2015

Gentiloni: accordo nelle mani dei
libici, nessuno lo può imporre

Gentiloni: contro accordo su Libia
“pressioni fisiche e militari”

22 ottobre 2015

Roma, Atac: Metro B/B1
parzialmente interrotta per un
guasto

22 ottobre 2015

Pensioni, Esodati, Salvaguardie e
Legge di stabilità: ultime news ad
oggi 22 ottobre 2015

22 ottobre 2015

Napoli, market droga in
scantinato: 5 ordinanze cautelari

22 ottobre 2015

Napoli, market droga in
scantinato: 5 ordinanze cautelari

22 ottobre 2015

HOME PRIMO PIANO ARTE BEAUTY CINEMA CUCINA EVENTI GOSSIP HI-TECH LAVORO LIBRI

MOTORI MUSICA NOTIZIE LOCALI SPORT TEATRO TV VIAGGI VIDEO
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miliardi e anche l’energia. Si parla di questi grossi temi e quasi sicuramente si troverà il

modo di utilizzare questo sito, dove le infrastrutture sono state costruite e si presta

molto bene. Noi come Cnr siamo molto intenzionati a partecipare a qualsiasi iniziativa che

preveda uno sviluppo scientifico di quest’area” ha concluso.
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HOME  CRONACA  MA CHE BUONI GLI INSETTI A TAVOLA... IN ARRIVO LEGGE UE. CHE NE PENSATE?

Mercoledì 21 ottobre 2015  (2) Facebook Twitter Google plus  Email

Ma che buoni gli insetti a tavola...
In arrivo legge Ue. Che ne pensate?

Il Parlamento europeo sta per approvare una legge sul Novel Food, le nuove
forme di alimentazione, che comprende anche gli insetti.

È quanto ha annunciato a Expo Paul Vantomme,

responsabile per i prodotti selvatici della Fao, nel corso di un

convegno sui Nuovi Cibi promosso dal Cnr. Il testo di legge -

spiega Vantomme - contempla anche gli insetti tra le

nuove categorie di prodotti alimentari. «Nel mondo -

aggiunge il responsabile Fao - oltre 2 miliardi di persone

mangiano insetti e stanno benissimo». Quanto all’Italia, «ci

sono ancora problemi sul loro riconoscimento legale», ma

Vantomme non ha dubbi: «Nel giro di 10 anni si mangeranno

anche qui, magari come complemento alimentare, in

aggiunta alla pasta o come farcitura di una pizza insieme ad alghe e meduse».

  Cerca 

/ /

Spiedini di camole al curry

 Cronaca Economia Cultura e Spettacoli Sport Foto Video Cinema Appuntamenti Necrologie Abbonamenti
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Mercoledì 21 ottobre 2015

L’Ue manda il ca è per
traverso a Starbucks (e pure
alla Fiat)

Mercoledì 21 ottobre 2015

Expo, 10 giorni alla chiusura
Ma tra 5 anni c’è Dubai - Video

Giovedì 15 ottobre 2015

Expo, tutti pazzi per il
Kuwait Per i
visitatori è il
padiglione più bello
C’è tempo  no al 20 ottobre per
votare on line. Gli esperti hanno
invece premiato quello della Gran
Bretagna.

Incredibile? Mica tanto, già negli anni scorsi il Museo di Scienze naturali «Ca » in Città

Alta ha proposto serate a tema: sono state proposte diverse specialità «a sei zampe», dal

risotto con i grilli alle camole del miele, passando per le cavallette ricoperte di cioccolato. Sono

piatti «alieni» per la nostra cucina, più familiari in Paesi dove l’entomofagia (la dieta a

base di insetti) è una consuetudine consolidata, come alcuni Paesi dell’Africa, il Messico,

la Cina o il Giappone. E voi che ne pensate?

© RIPRODUZIONE RISERVATA
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HOME PRESENTAZIONE AUTORI SALUTE TECNOLOGIA ECONOMIA VIDEO / TV PARTNER

... GRAVITA ZERO È MEDIA PARTNER DI

mercoledì 21 ottobre 2015

UNIVERSITÀ POPOLARE DI MILANO E CNA PRESENTANO
ALL'EXPO IL PRIMO CORSO IN INTERIOR DESIGN
ECOSISTENIBILE

La sostenibilità rappresenta un elemento centrale, un valore trasversale che permea la
manifestazione dell’Expo a partire dal tema “Nutrire il Pianeta, Energia per la Vita”,
che si proietta nella prospettiva di un futuro sostenibile del pianeta e della società.

CONTATTI / CONTACTS

EMAIL: redazione@gravita-zero.org
tel. +39 393 406 4107

AGGIORNAMENTI VIA EMAIL

Email address... Submit

GRAVITÀ ZERO È MEDIA PARTNER DI
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In questo filone si inserisce e viene presentato
il nuovo corso di studi in Interior Design
Ecosostenibile dell’Università Popolare
degli Studi di Milano, che partirà durante
l’anno accademico 2015-2016 e che è i l
risultato di un processo integrato tra design,
architettura e urbanistica. La presentazione
avverrà durante l'incontro organizzato dalla
Fondazione Sorella Natura a l  Padig l ione
Lombardia, Expo alle ore 16 del 23 ottobre
2015   a l l a   p r e senza   de l l ’ A s se s so r e ,
Fo rmaz i one   e   Lavo ro   de l l a  Reg i one
Lombardia, Valentina Aprea e del Presidente
Commissione Industria, Ricerca Energia del
Parlamento Europeo On. Patrizia Toia.

All’evento parteciperanno in qualità di relatori:
Franco Cotana, professore ordinario del Dip.
di  ingegneria dell ’Università di Perugia,
Edoardo Croci, coordinatore Osservatorio

Green Economy IEFE - Università Bocconi, Francesco de Sanctis, già direttore
Generale U.S.R. Lombardia del MIUR, MariaPia Garavaglia, presidente Comitato
Femminile fondazione Sorella Natura, Alberto Giochetti, Dirigente Confederazione
Italiana Agricoltori, Marco Grappeggia, Presidente Università Popolare di Milano,
Stefania Proietti, V. Presidente Fondazione Sorella Natura.

Gli interventi saranno moderati  d a  Roberto Leoni, Presidente Fondazione Sorella
Natura.

IL CORSO “INTERIOR DESIGN ECOSOSTENIBILE”

Dalla progettazione di piccoli oggetti di utilizzo quotidiano alla realizzazioni di aree
urbane, il design sostenibile trova applicazioni in numerosi settori: architettura,
architettura del paesaggio, design urbano, progettazione urbanistica, ingegneria, graphic
design, industrial design, interior design e fashion design. L’obiettivo del design
sostenibile è l’eliminazione o la riduzione degli effetti negativi sull’ambiente nella
produzione industriale, attraverso una progettazione attenta alle tematiche ambientali.
Attraverso l’utilizzo di risorse, materiali e processi produttivi rinnovabili, si ottiene un
minor impatto nell’ambiente naturale.

Il corso, della durata annuale, con possibilità full immersion intensivo in sei
mesi, è rivolto a chiunque intenda intraprendere una carriera come interior designer con
conoscenze nell’ecosostenibilità dei materiali e dei processi e intenda farlo in un tempo
extralavorativo, grazie alla frequenza flessibile (aula / teledidattica) che consente di
acquisire tutte le competenze necessarie. Tutto il corso, compresi i seminari, potrà
essere seguito nelle aule di Torino e Milano oppure facoltativamente per via teledidattica
a distanza.

Partecipa all’evento, in qualità di sponsor tecnico anche SuperMoney, unico
comparatore di tariffe in Italia accreditato dall’AGCOM. Il risparmio e l’uso razionale delle
risorse, soprattutto in ambito energetico, rappresentano infatti i valori alla base della
mission aziendale. Per queste ragioni SuperMoney affianca quotidianamente gli utenti,
aiutandoli a compiere delle scelte consapevoli e in linea con le proprie esigenze
attraverso degli strumenti efficaci e affidabili, ed un’intensa attività editoriale. In questo
modo SuperMoney riesce a garantire ottime prospettive di risparmio e una maggiore
tutela dei diritti dei consumatori.

Neò,  natura su misura,  studio di progettazione di ambienti paesaggistici,
collaborazioni per con- corsi, servizi di manutenzione del verde, fornirà parte della
docenza progettuale del corso.

Grazie a un patrocinio CNA,  nel le sedi terri torial i  di Torino  e  Lombardia,   l a
Confederazione Nazionale dell’Artigianato e della Piccola e Media Impresa, il candidato
che abbia completato il corso avrà diritto di usufruire di una consulenza gratuita per
l’avvio della attività professionale e possibilità da parte degli iscritti di accedere all’uso di
"ecom" la piattaforma di Ecommerce della CNA a condizioni estremamente vantaggiose
per i soci, e aprire una propria attività di vendita online.

L'UNIVERSITÀ POPOLARE DEGLI STUDI DI MILANO 

L’Università Popolare degli Studi di Milano nasce da una tradizione e da una premessa
storica datata 1901, anno di fondazione della prima Università Popolare a Milano da
parte di Ettore Ferrari, in via Ugo Foscolo n° 5 cui discorso inaugurale fu di Gabriele
d'Annunzio nel 1901. Nel primo ventennio tra gli insegnanti partecipano i più grandi nomi
della letteratura europea.

Oggi l ’Università Popolare degli Studi di Milano si presenta come organismo
appartenente al Terzo settore ed agli enti no profit, cui fine partecipativo sociale viene

GRAVITÀ ZERO È MEDIA PARTNER DI

GRAVITÀ ZERO È MEDIA PARTNER DI

SDL Centrostudi offre analisi gratuita delle anomalie finanziarie
su conti correnti, mutui, leasing, derivati e atti impositivi. 

Si è verificato un errore.

Prova a guardare il video su www.youtube.com oppure attiva
JavaScript se è disabilitato nel browser.

www.sdlcentrostudi.it

Su Obiettivo Crescita, la nuova nomina a Presidente del CdA di
SDL Centrostudi dell'ex magistrato Piero Calabrò 
SDL Centrostudi su Quotidiano Piemontese: annunciata la svolta
del Cda della società che combatte l'usura e l'anatocismo
bancario. Su Affari Italiani il comunicato stampa della nomina di
Piero Calabrò alla guida di SDL Centrostudi.

BENEVENTO: SOLIDARIETÀ SOCIAL PER
L'AZIENDA RUMMO
"Ci basta guardare i volti degli operai per capire
quanto sia grave quello che è successo" scrive
l'azienda. Senza lavoro 15...

SDL CENTROSTUDI: CONVENZIONE CON
ASSOCIAZIONE EUROPEA PER LA TUTELA DEL
CITTADINO CONTRIBUENTE
SDL Centrostudi , leader italiano nella preanalisi
gratuite e successive perizie su illeciti bancari,  ci
comunica di avere  appena siglato...

RISCALDAMENTO: MEGLIO UN
TERMOVENTILATORE O UNA STUFA?
Autunno, tempo dei primi freddi, piove, è umido,
sicuramente è bene accendere il riscaldamento.
Ma se non basta, come è meglio riscaldarsi...

SOCIAL NETWORK E SCIENZA: UN CORSO PER
IMPARARE A USARLI NEL LAVORO
Un corso indirizzato a chi ha necessità di utilizzare
i social network per lavoro, a studenti universitari
e ad appassionati della materia ...

I PIÙ LETTI DELLA SETTIMANA
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Post più vecchioHome page

Iscriviti a: Commenti sul post (Atom)

    Pubblicato da Redazione

Etichette: cna milano, cna Torino, interior design, universita popolare di milano

incluso nella recente riforma costituzionale del capitolo V e dalla legge 328/2000 nelle
varie attitudini di collaborazione con gli enti locali e universitari al fine dell’inclusione e
dello sviluppo della persona e della mobilità professionale e accademica culturale
universitaria in linea con le direttive della Unione europea ed direttive internazionali.

L'Università Popolare di Milano è convenzionata con il MINISTERO DELLA DIFESA,
Roma, Centro di Alti Studi per la difesa e per stage in sede. È confederata e accreditata
presso la CNUPI www.cnupi.it confederazione nazionale delle Università Popolari Italiane
(Università Popolare di Milano sulla Gazzetta Ufficiale).

È inoltre iscritta all’Anagrafe Nazionale delle Ricerche n° 58241FKL MINISTERO
DELL’INSEGNAMENTO, DELL’ UNIVERSITÀ E DELLA RICERCA Dipartimento per
l’Università l’ Alta formazione artistica musicale e coreutica e per la ricerca scientifica e
tecnologica Direzione generale per il Coordinamento e lo Sviluppo.

Tra i presidenti più autorevoli dell’Università ricordiamo in maniera particolare e
determinante, fino al 2008, il Giudice Augusta (Tina) Lagostena Bassi , nota anche al
grande pubblico in ambito televisivo come giudice d'arbitrato nel programma Forum.

LE UNIVERSITÀ POPOLARI IN ITALIA 

Il movimento delle Università Popolari, si è sviluppato e diffuso, soprattutto nel primo
decennio del XX secolo. Ma già nella prima metà del XIX secolo nascono in Danimarca e
Svezia, mentre in Inghilterra sorgono alla fine dello stesso secolo.

In Italia Si diffusero a partire dai primi del ‘900. I principi ispiratori di tali enti, in tutto il
continente, furono quelli di fare avvicinare alla cultura tutti i ceti sociali, specialmente
quelli più emarginati (donde appunto il termine popolare che spesso figura nelle
denominazioni di tali enti).

Le Università popolari sono rappresentante da diverse organizzazioni associative, senza
dubbio nel panorama i tal iano un ruolo fondamentale è svolto dal la CNUPI
(Confederazione Nazionale delle Università Popolari Italiane) fondata nel 1982, e
riconosciuta ente di personalità giuridica privata dal Ministero dell'Università e della
Ricerca Scientifica e Tecnologica, con un apposito decreto del 21 maggio 1991.

Posta un commento

Nessun commento:

DENTALMAX: LABORATORIO ODONTOTECNICO
CON CENTRO FRESAGGIO CAD/CAM
Intervista a Massimo Balzano, odontotecnico,
imprenditore e innovatore nel settore ci racconta
come funziona il suo laboratorio odontotec...

PIERO CALABRÒ: DA MAGISTRATO A
DIFENSORE DEI CITTADINI PASSANDO PER IL
CALCIO FILANTROPICO
Una notizia che sicuramente farà felici milioni
appassionati del buon calcio giocato ma,
soprattutto in questo periodo di crisi e di indeb...

L'IMPATTO DEVASTANTE DEGLI ANTI-
VACCINISTI SULLA SALUTE PUBBLICA IN UN
GRAFICO
Christopher Ingraham  sul Washington Post
lancia un allarme che desta molta
preoccupazione.  Gli anti-vaccinisti possono

mettere a serio ri...

SPEDIZIONE IN ANTARTIDE CON IL
POLITECNICO DI TORINO
Un ricercatore del Politecnico di Torino sarà per la
prima volta ospite della base brasiliana in
Antartide, per acquisire parametri atmos...

API TORINO: PREMIO CHIAVE A STELLA, SERATA
FINALE
Il 9 novembre prossimo la premiazione
dell’edizione 2015. È per il 9 novembre prossimo
l’appuntamento per la serata finale dell’ e...

PREMIO EUROPEO PER LA FISICA EPS-
EDISON-VOLTA
Il premio a Nazzareno Mandolesi, Jean-Loup
Puget e Jan Tauber per aver scrutato la prima
luce dell'universo.  Il riconoscimento ...
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Da non perdere: Bacche di Goji: proprietà e benefici
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Storie più seguite: Sana 2015 Diete Tornare in Forma Rimedi Naturali Intolleranze Omeopatia Razze di Cani Cani da guardia Tutte »

Expo 2015: meduse e insetti cibi del futuro
secondo il CNR

Per sfamare una popolazione mondiale di 9 miliardi di persone entro il 2050
bisognerà volgere lo sguardo a cibi alternativi, ricorrendo a risorse alimentari
ampiamente disponibili in natura. La rivoluzione è già iniziata come dimostra
l’interesse crescente di chef, scienziati e nutrizionisti occidentali verso una dieta a
base di alghe, meduse e insetti.

Ad accendere i riflettori sull’alimentazione a base di insetti è il CNR in un convegno
promosso insieme alla FAO in programma oggi all’Open Plaza-Expo Center. La
conferenza dal titolo “Research, sustainability and innovation in new foods”
esplorerà i nuovi scenari dell’alimentazione globale per scovare soluzioni
applicabili su larga scala e a basso impatto.
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Secondo i ricercatori del Centro nazionale delle ricerche i piatti a base di insetti,
alghe e meduse sono una fonte di nutrienti sostenibile ed economica in grado di
arginare il dramma della fame nel mondo, sostenendo le future generazioni senza
incrementare l’impronta ambientale dell’alimentazione globale.

Antonella Leone ricercatrice dell’Ispa-Cnr spiega che le specie invasive possono
trasformarsi da problema a risorsa. È il caso delle meduse che hanno invaso i nostri
mari a causa dell’aumento delle temperature globali innescato dai cambiamenti
climatici:

Nel Mediterraneo ci sono centinaia di tonnellate di biomassa di
questi cnidari, costituiti essenzialmente da acqua e proteine,
soprattutto collagene, con efficace attività anti-ossidante.

Recenti ricerche hanno evidenziato le proprietà antitumorali delle molecole estratte
dalla medusa Cassiopea mediterranea, nota con il nome scientifico di Cotylorhyza
tuberculata. Queste sostanze si sono dimostrate efficaci nel contrasto delle cellule
cancerose soprattutto nel tumore alla mammella.

I composti bioattivi contenuti nelle meduse sono numerosi e versatili e potrebbero
essere impiegati anche nell’industria biotecnologica e nella produzione di mangimi
nutrienti, sicuri ed economici.

I ricercatori spiegano che un’altra fonte alternativa di nutrienti è costituita dalle
microalghe, ricche di proteine, grassi insaturi e vitamine. Le alghe a differenza degli
insetti sono più gradite ai consumatori occidentali e vengono già impiegate in molti
piatti e come integratori.

Secondo gli esperti del CNR è necessario vincere anche la resistenza contro gli
insetti, un tabù alimentare radicato nella cultura occidentale, ma assente in ben 90
Paesi del mondo.

Oggi 2 miliardi di persone
consumano abitualmente insetti,
una valida fonte di sali minerali,
proteine e grassi insaturi. In futuro
gli allevamenti di insetti si
diffonderanno in Europa
garantendo un’alternativa
sostenibile agli allevamenti di
bestiame.

I nutrizionisti e gli chef occidentali
avranno un ruolo importante in
questa rivoluzione alimentare
perché dovranno mettere a punto regimi dietetici e ricette gustose con i nuovi
ingredienti. Un obiettivo già raggiunto da un ricercatore italiano che ha creato
barrette energetiche a base di larve e insetti sane e nutrienti.

Se vuoi aggiornamenti su Alimentazione Sostenibile inserisci la tua email nel box
qui sotto:

Ho letto e acconsento l'informativa sulla privacy

Acconsento al trattamento di cui al punto 3 dell'informativa sulla privacy

di Marco Mancini 21 ottobre 2015
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ITALIA RICERCA LIBERA   SCEGLI CANALE  Tutti i canali  RICERCA

HOME VIDEO FOTO CANALI 24ORE.TV

Economia Italia Mondo Norme e Tributi Finanza e Mercati Tecnologie Cultura Sport

Il Sole 24 Ore Stream24 Archivio Italia

21 Ottobre 2015

Alghe, meduse e insetti: i nuovi cibi proteici ed
ecosostenibili

DESCRIZIONE

Rho (askanews) - Sono chiamati cibi del futuro, anche se buona parte della popolazione mondiale li consuma da
secoli. Meduse, alghe e insetti sono protagonisti della conferenza organizzata a Expo Milano 2015 dal Cnr: ricchi di
proprietà nutritive e sostanze attive dal punto di vista farmacologico, suscitano ancora qualche resistenza in Italia. Il
bisogno di cercare risorse non convenzionali nasce dalla necessità di nutrire una popolazione mondiale vicina ai 9
miliardi e dalle esigenze alimentari che cambiano. Francesco Loreto è direttore del dipartimento di Scienze bio
agroalimentari del Cnr. \"Oggi si parla di insetti: 2 miliardi di persone nel mondo mangiano già insetti, quindi è un
problema culturale prima che alimentare\".Cibi come meduse e alghe sono già diffusi nelle culture orientali: come gli
insetti sono ricche di proteine, aiutano a ridurre l'impatto ambientale dovuto all'allevamento di animali, e non solo. \"Ci
sono delle alghe e delle meduse che vengono coltivate perché hanno dei principi attivi utili in medicina, come
proprietà anti ossidanti o composti utili nella lotta allo sviluppo di tumori\".Per cambiare un'impostazione culturale
consolidata verso certi tipi di cibi è importante l'informazione: è il compito della Fao, come spiega Paul Vantomme. \"Il
sushi 30 anni fa non si mangiava in Italia, con pochissime eccezioni, oggi è possibile. La chiave e il consumatore
perché va a comprare i cibi\".L'Europa si sta adeguando lentamente dal punto di vista legislativo, la sicurezza
alimentare è la priorità. La prossima settimana in Parlamento europeo si parlerà di novel food. \"Si discuterà anche
delle modalità, poi trasmesse ai Paesi membri che hanno il tempo e la possibilità di adattarle al proprio contesto
culturale\".

PARTECIPA

2050, Odissea
nel Mediterraneo

Durata:
02:17

La moda kawaii
con le bamboline
giapponesi
conquista
l'Occidente

Durata:
00:00

Apre a Ny
'Vespa
Manhattan',
concept store
Piaggio

Durata:
02:22

Il segretario
dell'Onu Ban Ki
Moon arriva ad
Expo in treno

Durata:
00:00

'Nave dei misteri'
nasconde 20
tonnellate di
hascisc

Durata:
00:32

'Era d'Estate',
preapertura
Festa di Roma

Durata:
00:58

ULTIMI

I PIU VISTI

domenicadomenica2424 casacasa2424 modamoda2424 plusplus2424 motorimotori2424 jobjob2424 streamstream2424 viaggiviaggi2424 salutesalute2424 shoppingshopping2424 radioradio2424 altrialtri AccediCerca

STREAM24
Mercoledí Mercoledí ..  21 Ottobre 2015 21 Ottobre 2015

How To Spend ItHow To Spend It NEW!NEW!

Professioni Professioni ee

Imprese24Imprese24

Business School ed eventiBusiness School ed eventi

Banche datiBanche dati Strumenti di lavoroStrumenti di lavoro

Versione digitaleVersione digitale

HOMEHOME ITALIAITALIA MONDOMONDO NORME &NORME &
TRIBUTITRIBUTI

FINANZA &FINANZA &
MERCATIMERCATI

IMPRESA &IMPRESA &
TERRITORITERRITORI

NOVA24 NOVA24 
TECHTECH

PLUS24 PLUS24 
RISPARMIORISPARMIO

COMMENTI &COMMENTI &
INCHIESTEINCHIESTE

STORE24 STORE24 
Acquista & abbonatiAcquista & abbonati

1

Data

Pagina

Foglio

21-10-2015

C
o
d
ic

e
 a

b
b
o
n
a
m

e
n
to

:

Cnr - siti web

0
5
8
5
0
9

Pag. 19



NOTIZIE RICERCA LIBERA   SCEGLI CANALE  Tutti i canali  RICERCA

HOME VIDEO FOTO CANALI 24ORE.TV

Economia Italia Mondo Norme e Tributi Finanza e Mercati Tecnologie Cultura Sport

Il Sole 24 Ore Stream24 Archivio Notizie

21 Ottobre 2015

Loreto (Cnr): dopo Expo parteciperemo a
sviluppo scientifico area

DESCRIZIONE

Rho (askanews) - Il Cnr è in prima fila per il dopo Expo e si candida a participare alle iniziative che verranno
intraprese sul sito dopo la conclusione dell'Esposizine universale. Lo ha detto Francesco Loreto, direttore del
dipartimento di Scienze bio agroalimentari del Cnr, a margine di un evento sui nuovi cibi che ha concluso il ciclo di 24
appuntamenti organizzati proprio a Expo, con il ruolo di consulente scientifico del Padiglione Italia. \"Si parla di una
cittadella universitaria - ha detto Loreto ad askanews - la dottoressa Bracco, commissario del padiglione Italia, ha
parlato della possibilità di costruire un'Authority per l'acqua visto che il tema è stato fondante dei nostri interventi e di
Expo, la scarsità di acqua come di tante altre risorse naturali, il cibo naturalmente per una popolazione di 9 miliardi e
anche l'energia. Si parla di questi grossi temi e quasi sicuramente si troverà il modo di utilizzare questo sito, dove le
infrastrutture sono state costruite e si presta molto bene. Noi come Cnr siamo molto intenzionati a partecipare a
qualsiasi iniziativa che preveda uno sviluppo scientifico di quest'area\" ha concluso.
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Alghe, meduse e insetti: i nuovi

cibi proteici ed ecosostenibili

Al momento non sono disponibili commenti

Alghe, meduse e insetti: i nuovi cibi proteici ed
ecosostenibili

Da Mon | Askanews – 1 ora 44 minuti fa

Rho, 21 ott. (askanews) - Sono chiamati cibi del futuro, anche se

buona parte della popolazione mondiale li consuma da secoli.

Meduse, alghe e insetti sono protagonisti della conferenza

organizzata a Expo Milano 2015 dal Cnr: ricchi di proprietà

nutritive e sostanze attive dal punto di vista farmacologico,

suscitano ancora qualche resistenza in Italia. Il bisogno di cercare

risorse non convenzionali nasce dalla necessità di nutrire una

popolazione mondiale vicina ai 9 miliardi e dalle esigenze alimentari

che cambiano. "Oggi si parla di insetti: 2 miliardi di persone nel

mondo mangiano già insetti, quindi è un problema culturale prima che alimentare" ha spiegato

Francesco Loreto, direttore del dipartimento di Scienze bio agroalimentari del Cnr.

Cibi come meduse e alghe sono già diffusi nelle culture orientali: come gli insetti sono ricche di

proteine, aiutano a ridurre l'impatto ambientale dovuto all'allevamento di animali, e non solo. "Ci

sono delle alghe e delle meduse che vengono coltivate perché hanno dei principi attivi utili in

medicina, come proprietà anti ossidanti o composti utili nella lotta allo sviluppo di tumori" ha

aggiunto.

Per cambiare un'impostazione culturale consolidata verso certi tipi di cibi è importante

l'informazione: è il compito della Fao, come ha spiegato Paul Vantomme: "Il sushi 30 anni fa non si

mangiava in Italia, con pochissime eccezioni, oggi è possibile. La chiave e il consumatore perché va a

comprare i cibi".

L'Europa si sta adeguando lentamente dal punto di vista legislativo, la sicurezza alimentare è la

priorità. La prossima settimana in Parlamento europeo si parlerà di novel food. "Si discuterà anche

delle modalità, poi trasmesse ai Paesi membri che hanno il tempo e la possibilità di adattarle al

proprio contesto culturale" ha concluso Vantomme.
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Loreto (Cnr): dopo Expo parteciperemo a sviluppo
scientifico are

Da Mon | Askanews – 13 ore fa

Rho, 21 ott. (askanews) - Il Cnr è in prima fila per il dopo Expo e si candida a participare alle iniziative

si santifichi che verranno intraprese suo sito dopo la conclusione dell'Esposizine universale. Lo ha

detto Francesco Loreto, direttore del dipartimento di Scienze bio agroalimentari del Cnr, a margine di

un evento sui nuovi cibi che ha concluso il ciclo di 24 appuntamenti organizzati proprio a Expo, con il

ruolo di consulente scientifico del Padiglione Italia. "Si parla di una cittadella universitaria - ha detto

Loreto ad askanews - la dottoressa Bracco, commissario del padiglione Italia, ha parlato della

possibilità di costruire un'Authority per l'acqua visto che il tema è stato fondante dei nostri interventi

e di Expo, la scarsità di acqua come di tante altre risorse naturali, il cibo naturalmente per una

popolazione di 9 miliardi e anche l'energia. Si parla di questi grossi temi e quasi sicuramente si troverà

il modo di utilizzare questo sito, dove le infrastrutture sono state costruite e si presta molto bene. Noi

come Cnr siamo molto intenzionati a partecipare a qualsiasi iniziativa che preveda uno sviluppo

scientifico di quest'area" ha concluso Loreto.
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Alghe, meduse e insetti: i nuovi

cibi proteici ed ecosostenibili

Al momento non sono disponibili commenti

Alghe, meduse e insetti: i nuovi cibi proteici ed
ecosostenibili

Da Mon | Askanews – 55 minuti fa

Rho, 21 ott. (askanews) - Sono chiamati cibi del futuro, anche se

buona parte della popolazione mondiale li consuma da secoli.

Meduse, alghe e insetti sono protagonisti della conferenza

organizzata a Expo Milano 2015 dal Cnr: ricchi di proprietà

nutritive e sostanze attive dal punto di vista farmacologico,

suscitano ancora qualche resistenza in Italia. Il bisogno di cercare

risorse non convenzionali nasce dalla necessità di nutrire una

popolazione mondiale vicina ai 9 miliardi e dalle esigenze alimentari

che cambiano. "Oggi si parla di insetti: 2 miliardi di persone nel

mondo mangiano già insetti, quindi è un problema culturale prima che alimentare" ha spiegato

Francesco Loreto, direttore del dipartimento di Scienze bio agroalimentari del Cnr.

Cibi come meduse e alghe sono già diffusi nelle culture orientali: come gli insetti sono ricche di

proteine, aiutano a ridurre l'impatto ambientale dovuto all'allevamento di animali, e non solo. "Ci

sono delle alghe e delle meduse che vengono coltivate perché hanno dei principi attivi utili in

medicina, come proprietà anti ossidanti o composti utili nella lotta allo sviluppo di tumori" ha

aggiunto.

Per cambiare un'impostazione culturale consolidata verso certi tipi di cibi è importante

l'informazione: è il compito della Fao, come ha spiegato Paul Vantomme: "Il sushi 30 anni fa non si

mangiava in Italia, con pochissime eccezioni, oggi è possibile. La chiave e il consumatore perché va a

comprare i cibi".

L'Europa si sta adeguando lentamente dal punto di vista legislativo, la sicurezza alimentare è la

priorità. La prossima settimana in Parlamento europeo si parlerà di novel food. "Si discuterà anche

delle modalità, poi trasmesse ai Paesi membri che hanno il tempo e la possibilità di adattarle al

proprio contesto culturale" ha concluso Vantomme.
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Al momento non sono disponibili commenti

Loreto (Cnr): dopo Expo parteciperemo a sviluppo
scientifico are

Da Mon | Askanews – 34 minuti fa

Rho, 21 ott. (askanews) - Il Cnr è in prima fila per il dopo Expo e si candida a participare alle iniziative

si santifichi che verranno intraprese suo sito dopo la conclusione dell'Esposizine universale. Lo ha

detto Francesco Loreto, direttore del dipartimento di Scienze bio agroalimentari del Cnr, a margine di

un evento sui nuovi cibi che ha concluso il ciclo di 24 appuntamenti organizzati proprio a Expo, con il

ruolo di consulente scientifico del Padiglione Italia. "Si parla di una cittadella universitaria - ha detto

Loreto ad askanews - la dottoressa Bracco, commissario del padiglione Italia, ha parlato della

possibilità di costruire un'Authority per l'acqua visto che il tema è stato fondante dei nostri interventi

e di Expo, la scarsità di acqua come di tante altre risorse naturali, il cibo naturalmente per una

popolazione di 9 miliardi e anche l'energia. Si parla di questi grossi temi e quasi sicuramente si troverà

il modo di utilizzare questo sito, dove le infrastrutture sono state costruite e si presta molto bene. Noi

come Cnr siamo molto intenzionati a partecipare a qualsiasi iniziativa che preveda uno sviluppo

scientifico di quest'area" ha concluso Loreto.
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VIDEORICETTE IN

ESCLUSIVA PER OGGI
Lo Chef ci svela i suoi
segreti in cucina, scoprili
tutti

SCOPRI DI PIÙ
Edizione cartacea o

digitale. Scegli quella
che preferisci

Accedi

VIDEO POSTAATTUALITÀ PEOPLE GOSSIP MODA BELLEZZA BENESSERE CUCINA OROSCOPO 

È morta Maria Grazia Capulli, la
giornalista del Tg2 aveva solo 55 a…

Nemmeno la malattia ferma Audrey:
guarda il video della bimba più dol…

Daniela Santanchè, lite furibonda in
tv su Vaprio D'Adda: “Ma sparati al…

Oggi cuciniamo con Vissani: la
videoricetta della gelatina alla men…

   

CUCINA | NEWS

21 ottobre 2015 Condividi  0 0 0

La cucina del futuro? A base di meduse,
alghe e insetti. Lo dice il Cnr a Expo

Al posto del solito noiosissimo piatto di spaghetti, una bel misto di meduse e
cavallette. Sembra uno scherzo, è la scelta che saremo presto chiamati a
compiere. I cibi che siamo abituati a mettere in tavola potrebbero non essere
più adeguati per affrontare le s de del futuro, tra la crescita della popolazione
mondiale e i cambiamenti climatici.

“Da disagio in risorsa”, è il destino della medusa, ma anche di alghe e insetti secondo le
ricercatrici italiane del Cnr Graziella Chini Zittelli (dell’Istituto per lo studio degli ecosistemi) e
Antonella Leone (dell’Istituto di scienze delle produzioni alimentari). Il loro intervento al
convegno Research, suistainability and innovation in new foods organizzato all’Expo in
collaborazione con Euromarine (Eu), Archimede ricerche e la Fao è di quelli da far tremare le
 amme dei nostri fornelli.

Bistecche di formica: il nuovo libro di Carlo Spinelli è un viaggio tra i cibi più assurdi del mondo –

 0

ANTIPASTI ZUPPE

PRIMI PIATTI PIATTI UNICI

SECONDI PIATTI PIZZE E TORTE SALATE

CONTORNI INSALATE

DOLCI PANI

BEVANDE CONSERVE







NOTIZIA DI OGGI

SMENTITA E POLEMICHE

“Papa Francesco ha un tumore al
cervello”. E lui: “Portare con gioia la
croce della sofferenza” – LEGGI | FOTO
| VIDEO

SCEGLI UNA PORTATA

TROVA RICETTE
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Seleziona difficoltà

Parola chiave
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commenta

LEGGI 

ACQUA E COLLAGENE (ANTIOSSIDANTE!) -”Nel Mediterraneo ci sono centinaia di tonnellate
di biomassa di questi cnidari, costituiti essenzialmente da acqua e proteine, soprattutto
collagene, con ef cace attività anti-ossidante” ha spiegato Leone. Gli alimenti detti novel food
 (cioè i nuovi alimenti o i nuovi ingredienti alimentari, disciplinati dalla legislazione alimentare
comunitaria con il Regolamento 258/97) saranno presto “fonte di nutrimento alternativo per
integrare i cibi tradizionali in vista della crescita della popolazione, per contrastare la
malnutrizione e come esempio di sostenibilità ambientale”. Non solo. Molecole estratte dalla
medusa Cassiopea mediterranea (Cotylorhyza tuberculata) hanno mostrato addirittura una
signi cativa attività anti-cancro contro cellule di carcinoma mammario umano.

Expo: carne di zebra, pesci siberiani, vino di serpente e pesce palla. Ecco tutti i cibi “strani”
dell’Esposizione Universale di Milano – LEGGI | FOTO

MICROALGHE PER SPORTIVI E VEGANI – Anche le microalghe hanno importanti proprietà
nutritive e rappresentano una delle fonti più promettenti di proteine e di composti bioattivi
(acidi grassi polinsaturi, pigmenti e vitamine). In particolare la Spirulina, ricca in proteine, pro-
vitamina A, minerali, acido linolenico e  cocianina, è da secoli usata come alimento in Asia,
Messico e in Africa: 100 grammi di questa microalga contengono almeno 60 grammi di
proteine, una percentuale non riscontrabile nella carne né in altre fonti vegetali, precisa Chini
Zittelli. “Potrebbe essere usata per realizzare alimenti nutraceutici come pane, pasta e prodotti
caseari, in particolare per anziani, bambini, sportivi e vegani; in Paesi meno ricchi, potrebbe
garantire una dieta bilanciata e ridurre la malnutrizione. Le colture microalgali, in ne, possono
diminuire in modo signi cativo il sovra-sfruttamento di suolo e acqua e pertanto rappresentano
una valida alternativa alle colture agricole tradizionali”.

Expo2015: l’Olanda punta sulle alghe. Ecologiche e nutrienti, potrebbero sfamare il pianeta –
LEGGI

I GRASSI BUONI DEGLI INSETTI – Ricchi di proprietà nutritive sono anche gli insetti, che
suscitano però qualche resistenza negli italiani. Sono circa due miliardi le persone che, in più di
90 paesi, se ne nutrono. E, ricorda Francesco Gai dell’Ispa-Cnr, “possono rappresentare
un’opportunità percorribile per migliorare lo stato di nutrizione nelle popolazioni dei paesi in via
di sviluppo per il loro contenuto di proteine e grassi ‘buoni’, di calcio, ferro e zinco”.

Insetti, il cibo del futuro – LEGGI

SUGGERITI DALLA REDAZIONE

Cucinare, che spettacolo! alla Leopolda, con Benedetta Parodi e Giulia Scarpaleggia. Le
loro ricette

Ma quale sushi! Dal Giappone, il Ramen: spaghetti in brodo con tante varianti. Da provare
da Zaza

Vissani in esclusiva per Oggi.it: “Io vi insegno a cucinare, a voi basterà metterci tanto
amore”

TAG: alghe,bambini,cibo del futuro,cnr,cucina,cucina del futuro,expo,grassi,insetti,meduse,novel food,novel

foof,nutrienti,proteine,spirulina
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tram a Milano, per
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Leggi
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La Bellucci è la star, la
Fabiani perde la
borsetta, la Schisano
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a Roma - GUARDA
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Pauline Ducruet, la figlia
di Stephanie di Monaco
è sempre più
trasgressiva: tra Bacco,
tabacco e venere… -
LEGGI | FOTO
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FOTO | VIDEO
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Alla Fiera della carne e del
grano pronti in tavola 50
piatti

Gusto e Pistacchio e Mille
idee per un nuovo gelato

Benedette "bollicine", ecco
il monaco che ha inventato
lo champagne

mercoledì, ottobre 21st, 2015 | categoria: gusto

CNR/ Ecco gli insetti da portare in tavola

Barrette energetiche, pasta arricchita con proteine che sembra integrale, salse
per dolci, condimenti, polpette e mangimi per animali. Tutti alimenti certificati ed
approvati dalle autorità sanitarie di altri Paesi con un unico denominatore
comune: sono prodotti con insetti, alghe o meduse. Questi ed altri alimenti per
noi atipici sono stati presentati oggi ad Expo dal Cnr, nell’ambito di un
convegno su ‘Nuovi cibi tra ricerca, sostenibilità e innovazione’. Prodotti venduti
in Belgio, Olanda, Francia o Danimarca, che in Italia sono una rarità destinata
solo a chi acquista su internet. Dalla prossima settimana però tutto cambia,
dato che il Parlamento Europeo sta per approvare una legge sui Novel Foods,
le nuove forme di alimentazione, che comprendono anche gli insetti. Lo ha
annunciato dal palco del convegno in Expo Paul Vantomme, responsabile per i
prodotti selvatici della Fao, che ha chiarito come «già oggi nel mondo oltre 2
miliardi di persone mangiano insetti e stanno benissimo». Si tratta di una fonte
alimentare sicuramente più sostenibile rispetto alle tradizionali forme di
allevamento, specie di bovini e ovini, grandi produttori di gas metano, che pesa
sull’effetto serra. «Gli insetti – spiega Vantomme – sono animali a sangue
freddo ed il loro allevamento richiede un minor consumo di calorie, dato che il
30% del cibo che consumiamo serve per mantenere il nostro organismo a 37
gradi»., regola che vale anche per gli altri mammiferi. Secondo Massimiliano
Mizzau Perczel del Cnr, alghe, meduse e insetti sono «i cibi del futuro, ricchi di
proprietà nutritive e di sostanze farmacologicamente attive». «In molte parti del
mondo sono consumati da tempo – aggiunge – ma nel nostro Paese suscitano
ancora parecchie resistenze». «Le meduse – spiega Antonella Leone
dell’Istituto di scienze delle produzioni alimentari (Ispa-Cnr) – possono
trasformarsi da disagio in risorsa: nel Mediterraneo ci sono centinaia di
tonnellate di biomassa di questi organismi, costituiti essenzialmente da acqua e
proteine, soprattutto collagene, con efficace attività anti-ossidante». Ma non
solo: «molecole estratte dalla Cassiopea Mediterranea (Cotylorhyza
tuberculata), mostrano una significativa attività anti-cancro contro cellule di
carcinoma mammario umano». Alcune specie di meduse, inoltre, per
l’abbondanza di composti bioattivi, «potrebbero rappresentare nuove fonti
alimentari, o mangimi alternativi, e una preziosa risorsa di sostanze naturali di
interesse biotecnologico, nutraceutico e nutracosmeceutico». Per ora in Italia è
tutto fermo, ma con la nuova legge europea qualcosa si muoverà. Secondo
Vantomme infatti «nel giro di 10 anni insetti e meduse si mangeranno anche
qui, magari come complemento alimentare, in aggiunta alla pasta o come
farcitura di una pizza
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Expo: Ue, tra una settimana legge su insetti a
tavola

Vantomme (Fao), tra 10 anni si mangeranno anche in Italia

15:22 - 21/10/2015 

(ANSA) - MILANO, 21 OTT - Il Parlamento europeo sta per approvare una legge sul

Novel Food, le nuove forme di alimentazione, che comprende anche gli insetti. E'

quanto ha annunciato oggi a Expo Paul Vantomme, responsabile per i prodotti

selvatici della Fao, nel corso di un convegno sui Nuovi Cibi promosso dal Cnr. Il testo

di legge - spiega Vantomme - contempla anche gli insetti tra le nuove categorie di

prodotti alimentari. "Nel mondo - aggiunge il responsabile Fao - oltre 2 miliardi di

persone mangiano insetti e stanno benissimo". Quanto all'Italia, "ci sono ancora

problemi sul loro riconoscimento legale", ma Vantomme non ha dubbi: "nel giro di 10 anni si mangeranno anche qui,

magari come complemento alimentare, in aggiunta alla pasta o come farcitura di una pizza insieme ad alghe e meduse".

(ANSA).
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In arrivo legge Ue per gli insetti commestibili
21-10-2015 16:14 - Curiosità

Il Parlamento europeo sta per approvare una legge sul Novel Food, le
nuove forme di alimentazione, che comprende anche gli insetti. E´ quanto
ha annunciato oggi a Expo Paul Vantomme, responsabile per i prodotti
selvatici della Fao, nel corso di un convegno sui Nuovi Cibi promosso dal
Cnr. Il testo di legge - spiega Vantomme - contempla anche gli insetti tra le
nuove categorie di prodotti alimentari. "Nel mondo - aggiunge il
responsabile Fao - oltre 2 miliardi di persone mangiano insetti e stanno
benissimo". Quanto all´Italia, "ci sono ancora problemi sul loro
riconoscimento legale", ma Vantomme non ha dubbi: "nel giro di 10 anni si
mangeranno anche qui, magari come complemento alimentare, in aggiunta
alla pasta o come farcitura di una pizza insieme ad alghe e meduse".
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Insetti a Tavola. Vantomme (Fao): tra 10 anni si
mangeranno anche in Italia

MILANO – Il Parlamento europeo sta per approvare
una  legge su l  Nove l  Food,   le  nuove  forme d i
alimentazione, che comprende anche gli insetti. E’
quanto ha annunciato oggi a Expo Paul Vantomme,
responsabile per i prodotti selvatici della Fao, nel corso
di un convegno sui Nuovi Cibi promosso dal Cnr.

Il testo di legge – spiega Vantomme – contempla
anche gli insetti tra le nuove categorie di prodotti
alimentari. “Nel mondo – aggiunge il responsabile Fao
– oltre 2 miliardi di persone mangiano insetti e stanno

benissimo”.

Quanto all’Italia, “ci sono ancora problemi sul loro riconoscimento legale”, ma Vantomme non ha dubbi: “nel
giro di 10 anni si mangeranno anche qui, magari come complemento alimentare, in aggiunta alla pasta o
come farcitura di una pizza insieme ad alghe e meduse”. (ANSA).
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