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Assunzione - "L'ltalia del futuro” arriva in Paraguay
e notizie

Approfondimenti Data: I'iOEJ =
Comunicati LTI
Interventi E' stata inaugurata all'Universita' Cattolica di Assunzione la mostra "lItalia del

futuro”, organizzata dalla Farnesina e dal [Consiglio Nazionale delle Ricerche
(Cnr) in collaborazione con Istituto Italiano di Tecnologia (lIT), Istituto
Nazionale di Fisica Nucleare (INFN) e Scuola Superiore Sant'’Anna di Pisa (SSUP).
Obiettivo dell'iniziativa e' presentare all'estero le eccellenze scientifiche del
nostro Paese, dalla robotica alla fisica delle particelle, dalla salute alle
tecnologie per i trasporti alla tutela dei beni archeologici e culturali. La tappa
paraguayana dell'esposizione e’ stata curata dallambasciata italiana ad
Assunzione insieme alla facolta' di Scienze e tecnologie (FCyT) dell'Universita’
Cattolica. All'evento hanno partecipato il ministro per la Scienza e Tecnologia

Interviste e Articoli

Audizioni

approfondimenti

Ambasciata d’ltalia ad

del paese latino americano, Luis Alberto Lima Morra; il nostro ambasciatore ad Assunzione
Assunzione, Antonella Cavallari, e il professor Luca Cenruzzi, rettore Anno dell’ltalia in
dell'Universita'. Quest'ultimo nel suo intervento ha ricordato le eccellenze America Latina
scientifico-tecnologiche dell'ltalia nei vari settori illustrati dai pannelli Italia del Futuro
presentati e ha sottolineato la valenza di un percorso espositivo che consente Pei News

di valorizzare una dimensione, quella dell'innovazione tecnologica, forse qui
meno conosciuta rispetto alla nota ricchezza culturale italiana.

Promuovere un' immagine attuale e a tutto campo del nostro Paese

L'ambasciatore Cavallari ha ricordato che l'esposizione fa parte delle attivita'
che la sede diplomatica italiana sta sviluppando, in collaborazione con le
autorita’ ed istituzioni locali, nel corso dell'anno per promuovere un immagine
attuale e a tutto campo del nostro Paese, nella piu’ ampia cornice dell’Anno
dell'ltalia in America Latina. L'ambasciatore ha anche invitato i presenti
all'inaugurazione a guardare alla mostra come mezzo per suscitare curiosita’
riguardo ai progressi della scienza, forse meno noti al grande pubblico ma di
importanza fondamentale per il miglioramento della qualita’ di vita ovunque
nel mondo. In questo contesto, la diplomatica ha anche ricordato come
nell'anno dell’Esposizione Universale di Milano - dedicata all'alimentazione - la
tecnologia sia la risorsa per eccellenza che ci consentira’ di risolvere il
"paradosso della fame", come produrre di piu’ in maniera maggiormente
efficiente e sostenibile. "Italia del futuro rimarra’ aperta fino all'11 giugno.
Successivamente verra' esposta nel padiglione Europeo della Expo Paraguay, la
principale manifestazione fieristica del paese; a Encarnacion, una delle
principali citta’ paraguaiane, e, infine alle Universita’ Nacional di Assunzione e
del Cono Sur de Las Americas (Ucsa).
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Presentato il Programma dei
Contenuti di Padiglione Italia

Unione Confcommercio Milano Lodi Monza e Brianza Oggi, 12:35

Milano -

Attivita e progetti articolati in diverse aree seminariali: i territori
e i protagonisti; il cibo; la scienza; la filiera agricola; I'area
dedicata alle start-up; i corsi di alta formazione; il progetto
scuola e il progetto di formazione al vino italiano.

Venerdi 12 giugno sono stati presentati "I contenuti di Padiglione Italia",
ovvero la panoramica completa di quelli che saranno, fino alla fine
dell'Esposizione Universale, le attivita di rappresentazione e
promozione del territorio italiano, che si svolgeranno presso il
Padiglione lItalia. Hanno partecipato all'evento Pietro Grasso,
Presidente del Senato della Repubblica, insieme a Maurizio Martina,
Ministro delle Politiche Agricole, Alimentari e Forestali, Diana Bracco,
Presidente di Expo Spa e Commissario generale di sezione per il
Padiglione ltalia, Giuseppe Sala, Commissario Unico Delegato del
Governo per Expo Milano 2015, Franco Anelli, Magnifico Rettore
dell'Universita Cattolica del Sacro Cuore, Gianluca Vago, Magnifico
Rettore dell'Universita degli Studi di Milano, Aldo Bonomi, Consorzio
Aaster e Cesare Vaciago, Direttore Territori e Contenuti di Padiglione
ltalia.

Il programma prevede una serie d'incontri divisi per aree seminariali
differenziate, che comprendono:

e |'area dedicata al tema territorio e al tema protagonisti
e L'area del cibo

« L'area scientifico-medica

e L'area bio-agro

e L'area dedicata alle start-up

e L'area concernente I'alta formazione

e L'area del Progetto Scuola

e L'area della formazione al vino italiano

Per quanto riguarda la prima area, coordinata da Aldo Bonomi e
Giuseppe De Rita, vengono presentati contenuti che si legano con la
fitta rete di relazioni con i territori, e tra i territori e Padiglione lItalia.
Inoltre si cerca di costruire un collegamento organico tra i contenuti
territoriali di Padiglione Italia e la Carta di Milano. Nell'ambito dell'area
dedicata al cibo sono previsti incontri organizzati dall'Universita di
Scienze Gastronomiche di Pollenzo e da Eataly.

La progettazione degli eventi scientifici di Padiglione Italia si & basata
invece sull'identificazione di tematiche scelte con l'intento di creare
un'interconnessione tra alimentazione, energia per la vita e salute.
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Per I'area bio-agro sono stati organizzati infatti 24 eventi
interdisciplinari promossi dal/CNR (Consiglio Nazionale delle Ricerche)
con I'obiettivo di comunicare al pubblico i progressi e le sfide future
della ricerca italiana in relazione al tema "Nutrire il Pianeta, Energia per
la Vita".

La copertura dell'area dedicata alle start-up si sviluppa grazie a una
stretta collaborazione con il MIPAAF (Ministero delle Politiche Agricole,
Alimentari e Forestali), che per I'occasione ha lanciato un concorso per
la selezione nazionale dei "Nuovi Talenti Imprenditoriali”, finalizzato alla
valorizzazione e rappresentazione, in occasione di Expo 2015, delle
migliori esperienze imprenditoriali realizzate nel settore agricolo e
agroalimentare da giovani trai 18 e i 40 anni.

Nell'ambito dell'alta formazione sono previsti due seminari gestiti da
Cattolica e Statale, destinati a 100 giovani sul tema della sicurezza
alimentare. Padiglione ltalia inoltre accogliera 750 scuole italiane, che
racconteranno le loro esperienze didattiche nell'ambito del Progetto
Scuola.

Infine, & previsto un corso di formazione sul vino italiano dei sommelier
cinesi, promosso da Padiglione Italia in collaborazione con ICE-Agenzia
e Associazione Grandi Cru.

In allegato il programma dei contenuti completo.

12/06/15

Tipologia: Scenario nazionale

DISCLAIMER: Questo contenuto e' stato pubblicato da Unione Confcommercio Milano Lodi Monza e
Brianza il giorno 2015-06-12 ed e' stato originariamente pubblicato qui www.unione.milano.it. Il contenuto e'
stato distribuito senza modifiche o alterazioni da parte di noodls il 2015-06-15 10:35:21 UTC. La fonte e' la
sola responsabile per I'accuratezza delle informazioni riportate nel contenuto.

[Fonte: Milano OnLine]
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Futuro Quotidiano

Y s

Futuro Quotidiano piace a 6.297 persone.

i‘

I Plug-in sociale di Facebook

MOST POPULAR

A Expo, il 13 giugno, con ilf@RARsi parla di soluzioni e tecnologie disponibili per una pesca

sostenibile nel Mediterraneo. Ami e griglie per proteggere le tartarughe dalla cattura

"Tutto e fatto per il futuro, andate avanti con coraggio”.

Pietro Barilla

REDAZIONE INNOVAZIONE

accidentale. Motori ibridi, a Gpl e metano e cruise control per ridurre I'inquinamento prodotto

Guareschi, le foibe e I'improbabile dalle barche, valorizzazione della pesca ‘a Km 0'. La ricerca scientifica e la tecnologia vanno in
s
‘ignoranza’ soccorso della buona pesca, sinonimo di ambiente marino ben gestito e tutelato. Alla

=] salvaguardia di questo ecosistema e delle specie ittiche sono impegnati I'lstituto di scienze

Biodiversity Park) tratteranno di nuove metodologie per la filiera di tale settore con la

marine (ISMAFCAE) e I'Istituto per 'ambiente marino costiero{lAMECAF) del ConSiglicnazionale

dellejricerche; che sabato 13 giugno, alle ore 10.00 presso I'Expo di Milano (Teatro della terra —
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stia gia risorgendo.
di Simona Agostini

di Marco Bennici

conferenza: ‘Pesca eco-sostenibile e pescato sicuro’. Uno degli argomenti che saranno illustrati,
di cui si occupano i due istituti del Dipartimento scienze del sistema Terra e tecnologie per
'ambiente del-é I'utilizzo di metodi che non danneggino specie come le tartarughe Caretta
Caretta, protette da numerose Convenzioni internazionali, ma ‘vittime’ della pesca professionale.
“Per proteggerle, nelle 15 regioni italiane che si affacciano sul mare & stato avviato il progetto
‘Tartalife’. Si stima che nel Mediterraneo almeno 100.000 tartarughe possano essere
accidentalmente catturate ogni anno da parte dei pescatori: circa 70.000 abboccano agli ami
utilizzati per la pesca al pescespada, oltre 40.000 intrappolate nelle reti a strascico e circa
23.000 in quelle da posta” spiega Mauro Marini responsabile [HEINSMEEGHR di Ancona.

“Tra le diverse soluzioni che abbiamo messo a punto in via sperimentale, ami con una forma tale
da permettere alle tartarughe di liberarsi da sole senza riportare danni e delle griglie di
materiale plastico che permettono di far entrare nella rete il pesce ma non le tartarughe”.
L’attenzione viene posta anche sull'inquinamento da carburante prodotto dai mezzi navali: “Per
questo stiamo sperimentando diversi tipi di propulsori, per esempio motori alimentati ibridi come
per le auto o a GPL e metano. Inoltre, con i computer di bordo vogliamo visualizzare il consumo
di carburante in tempo reale per ridurre il consumo energetico”, prosegue Marini. La conferenza
condotta dalla giornalista scientifica Paola Catapano consentira a esperti di varie istituzioni di
affrontare i temi della biodiversita marina e della ‘piccola pesca’ artigianale, possibile fonte di
occupazione e di reddito e ‘culla’ delle tradizioni marinare. “In tempi di globalizzazione dei
prodotti ittici questo argomento & molto caro alle comunita costiere”, osserva il ricercatore. “La
pesca ‘a km. zero’ va valorizzata con il contributo di fondi comunitari finalizzati alla realizzazione
di infrastrutture idonee per i piccoli operatori di pesca e al volano ricettivo e turistico che ruota
intorno a questa attivita”. In chiusura della conferenza & prevista la premiazione delle classi delle
scuole medie di Trieste, di Porto Recanati (Macerata) e Tortoli in Sardegna (Ogliastra) vincitrici
del concorso per le scuole secondarie di primo grado ‘Pesca ecocompatibile e tracciabile. E
possibile?’. “La maggior parte degli elaborati inviati dalle 19 scuole partecipanti ha evidenziato il
grande interesse dei ragazzi nei confronti delle tradizioni marinare del proprio territorio,
documentate attraverso immagini e filmati”, conclude Gianna Fabi_ coordinatrice
dell’evento.

20 5 -1

|- H pesca || tartarughe
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PORTO RECANATI - La ricerca scientifica e la tecnologia vanno in soccorso della buona pesca,
sinonimo di ambiente marino ben gestito e tutelato. Alla salvaguardia di questo ecosistema e
delle specie ittiche sono impegnati I'Istituto di scienze marine [(Ismar-Cnr) e |'Istituto per
I'ambiente marino costiero [(Iamc-Cnr) del Consiglio nazionale delle ricerche, che oggi, alle ore
10 presso I'Expo di Milano (Teatro della terra - Biodiversity Park) tratteranno di nuove
metodologie per la filiera di tale settore con la conferenza: ‘Pesca eco-sostenibile e pescato

sicuro’.
Uno degli argomenti che _

saranno illustrati, di cui si
occupano i due istituti del
Dipartimento scienze del
sistema Terra e tecnologie
per I'ambiente del |Cnr, &
I’utilizzo di metodi che non
danneggino specie come le tartarughe Caretta Caretta, protette da numerose Convenzioni
internazionali, ma ‘vittime’ della pesca professionale. “Per proteggerle, nelle 15 regioni italiane
che si affacciano sul mare & stato avviato il progetto ‘Tartalife’. Si stima che nel Mediterraneo
almeno 100.000 tartarughe possano essere accidentalmente catturate ogni anno da parte dei
pescatori: circa 70.000 abboccano agli ami utilizzati per la pesca al pescespada, oltre 40.000
intrappolate nelle reti a strascico e circa 23.000 in quelle da posta” spiega Mauro Marini
responsabile dellTsmar-Cnr di Ancona. “Tra le diverse soluzioni che abbiamo messo a punto in
via sperimentale, ami con una forma tale da permettere alle tartarughe di liberarsi da sole
senza riportare danni e delle griglie di materiale plastico che permettono di far entrare nella
rete il pesce ma non le tartarughe”.

L’attenzione viene posta anche sull'inquinamento da carburante prodotto dai mezzi navali:
“Per questo stiamo sperimentando diversi tipi di propulsori, per esempio motori alimentati ibridi
come per le auto o a GPL e metano. Inoltre, con i computer di bordo vogliamo visualizzare il
consumo di carburante in tempo reale per ridurre il consumo energetico”, prosegue Marini.

La conferenza condotta dalla giornalista scientifica Paola Catapano consentira a esperti di
varie istituzioni di affrontare i temi della biodiversita marina e della ‘piccola pesca’ artigianale,
possibile fonte di occupazione e di reddito e ‘culla’ delle tradizioni marinare. “In tempi di
globalizzazione dei prodotti ittici questo argomento & molto caro alle comunita costiere”,

Porto Recanati e riviera
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osserva il ricercatore. “La pesca ‘a km. zero’ va valorizzata con il contributo di fondi
comunitari finalizzati alla realizzazione di infrastrutture idonee per i piccoli operatori di pesca e
al volano ricettivo e turistico che ruota intorno a questa attivita”.

In chiusura della conferenza & prevista la premiazione delle classi delle scuole medie di
Trieste, di Porto Recanati e Tortoli vincitrici del concorso per le scuole secondarie di primo
grado ‘Pesca ecocompatibile e tracciabile. E possibile?’. “La maggior parte degli elaborati
inviati dalle 19 scuole partecipanti ha evidenziato il grande interesse dei ragazzi nei confronti
delle tradizioni marinare del proprio territorio, documentate attraverso immagini e filmati”,
conclude Gianna Fabi dell'Tsmar-Cnr, coordinatrice dell’evento.

COMMENTI

Tweet
m Piace a 34 persone. Iscriviti per vedere cosa piace ai tuoi amici.

© Il Cittadino di Recanati | P.I. 01745300432
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"Ho inventato una macchina da fine
« | (einizio) del mondo"

Commenti: Rizzolatti, scopritore det neuroni specchio, e l'astronauta Parmitano i primi a
n testarla. Ha rimesso in piedi Diemberger, l'alpinista degli ottomila. "E scienza, non
Scientology"”

Stefano Lorenzetto - Dom, 14/06/2015 - 08:33 = WA
salo CHEE)
L'austriaco Kurt Diemberger, 83 anni, & l'unico alpinista ancora in vita ad avere
conquistato per primo due ottomila: il Broad Peak (8.047 metri) nel 1957 e il Dhaulagiri
(8.167) nel 1960 (poi sarebbero venuti anche il Makalu, I'Everest, il Gasherbrum Il e di
nuovo il Broad Peak). | ripetuti congelamenti riportati sulle vette, che gia gli erano costati
I'amputazione delle falangette nelle dita della mano destra e di un piede, da sette anni
gli impedivano di camminare. Ma al Trento film festival 2014, dove si proiettava il
lungometraggio Verso dove che il regista Luca Bich gli ha dedicato, il vecchio scalatore
¢ salito sul palco con le proprie gambe. E ha detto: «Keope & per me I'inizio e la fine del
mondo». Dopodiché ha ringraziato commosso Amedeo Maffei, I'artefice del miracolo.

commenta

Eccolo, I'inizio del mondo. Si trova a Sirtori (Lecco), nel Castello Crippa costruito da
Teodolinda, regina dei Longobardi, oggi ribattezzato Villa Futura. Qui, nel Centro di
ricerca sul comportamento umano fondato da Maffei nel 1978, la mente di questo
inventore ha partorito Keope, «la struttura a risonanza propriocettiva globale» che ha
permesso a Diemberger di tornare a reggersi in piedi. Immaginate una macchina formata
da 11 supporti sagomati simili ai pedali dell'auto: uno per la nuca, due per la schiena,
due per i glutei, due per i cavi poplitei, due per i talloni, due per le mani. Il soggetto che
vi si sdraia sopra ha la netta sensazione di galleggiare nel vuoto; ascolta in cuffia
musiche rilassanti e istruzioni comportamentali. Gli 11 punti d'appoggio metallici,
collegati con motori a eccentrico variabile magnetico, producono una modulazione
meccanica con sequenze, intensita e durata governate da un apposito software. Keope
agisce sui corpuscoli di Meissner, che si trovano appena sotto la cute e si attivano con
frequenze da 20 a 60 hertz, e sui corpuscoli di Pacini, che sono localizzati nel tessuto
sottocutaneo ed entrano in risonanza da 90 a 150 hertz. Cio stimola nelle ghiandole
endocrine la produzione di endorfine, serotonina e melatonina, le sostanze chimiche e
ormonali che presiedono all'umore e al benessere. Stress, dolori muscolari, cefalee, mal
di schiena, cervicalgie, affaticamento scompaiono in 12 minuti. Non & magia. E scienza.

Amedeo Maffei, proteiforme visionario nato nel 1947 a Castelvetro (Modena), ha ben
presente il rischio che corre: quello di essere scambiato per un santone, un profeta della
new age, l'iniziatore di un'altra religione, un concorrente della dianetica e di Scientology:
«Dio me ne scampi e liberil». Per questo lascia che a parlare per lui siano Giacomo
Rizzolatti, il neuroscienziato candidato al premio Nobel, scopritore dei neuroni specchio,
che ha sperimentato Keope sulle variazioni delle frequenze cerebrali, in particolare le
onde Mu coinvolte nell'autismo; Luca Parmitano, I'astronauta della missione spaziale
Sojuz TMA-09M, che la usa a Houston per tenersi in forma; Adolfo Panfili, massima
autorita nella chirurgia robotica della colonna vertebrale, che la utilizza prima e dopo gli
interventi chirurgici; Maria Consuelo Valentini, direttrice della neuroradiologia al Cto di
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Torino, che ha verificato I'efficacia di Keope nella riduzione del dolore fisico mediante la
modulazione del network neurale; Francesco Coscia e Paola Virginia Gigliotti,
responsabili del Laboratorio di fisiologia dello sport delle Universita di Perugia e Verona,
che hanno constatato il rapidissimo recupero negli atleti sottoposti a sforzo fisico;
Giampietro Farronato, ordinario di ortognatodonzia alla Statale di Milano, che ha
indagato gli effetti sul sistema posturale e neuromuscolare, presentando nelle riviste
scientifiche Dental Tribune e Dental Cadmos gli incoraggianti risultati ottenuti. E poi il
- le Frecce tricolori, il Comando subacquei e incursori della Marina militare, la
Federazione pallacanestro, la Federazione climbing, la nazionale di calcio tedesca. Si
comprende perché Keope sia presente all'Expo e in Vaticano come simbolo
dell'eccellenza italiana.

Iscritto all'Ordine degli psicologi con laurea honoris causa, avendo cominciato a
esercitare la professione quando ancora non esisteva I'albo, fino all'anno scorso
docente a contratto presso il Policlinico milanese nella scuola di ortognatodonzia della
Statale, Maffei & stato consulente del ministero della Giustizia e nel 2005 la Cisco lo ha
premiato a Johannesburg per aver trasformato il carcere di Bollate nella miglior prigione
al mondo: «| detenuti possono seguire in networking i corsi dell'Universita di Milano e
lavorare per Cisco System, guadagnando fino a 1.000 euro al mese». Sulle carte
geografiche del Polo Nord € segnata una Cima Maffei, a lui dedicata per meriti scientifici:
«Peccato che sia uno spuntone di carbone e ghiaccio alto appena 270 metri». Ma quella
di cui va piu fiero & la medaglia d'oro che la Croce rossa italiana gli ha conferito nel 1984
«per aver salvato 200 persone dal suicidio».

In che modo le ha salvate?

«Con un percorso emozionale alla ricerca dei primi anni di vita. Come terapeuta, grazie
alla psiconeurofisiologia in 45 anni ho tenuto 998 corsi e formato 35.000 persone, fra cui
imprenditori, magistrati, professionisti».

Aveva una competenza specifica?

«All'inizio no. Abbandonai la scuola a 16 anni per suonare prima con Giorgio Gaber,
partecipando fra I'altro alla scrittura di E allora dai, e poi con Franco Battiato, lui
chitarrista ritmico e io solista del complesso Gli Ambulanti. Ogni tanto incido ancora
qualche disco con gli amici Dodi Battaglia dei Pooh e Maurizio Vandelli del'Equipe 84.
L'esperienza come musicista mi ha insegnato a padroneggiare la modulazione delle
frequenze. |l successivo diploma di perito elettronico mi ha ulteriormente instradato
verso la creazione di Keope. Negli anni Settanta sono stato anche titolare di un'azienda
di preziosi, Silver Italia, che ¢ arrivata ad avere 2.500 venditori, fra i quali Claudio
Cecchetto, assunto part time prima che sfondasse come disc jockey e presentatore
televisivo. E per loro che sono diventato motivatore ».

Ho letto il libro in cui Cecchetto la definisce «uno psicologo straordinario, un
personaggio carismatico», capace di «farti diventare migliore».

«Ho pensato che fosse necessario investigare la correlazione fra mente e corpo. Dal
1988 al 1993 spesi 400 milioni di lire per una ricerca in collaborazione con Roberto
Rescaldani, primario di microbiologia all'ospedale San Gerardo di Monza. Le indagini sul
rapporto tra psiche e variazioni biologiche avvenivano in una sala attrezzata con
strutture posturali, lettori di conduttanza cutanea, miografi, e altre apparecchiature
biomedicali realizzate da me, tipo quella in grado di eseguire lo psicocardiogramma e
misurare le varianti emozionali nel cuore. Alla fine, affiancato da un team di 10 medici,
avevo messo insieme un archivio di dati relativi a 2.800 persone, che si erano
volontariamente sottoposte ad analisi di ogni genere, inclusi dosaggio ormonale, studio
delle sottopopolazioni linfocitarie, esami del sangue e delle urine. Vedevo i cambiamenti
fisiologici e psicosomatici prodotti dalle induzioni sonore e dai percorsi mentali. Ma non
ero ancora in grado di spiegarli. Oggi quelle modificazioni, che allora richiedevano
quattro giorni, Keope le apporta in 12 minuti».

Come?

«Innanzitutto rimette il corpo nella posizione ergonomica fetale. Poi la modulazione
meccanica stimola i recettori cutanei, inviando al sistema nervoso centrale una
risonanza che, fra i vari effetti, provoca I'azzeramento delle contratture corporee, con
enormi benefici per gli apparati scheletrico ed endocrino».

Provi a ridirmelo con un esempio.

«Nei malati di Parkinson attenua il tremore e il piede caduco, cioé il tallone che batte
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quando camminano. Dopo la prima seduta, un parkinsoniano ha detto alla moglie:
“Dammi le chiavi dell'auto, guido io”. E stato un momento commoventey.

Lo credo.

«Keope modifica I'asse posturale, creando uno spazio per far rientrare le ernie discali
protruse. Riattiva il sistema ormonale, facendo scomparire I'acne. Negli atleti riassorbe in
12 minuti I'acido lattico che si crea dopo esercizi intensi: nei casi di sforzo prolungato, in
natura servono fino a 80 ore per smaltirlo. Negli astronauti e negli anziani, soggetti a
osteoporosi a causa della mancanza di attivita dinamica, determina un aumento del peso
osseo e del tono muscolare. Nei pazienti sottoposti a intervento chirurgico consente di
diminuire I'anestetico. Nel cardiopatico scompensato regolarizza circolazione e respiro.
Nelle persone stressate resetta la percezione negativa dei pensieri circolari».

Se certi malesseri originano dalla psiche, o dall'anima, crede davvero che una macchina
possa guarirli?

«No, perd pud migliorare la qualita della vita. La sofferenza psicologica dipende da
come si legge un evento. Se cambia la lettura, rimane I'evento ma diminuisce la
sofferenza. Lei tolga I'ansia di possesso, la permalosita, la paura di perdere,
I'antagonismo, e poi mi dica: di che cosa soffre I'uomo?».

Dove si trova Keope?

«In ambulatori, istituti di ricerca, case per anziani, centri benessere, hotel, aziende,
abitazioni private di ltalia, Russia, Francia, Germania, Spagna, Turchia e nella lounge
Etihad all'aeroporto di Abu Dhabi. Presto sara alla Ferrari di Maranello. A New York la
utilizza il professor Marc Benhuri, che € stato il dentista di Papa Wojtyla. Non essendo
invasiva, non ha bisogno delle licenze previste per gli apparecchi biomedicali. L'ho data
da testare al-e a una quindicina di ospedali e universita, con risultati lusinghieri».

Ce ne sono molti esemplari in giro?

«Per il momento, 220. E gia stata sperimentata da 65.000 persone. Keope non & solo
una macchina: & una materia».

Quale materia?
«La conducibilita cutanea, che rientra nell'olistica della propriocezione».
Ne so quanto prima.

«Spiego con un esempio. La francese Sandra Laoura, per due volte campionessa
mondiale di free style, & rimasta paralizzata dalla vita in giu per una frattura vertebrale
riportata in una rovinosa caduta. Come tutti i paraplegici, non sentiva piu la meta
inferiore del proprio corpo. Dopo due sedute di Keope aveva gia recuperato
notevolmente sul tatto, sul dolore e sulla percezione termica, sensazioni che la scienza
considera impossibili nel suo stato. Le ho mandato in comodato d'uso una macchina
nella sua casa di Parigi. Mi ha telefonato dicendo che adesso avverte anche il prurito ai
piedi. Piangeva».

Strabiliante.

«Non dico che tornera a farla camminare. Ma non possiamo esimerci dall'approfondire
questi studi per i 200 milioni di paraplegici e tetraplegici che soffrono nel mondo. In
alcune patologie, Keope ¢ in grado di togliere il 60 per cento del dolore fisico».

Ci sara una percentuale di persone sulle quali non ha alcun effetto.

«Le persone rigide, restie a farsi aiutare, prevenute verso il nuovo. Persone negative
che stanno male perché si nutrono di male. Le quantifico in un 5 per cento».

Senza Keope, come si rilassava?
«Giocando. E coltivando la terra».
Ma capitera ancora anche a lei di arrabbiarsi, ogni tanto. O no?

«Nel 1991 mi rubarono la Mercedes. Una persona mi chiese stupita: “Non &
arrabbiato?”. Perché dovrei arrabbiarmi? Per procurarmi altro male? Non mi faccio
rubare anche I'atteggiamento mentale».

Quanto ha investito in questa invenzione?
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«La mia vita».
Da bambino che cosa sognava di diventare?

«Tutto. Sono uno di quegli italiani nati negli anni Quaranta che ammiravano gli uomini di
successo, il loro modo di parlare, le loro buone maniere, persino le loro belle auto. Un
atteggiamento che ha ingenerato in me stupore e stupidita».

Stupore per che cosa?

«Per la bellezza. Sulla terra non esistono cose belle, ma solo cose che vengono
percepite come belle».

Stupidita perché?

«Perché quando un cinico dice che una cosa non si puo fare, lo stupido cerca di farla. E
di solito ci riesce. L'eroe € un utopista che ha reso pratico, visibile, il proprio desiderio.
Prima era solo uno stupido. Dopo, siccome ce I'ha fatta, diventa per tutti un eroe.
Eppure fra il prima e il dopo non € cambiato nulla, lui & sempre rimasto la stessa
personay.

(758. Continua)

stefano.lorenzetto@ilgiornale.it
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I ragazzi dell'istituto Santa Margherita
all'Expo

Giochi Divertenti >
Trova i negozi di giocattoli della Tua citta su PagineGialle!

Chiusura d'anno scolastico in bellezza per gli alunni della scuola della zona sud che hanno
preso parte al concorso sulla pesca e hanno portato il loro progetto al padiglione Italia
dell'Expo.

Sono state numerose, quest’anno, le
attivita che hanno coinvolto gli studenti
dell'Istituto Comprensivo Santa
Margherita, presieduto dalla
professoressa Laura Tringali, ma alcune
di queste hanno anche gratificato i
ragazzi con premi e segnalazioni. Ieri al
Padiglione Italia del’Expo iliCar e 'lsmar-
Istituto di Scienze Marine hanno discusso
Uno degll alunni della scuola che ha vinto al glochi su “Pesca eco-sostenibile e pescato
matematici sicuro” e verranno premiate le scuole che
si sono classificate nei primi tre posti al
Concorso “Pesca ecosostenibile e
Domenica, 14. Giugno 2015 - 10:32 tracciabile: & possibile?” . Durante la
Scritto da: ALSer. manifestazione verra proiettato il
powerpoint realizzato dalla II C della
Scuola media Simone Neri di
Giampilieri, “Dallo Stretto al piatto”. I
ragazzi non hanno vinto, ma essere

Categoria: societa

Tag: scuola, istituto scolastico santa margherita,
expo, premiazioni, Giochi Matematici
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N Invia ad un amico

all’Expo costituisce comunque un premio.

Discorso diverso per i Giochi matematici
di Sicilia 2015 indetti dall’Associazione
degli insegnanti e dei cultori della
matematica (AICM) che ha visto I'alunno
MINI Vincenzo Raciti della I A, sempre della
REPUBLIC, scuola media Simone Neri classificarsi al

1° posto nella classifica finale regionale,
TI AS PE-IT | A M 0 svoltasi il 6 giugno scorso; lo stesso allievo
IN VIA DOGALI

ha anche ottenuto il 6° posto nella
I ECCiM A classifica nazionale Categoria S. 1 dei
AM A, Giochi matematici A.LP.M, I'Accademia
Italiana per la Promozione della
Matematica «Alfredo Guido>.

#» REGISTRATI QUI

Per la categoria classe seconda media la
medaglia d’oro per i Giochi Aicm é stata
consegnata a Francesco Pio Zagami della Leonardo Da Vinci. Da sottolineare che per i Giochi
regionali Aicm sono stati premiati con medaglia di bronzo, ognuno per la propria categoria,
Sara Famulari, Antonino Lepardo e Giuseppe Emanuele Pispicia. Per i Giochi Aipm,
I'Istituto Santa Margherita invece ha espresso - il 9 maggio a Palermo- ben sei finalisti
nazionali, fra cui quattro bambini delle scuole primarie di Ponteschiavo, Giampilieri e Santo
Stefano: Anthony Zagami, Lucian Marin, Francesco Rossi, Michelangelo Paolo
Tornese. I piccoli Giorgia Sorrenti, Emma Magazzu della IV elementare della scuola
primaria di Santo Stefano Briga e Cinzia Citro della V elementare della primaria di Briga
Marina “A. Ragazzi” hanno vinto il premio Fantasia al Concorso “Messina da favola”, mentre il
primo premio (in buoni acquisto per materiale scolastico) dello stesso concorso per temi e
disegni & andato a Michelangelo Paolo Tornese della IV elementare e a Sara Bitto della V
elementare della primaria di Santo Stefano Briga.

Vanno segnalate, non per i premi ma per il valore degli spot realizzati, le classi IT A, ITI C, IT D,
delle scuole medie Simone Neri e Leonardo Da Vinci che hanno partecipato al concorso Ciak
scuola Film Fest realizzando "Il Rep del mangiare sano”, "Mettilo bene in testa", " Libera
I'aquilone”, trattando tematiche sociali di grande importanza in brevi filmati di Pubblicita
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Articolo pubblicato il: 12/06/2015 Addio a Micol Fontana

Martedi 16 giugno, alle ore 10, a Potenza, presso la sala Verrastro del palazzo della Giunta, si signora dell'eleganza
terra la conferenza stampa di presentazione dell’evento “Una giornata di ordinaria innovazione

in Basilicata” che la Regione Basilicata ha organizzato, in collaborazione con il sistema regionale

dell'innovazione, all'interno di Expo Milano 2015, presso ’'Auditorium Samsung Tim, per il

prossimo 24 giugno. Durante la conferenza stampa - si legge in una nota di Basilicata -

Innovazione - interverranno il presidente della Giunta Marcello Pittella, 'assessore alle politiche Portare Nanni Moretti a
di sviluppo, lavoro e formazione Raffaele Liberali, il direttore di Basilicata Innovazione Andrea Mosca, il sogno di Olga

.. . c . .. c . e . . Strada
Trevisi ma anche le imprese, i ricercatori, i professori universitari e gli startupper lucani che

saliranno sul palco dell’Auditorium Samsung Tim, per parlare delle innovazioni costruite grazie
al supporto del sistema regionale dell’innovazione, ovvero dei prodotti e processi produttivi con
cui chiunque puo venire a contatto durante la quotidianita. Una giornata ordinaria - continua la
nota di Basilicata Innovazione - parte dal risveglio e la colazione, con i prodotti alimentari e di

dermocosmesi a base di latte d’asina dell’azienda Sagittario o gli integratori a base di erbe ' B
officinali del Pollino creati da Evra, (entrambe realta imprenditoriali con sede a Lauria). Poi si 'Gitt' la montagna di

passa al contesto lavorativo, in strutture come I’Alsia, dove c’¢ 1a Plant Phenomics, I'unica pneumatici tra le colline
. . . .. . . . . . . s senesi, rimosse oltre 2mila
piattaforma tecnologica presente in Italia in grado di studiare il fenotipo di una pianta; I'Tmaa tonnellate

Cnr che ha realizzato Fire-Sat, il sistema software per la prevenzione degli incendi boschivi; le
aziende La Carpia, che sta sviluppando un macchinario in grado di trasformare i rifiuti organici -:IEIE-
in combustibile, ed Ecoplen che ha realizzato le taniche pit green al mondo con polietilene
rigenerato. Alla pausa pranzo, con la mozzarella di bufala fresca filata dalla cagliata congelata,
prodotta da Totem Food (Bernalda), o, per i pit piccoli, con le polpette a base di pesce allevato e
pescato in Basilicata, realizzate da Derado (Matera). Al pomeriggio di svago, per fare shopping
interattivo con la vetrina 3D o dedicarsi al fitness dopo aver bevuto whey drink, una bibita
naturale e ipocaloria a base di siero del latte, entrambi creati dall'Universita degli Studi della
Basilicata. Alla sera a teatro, per assistere alla finale della competizione per idee innovative,
denominata TechGarage Basilicata e organizzata da Basilicata Innovazione, durante cui
ascoltare i progetti d’'impresa sulla realizzazione della piattaforma web Slowfunding, per il

>
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recupero e 'acquisto di edifici storici di pregio in stato di abbandono, e sullo smartwatch Ermes
che monitora la sicurezza dei lavoratori solitari. Fino al rientro a casa, in relax sulla poltrona
Nanette plus - realizzata dalle tre aziende materane Egoitaliano, Polform e Falegnameria
Colacicco - che, grazie a un dispositivo ammortizzante, offre una nuova esperienza di comfort, e
che magari sara collocata in un ambiente arredato con dei pannelli in legno prodotti con le
tecnologie di fabbricazione digitale. In ogni innovazione presentata, che sia un nuovo prodotto o
il miglioramento di un processo produttivo, c’e la risposta all’esigenza, manifestata dal tessuto
produttivo lucano, di essere pitt competitivo, ma anche la volonta della Regione Basilicata di
rendere 'innovazione lo strumento chiave per lo sviluppo del territorio, attraverso un
ecosistema di strutture di cui fanno parte: Basilicata Innovazione, braccio operativo della
Regione in tema di innovazione, Associazioni di categoria, ALSIA (Agenzia Lucana di Sviluppo e
di Innovazione in Agricoltura), GNR!di Tito, Enea Trisaia, Universita degli Studi della Basilicata,
e un complesso integrato e coordinato di servizi, denominato BUS - Basilicata Up&Start, volto a
sostenere gli aspiranti startupper. BAS 05
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ekojournal — Free Press — News ed Eventi del Nord Ovest » ATTUALITA, COMUNI, EXPO, Milano » II
Padiglione Italia presenta a Expo Milano 2015 il programma di eventi della direzione territori e contenuti
Il Padiglione Italia presenta a Expo Milano 2015 il programma | R I Z Z A K I
di eventi della direzione territori e contenuti A
® (s ' ' « 1
Venerdi 12 giugno sono stati presentati “I contenuti di Padiglione Italia”. 1 sapuﬂ Tittruvat:
Ovvero la panoramica completa di quelli che saranno, da qui alla fine TRATTOR[.‘"\ TIPICA
dell’Esposizione Universale, le attivita di rappresentazione e promozione del VIA LIBEATA. 53 » BRUCOL| AUGUSTA miscusi
territorio italiano, che si svolgeranno presso il Padiglione Italia. Hanno TEL. 0@31 982709 « 328 2754819
partecipato all’evento Pietro Grasso, Presidente del Senato della Repubblica, Coljes R marcoimdt
insieme a Maurizio Martina, Ministro delle Politiche Agricole, Alimentari e
Forestali, Diana Bracco, Presidente di Expo Spa e Commissario generale di EKOJOURNAL NELLA TUA LINGUA...
sezione per il Padiglione ltalia, Giuseppe Sala, Commissario Unico Delegato
del Governo per Expo Milano 2015, Franco Anelli, Magnifico Rettore Fafy ?
dell’Universita Cattolica del Sacro Cuore,Gianluca Vago, Magnifico Rettore
dell’'Universita degli Studi di Milano, Aldo Bonomi, Consorzio Aaster e Cesare Vaciago, Direttore Territorie  JavaScript is required to use GTranslate
Contenuti di Padiglione Italia. website translator, site translator, automatic
translation, translation delivery network.
Contenuti divisi in otto aree tematiche
Il programma prevede una serie d’incontri divisi per area seminariali differenziate, SEEENEEE -
che comprendono: Sequl @ekojourna
, . o A=rfl egui @ekojourna
= |’area dedicata al tema territorio e al tema protagonisti
= |’area del cibo -
= |’area scientifico-medica
® | ’area bio-agro
) A UN PIZZICO DELL’ANTICA SAGGEZZA POPOLARE
® | ’area dedicata alle start-up
= |’area concernente I’alta formazione . i i o
0 e de Rain Saek Nel linguaggio del cuore é sigillata
, . L I’autentica essenza della persona” di
= |’area della formazione al vino italiano

Hernan Mamani
Per quanto concerne la prima area, coordinata da Aldo Bonomi e Giuseppe De
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Rita, vengono presentati contenuti che si legano con la fitta rete di relazioni con i
territori, e tra i territori e Padiglione italia, in cui quest’ultimo ha svolto senz’altro un
ruolo aggregativo. Inoltre si cerca di costruire un collegamento organico tra i contenuti
territoriali di Padiglione ltalia e la Carta di Milano.

Nell’'ambito dell’area dedicata al cibo sono previsti incontri organizzati
dall’Universita di Scienze Gastronomiche di Pollenzo e da Eataly.

La progettazione degli eventi scientifici di Padiglione ltalia si € basata invece
sull'identificazione di tematiche scelte con l'intento di creare un’interconnessione tra
alimentazione, energia per la vita e salute.

Per I'area bio-agro sono stati organizzati infatti 24 eventi interdisciplinari promossi
dallCNR (Consiglio Nazionale delle Ricerche) con I'obiettivo di comunicare al
pubblico i progressi e le sfide future della ricerca italiana in relazione al tema “Nutrire
il Pianeta, Energia per la Vita”.

La copertura dell’'area dedicata alle start-up si sviluppa grazie a una stretta
collaborazione con il MIPAAF (Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari e
Forestali), che per 'occasione ha lanciato un concorso per la selezione nazionale dei
“Nuovi Talenti Imprenditoriali”, finalizzato alla valorizzazione e rappresentazione, in
occasione di Expo 2015, delle migliori esperienze imprenditoriali realizzate nel
settore agricolo e agroalimentare da giovani trai 18 e i 40 anni.

Nell’ambito dell‘alta formazione sono previsti due seminari gestiti

da Cattolica e Statale, destinati a 100 giovani sul tema della sicurezza alimentare.
Padiglione lItalia inoltre accolgiera 750 scuole italiane, che racconteranno le loro
esperienze didattiche nell’lambito delProgetto Scuola.

Infine, € previsto un corso di formazione sul vino italiano dei sommelier cinesi,
promosso da Padiglione Italia in collaborazione con ICE-Agenzia e Associazione
Grandi Cru.

|.i. pdf

[_L doc ||_§_ bt ||£.print|

13 giugno 2015

s U JSURSERENF JER

Traduzione letterale:

Significato:

INVIA IL TUO PROVERBIO ALTRI PROVERBI

OGGI FOTOGRAFO IO...

Procurati il Flash Player per vedere la presentazione.

R&A

Suuckion Logale Assogiaro

A / {t.‘_/'(;.v'{r.’- x{_?ﬂrmc

Ao /II/' Tr.w'.«m'. / ):'JS:"’

Viu Bocciweln, 32 - 20023 Mikinn

Tel 30 6F SREEZAG - faw « 50 78 SR 15007 - raiinomius,in

. * LE NOSTRE PROPOSTE «

OUTLET! |65 we 1 1b
| GRARDI || " €
LTRE ¥ e

e R

RHO - VIA MADONNA 14
GALLARATE - VIA MAZZINI 13

-

, p:.iurn'nw
Covdeesien Bopidr Llnlitag

Pizren®

Pz Viseonn 16 = 2000 7 Hha (M)
Tel <3002 93213513 - Tel Mo +39 (2 9350184

Ritaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario,

non riproducibile.

058509

Codice abbonamento:

Cnr - siti web

Pag. 18



EXPO2015.0RG pata  13-06-2015

Pagina

Foglio 1 / 2

GAMEGO  AREAMEDIA  OPEND(PO  GAREWNCOREO  AMMINETRAZIONETRASWARSNTE (1) MYDDO
$0000QPRE® rm » m~
=XPO

MILANO 2015 cOst ESPLORA PARTECWANTI EVENTI NEWS PARTNER PROGETT!  BIGLETT
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Il Padiglione Italia presenta a Expo Milano 2015 il
programma di eventi della direzione territori e contenuti

ACQUISTAILTUO BIGLET TO)

APERTO TUTTII GIORMI DAL 1
MAGGIO 2015 = 31 OTTOBRE 2015. DA
LUNEDI A VENERD!: DALLE 10 ALLE 23,
SABATO, DOMENICA: DALLE 10 ALLE

24,

ADQUISTA L TUO BIGLEETTO

18G5

N Padigiione Halla presentaa
Venerdl 12 giugno sono stati presantati "l contenuti di Padigione (Kalla®, ovvero la Expo Milano 2015 Nl programma
mmaﬂwm&ﬂ*hmu niversale, le i eventl della direzione territori

o rappresentazione e promozione del territorio italiano, che si svolgeranno presso il e contenull

mmmmm Pietro Grasso, Presidente del Senato della
Repubblica, insieme a Maurizio Martina, Ministyo defle Politiche Agricole. Alimentari e 18GI-48
Forestali, Diana Bracco, Presidente di Expo Spa e Commissario generale di sezione per il Una passesgiata con Glannl
Padigiione Italia, Giuseppe Sala, Commissario Unico Delegato del Governo per Expo Milano Biond!lio da Milano M Sito
2015, Franco Anelll, Magnifico Rettore delfUnivessitd Cattolica del Sacro Cuore, Glanfuca §| dell'Esposizione Universale
Vigo, Magnifico Rettore delfUniversita deghl Studi i Milano, Aldo Bonomi, Consorzio “Expo Milano 2015 & l'evento
Aaster e Cesare Waciago, Direttore Tesvitiosiie Contenati di Padiglione [talia. della miageverazion

Contenutl divisi in otto aree tematiche
Il programma prevede una sevie dinconiri divisi per area seminariali differenziate, che
comprendono:

LEGGI TUTTELEMEWS

= Carea dedicata al tema territorio e al tema protagonistl

= Carea del cibo COMUNICATI STAMPA
= Parea scientifico-medica

= Larea bic-agro

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

cnr - siti web Pag. 19

Codice abbonamento: 058509



Data 1 3-06-201 5

EXPO2015.0RG o
Foglio 2 / 2

= Larea dedicata alle start-up L'Estoniaf il National
= Larea concernante Malte formazione Ziu fostagsia ey
= Larea del Progetto Scucla
= Larea della formazione al vino italtane T —

g messaggio di Bonino e Bachelet: b
Per quanto conceme la prima anea, coordinata da Alkdo Bonoml e Giussppe De Rita, vengono donne determinanti nella lotta allo

atl contenuti che si legano con la fitta rete i refazioni con § testitori, e trai temritorie spreco di cibo

presentati

Padiglione italia, in il quest'ultimo ha svolto senz'alivo un ruole aggregativo. Inolire si carca

:mstlui'em un collegamento organico tra i contenuti tesvitoriali i Padiglione [talia ela Carta
M

Nell ambito dell' area dedicata al cibo sono previstl incontyi organtzzati dalfUniversith dl

Scienze Gastronamiche di Pollenzo e da Eataly.

La progettazione degli aventi sclentific i Padiglione Italia si & basatainvece
sull'identificazione di tematiche scelte con llintento di creare Uninterconnessione tra
alimentazione, energia perla vita e salute.

Perl'area blo-agro sono stati organizzati infatt 24 eventi interdisciplinari promossi dal CNR
{Consighio Nazionale defle Ricerche) con I'obiettivo di comunicare al pubblico | progressiele
sfide future dedla ricerca italiana in refazione al tema "Nutrire il Plamets, Enengia perla Wik
La copertura dell' area dedicata alle start-up si sviluppa grazie a una stretta collaborazione
con il MIPAAF (Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari e Forestali), che per loccasione
ha lancizto un concorso per ka selezione nozionsie disl “Nueowi Talenti Imprendiboriall”,
fnalizzato alla valorizazione e in occasione di Expo 2015, delle:

rappresentazione, migliori
wiwmwwmwmwemdammm
e

Nell'ambito del’oita formazione sono previsti due seminari gestiti da Cattolica e Statale,
destinati a 100 glovani sul tema della sicorezza alimentare.

Italia inolie accolgierd 750 scuole italiane, che racconteranno le loro esperienze
didattiche nellambito ded Progetto Scuola,
Infine, & previsto un corso di formazione sul vine Htallano dei sommelier cinesi, promosso da
Padiglione Italiain collaborazione con ICE-Agenzia e Associazione Grandi Cru.
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Mercoled 17 giugno si terrail
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mlre energia sostenibile a

Mescoled] 17 giugno sl tervh il seminario di
WAME "Le rinnovabill e Finnovazione per
fornire energla sostenibile a tutti®, prassol
Museo Nazionale della Scienza e della
Temnalogia “Leonardo da Vind” di Mitano.

14 Pumntata five daExpo Milano 2015

gu peril Radio2 Social Club di Luca
Barbarossa. Tra gii ospiti Enrico
Ruggeri ed EricaMou
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IL PROGRAMMA DEI CONTENUTI DI PADIGLIONE ITALIA

13

= Categoria: EXPO 2015 |

Q00

- Padiglione Italia a partire dalla sua doppia specificita di spazio del racconto che italiani e Italia fanno di sé

stessi e della rappresentazione dellItalia per il mondo, ha sviluppato una pluralita di percorsi di riflessione
scientifica e animazione territoriale. Per tradursi in una legacy forte questa filiera di attivita e progetti si

condensa in un Programma di Contenuti di Padiglione Italia articolato in quattro aree seminariali:

I'area dedicata al tema territorio e al tema protagonisti coordinata da Giuseppe De Rita e da Aldo Bonomi e
animata dalle riflessioni del gruppo che ha accompagnato Padiglione Italia, I'area del cibo vissuta con
I'Universita di Pollenzo e Eataly, la riflessione scientifico-medica (il “Vivaio della Ricerca” coordinato dal Prof.
Grossi), e la filiera agricola con seminari coordinati dal/CNR e dal CRUI;

|'area dedicata al popolo delle start-up e alla nuova composizione sociale emergente, in partnership con Italia
Camp e con la partecipazione del MIPAAF

> Ai quattro comparti, definiti pili sopra, si uniscono 3 legacy formative che ne riprendono i contenuti:

> — 2 corsi di alta specializzazione nella sicurezza alimentare, gestiti da Padiglione Italia, insieme con i suoi
Partner, con le Universita Cattolica e Statale, e rivolti, ciascuno, a 50 giovani laureati ( 2 per Regione e 10
segnalati dal MAE fra i Paesi oggetto di programmi comuni)

> — il progetto Scuole di Expo, che in Padiglione Italia presenta 750 scuole, con altrettanti moduli didattici per

I'educazione alimentare.

> — il progetto di formazione al vino italiano dei sommelier cinesi curato dai grandi CRU con Paolo Panerai

1. ITERRITORI E I PROTAGONISTI

1l fil rouge che ha dato unita e coerenza alle attivita € stata la costruzione di una relazione virtuosa tra
territori e Padiglione Italia nella convinzione che Expo costituisca una grande piattaforma di relazione tra i

territori e il globale. II percorso si & snodato lungo tre tappe:
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& Arcrivi ) - ) L ' , ) BIT 2014/2015
La prima tappa si & articolata in sette forum territoriali tra ottobre-dicembre 2013 ed ¢ stato il momento i dalverme.org
2015 generativo del concept delle quattro potenze in Padiglione Italia; Cinema
2014 La seconda tappa si & articolata nella costituzione del tavolo della Conferenza delle Regioni con la Costume e societa
2013 progettazione di 14 seminari nazionali in Expo e un tavolo di riflessione/connessione terra-territorio-scienza, Cultura
2012 su temi relativi all'antropologia del rapporto tra territorio e cibo, allo sviluppo locale, ai saperi scientifici e alle Design
policies nazionali, al rapporto tra cibo e questione sociale. 9 _
2011 Una terza tappa si sviluppera con un programma di grandi seminari nazionali tematici durante Expo e Enogastronomia
2010 collaborazioni con altri soggetti sul terreno della legacy di Expo; EXPO 2015
2009 I SALONI
2008 2012/2013/2014/2015
In questo percorso si & lavorato su due assi: a) definire il concetto delle potenze come punto di partenza del 1I mondo dei bambini
contenuto di Padiglione Italia; b) portare i segnali deboli del protagonismo dei territori dentro Expo e dare dalla A alla Z
. LA BIENNALE
voce al protagonismo molecolare. 2012/2014
La Cantina
La Cucina
Libri
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Al centro della barra € stato il tema della legacy di Padiglione Italia attorno a due questioni di fondo:

contribuire a definire una posizione alta dell'Ttalia dentro i grandi temi che costituiscono I'anima di Expo;

costruire un collegamento organico del percorso e dei contenuti territoriali di Padiglione Italia con la Carta di
Milano definendo il valore globale della via italiana all‘alimentazione.

A partire da qui, per quanto riguarda I'area “Territorio” e in relazione con I'area “start-up”, il Programma dei

Contenuti di Padiglione Italia si articola in:

un palinsesto di attivita seminariali (a coordinamento Censis e Consorzio AAster) che coprono tutta la durata
di Expo con la partecipazione del Ministro Maurizio Martina ad alcuni seminari selezionati in base alla
disponibilita del ministro e alla rilevanza del tema;

una serie di attivita in sinergia tra asse territoriale e attivita di master universitario e altri filoni di lavoro
(progetto start-up, progetto scuola, seminari dell'Unisg di Pollenzo, seminari di Eataly, ecc.);

una attivita di divulgazione e disseminazione del lavoro attraverso il canale del Web magazine e altri media
giornalistici e radiotelevisivi;

1l palinsesto delle attivita seminariali si articola in tre blocchi coordinati e animati da Consorzio AAster,
Fondazione Censis, Prof. Arturo Semerari di Agriconsulting, e Paolo Massobrio:

14 eventi del sistema delle regioni coordinati da Consorzio AAster e focalizzati su altrettanti macro-temi con
ciascuno una regione capofila e organizzatrice con il seguente palinsesto. Agli eventi & prevista la
partecipazione dei Presidenti delle regioni fatta eccezione per quei territori che hanno in corso le elezioni e, ad
alcuni, dei ministri Maurizio Martina e Dario Franceschini:

1. L'Acqua e i suoi usi — capofila Regione Basilicata sabato 9 maggio mattina;

2. 1l Paesaggio — capofila Regione Toscana sabato 16 maggio pomeriggio (possibile presenza
Ministro/altre autorita);

3. 1l Wellness come strumento per il made in Italy — capofila Regione Emilia Romagna sabato 30 maggio
mattina;

4. La longevita attiva — capofila Regione Marche mercoledi 10 giugno mattina;

5. L’Appennino Parco d’Europa — capofila Regione Abruzzo sabato 4 luglio mattina. Il tema € stato
concordato dialogando con il Ministro Franceschini che dovrebbe essere presente;

6. La frontiera mediterranea — capofila Regione Sicilia sabato 4 luglio pomeriggio (possibile presenza
Ministro/altre autorita);

7. La Dieta mediterranea — capofila Regione Campania sabato 25 luglio mattina;
8. La qualita della vita — capofila Regione Sardegna sabato 25 luglio pomeriggio;
9. GAL/GAC - capofila Regione Puglia giovedi 30 luglio mattina;

10. Food research & Innovation — capofila Regione Friuli V.G. e Provincia Autonoma di Bolzano sabato 12
settembre mattina;

11. Mare e Isole — capofila Regione Liguria e Regione Sardegna sabato 12 settembre pomeriggio;
12. Citta d’Arte — capofila Regione Lazio sabato 10 ottobre pomeriggio;
13. La macroregione Adriatico-Ionica e la macroregione Alpina — giovedi 8 ottobre;

14. La Montagna — Alpi — capofila Regione Piemonte e Provincia Autonoma di Trento mercoledi 14 ottobre
mattina;

6 eventi nazionali coordinati da Fondazione Censis, Consorzio AAster, Prof. Arturo Semerari, Paolo Massobrio
centrati sui temi della legacy e del territorio, del rapporto degli italiani con il cibo e sull’evoluzione delle filiere
dell’agricoltura:

1. Presentazione della ricerca Censis "Il cibo degli italiani” — venerdi 29 maggio sera: (possibile presenza
Ministro/altre autorita);
2. Seminario “La clessidra agricola” sui cambiamenti dei mercati mondiali degli alimenti — giovedi 2 luglio,
Arturo Semerari (possibile presenza Ministro/altre autorita);
3. Seminario sull’ “Agricoltura in citta” e i processi di Urban Farming — giovedi 6 settembre, Arturo
Semerari;
. Seminario sul mondo dell'enogastronomia — giovedi 3 settembre, Paolo Massobrio;
. Seminario su giovani, nuove professioni, web — martedi 9 settembre sera: (possibile presenza
Ministro/altre autorita);
6. Seminario di riflessione sull'evoluzione dell’esperienza delle Esposizioni Universali con la partecipazione
del gruppo di riflessione del volume UTET dedicato agli Expo: data in via di definizione: giovedi 6
agosto sera/mercoledi 14 ottobre pomeriggio o sera;

[GIES

Due eventi nazionali in cui far precipitare tutto il percorso di lavoro territoriale e la legacy di Expo in
collaborazione tra Consorzio AAster, Fondazione Censis, Ministero del'Economia e delle Finanze progetto
“Aree Interne” (coordinatore Fabrizio Barca) e in dialogo con il Ministero dell’Agricoltura:

1. Seminario di riflessione sullo sviluppo locale — possibile data 14 settembre (location Palazzo Pirelli):
possibile presenza Ministro/altre autorita;
2. Grande seminario nazionale dei territori in cui portare a partecipare tutti i protagonisti che a vario
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titolo si sono mobilitati nel percorso dei territori — 26 ottobre. In questo evento sara collocato anche il
tema della legacy con la partecipazione dell’Equipe della “Carta di Milano” del Prof. Salvatore Veca.
Possibile location Expo Center: possibile presenza Ministro/altre autorita.

2. ILCIBO

1. 4 incontri curati dall'Universita di Scienze Gastronomiche di Pollenzo
28 luglio — Padiglione Italia, ore 18.30
Innovazione e ricerca per le scienze gastronomiche: il Manifesto di Pollenzo

3 agosto — Auditorium Padiglione Italia, ore 18.30

Salute del cibo e cibo della salute: medicina e gastronomia a confronto

2 settembre — Auditorium Padiglione Italia, ore 18.30

Italiani taste: alla scoperta delle preferenze alimentari degli italiani

17 ottobre — Auditorium Padiglione Italia, ore 18.30

Storie di vita e di cuochi e contadini: i “Granai della Memoria”

1. 3 seminari a cura di Eataly
12 luglio — Auditorium Padiglione Italia, ore 18.30

Il vino: proviamo a definire il vino naturale...e innaturale con Angelo Gaja, Vincenzo Gerbi, Luca Gargano,
Nicolas Joly, moderatore Helmuth Kocher

29 luglio — Auditorium Padiglione Italia, ore 18.30

1l grano e la pasta: definiamo quella italiana con Paolo Barilla, Giuseppe Di Martino, Massimo Menna, Francesco
Casillo, moderatore Oscar Farinetti

25 agosto — Auditorium Padiglione Italia, ore 18.30

L'olio e I'oliva: come narrare la biodiversita italiana al mondo? Con Gonnelli Franco Boeri, Colomba Mogiello
Bressanini, moderatore Alberto Grimelli

3. LA SCIENZA, AREA MEDICINA

La progettazione dei grandi eventi scientifici per Padiglione Italia si & basata sulla identificazione di tematiche
di grande interesse e impatto nella loro proiezione futura nell’area nutrizionale e della salute dando
precedenza a nuove teorie, scoperte, e acquisizioni che stanno aprendo scenari nuovi o inaspettati o che
stanno rivoluzionando concezioni pre-esistenti, magari capovolgendo il comune sentire. L'identificazione
preliminare ¢ stata effettuata sulla base di analisi della letteratura scientifica recente, di documenti scientifici
di varia natura e di informazioni derivate da convegni nazionali ed internazionali o da colloqui con opinion
leaders qualificati appartenenti a diverse discipline. Le tematiche finali sono state scelte attraverso una griglia
di valutazione strutturata con un occhio di riguardo alla valorizzazione di competenze scientifiche italiane con

I'intento di creare un file rouge tra alimentazione, energia per la vita e salute.

Calendario Seminari

16 maggio — alimentazione del prematuro

28 maggio — nutraceutica
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Avellino, 24/05/2015/17:13 1} Stampa {=) pimensione del carattere @Dl "'
I . .o unronuovo
Expo 2015, in Piazza Irpinia arriva il progetto t P . _
=) RADIO PUNTO NUOYD Ascolta la diretta

QuinoaFelix dell'lsa [Cnk

IHENER ﬁ "i Expo Milano 2015 sara l'ultima tappa prima del convegno finale del
l]”&i = " E' ‘“f  progetto Quinoa Felix che si terra il 12 giugno 2015 presso|lISA-CNR
; di Avellino. Expo 2015, incentrato sul tema “Nutrire il pianeta. Energia
per la vita” sara un momento di importante visibilita per il progetto
QuinoaFelix “Introduzione della quinoa (Chenopodium quinoa willd) in
Campania per la produzione di alimenti a valenza funzionale ed elevato
valore nutrizionale”. Il progetto finanziato dalla Regione Campania
nell'ambito del PSR Campania 2007/2013 Misura 124 "Cooperazione
per lo sviluppo di nuovi prodotti, processi e tecnologie nei settori
agricolo e alimentare e settore forestale" ha previsto una sinergica
(Piazza Irpinia a Expo 2015) collaborazione tra 3 Enti di ricerca (Istituto di Scienza dell’Alimentazione
(Foto: Irpiniareport) =ISACNR|di Avellino; Istituto per i Sistemi Agricoli e Forestali del
Mediterraneo™= CNR-=ISAFoM di Ercolano; Dipartimento Agricoltura,
Ambiente e Alimenti — Universita degli Studi del Molise), I'azienda di trasformazione Casale del Principato di
Avellino e I'azienda agricola Stiscia Giuseppe di Montecalvo Irpino. Il progetto, avviato nel giugno 2012, ha visto il
coordinamento di attivita sperimentali lungo tutti i segmenti della filiera produttiva. E’ stato, infatti, definito il
protocollo di coltivazione in areali campani della varieta di quinoa Titicaca, sono stati validati interventi tecnologici

d

innovativi per la produzione di sfarinati ad elevato valore nutrizionale ed infine sono stati evidenziati i possibili I

impieghi della quinoa per la realizzazione di prodotti da forno ad elevata valenza dietetico-nutrizionale. | partner, 1 ( m

Casale del Principato, ISA-CNR, CNR-ISAFoM, Azienda Agricola Stiscia Giuseppe e Universita degli Studi del "

Molise saranno presenti e condurranno per l'intera giornata un evento organizzato in Piazza Irpinia, spazio Irpiniareport piace a 2.443 persone.

espositivo di primissimo piano organizzato dalla Camera del Commercio di Avellino, nei pressi di Palazzo ltalia,
proprio nel cuore del sito espositivo, sulla direttrice che conduce all’Albero della Vita, I'installazione simbolo di
EXPO'. L’evento organizzato in un'unica giornata si caratterizzera di un ricco programma di presentazioni tecniche
ed eventualmente degustazioni guidate dei prodotti da forno lievitati e non lievitati, a base di farina di quinoa
realizzati nell’ambito del progetto e di momenti di incontro con visitatori ed esperti del settore. Non mancheranno
inoltre seminari tecnici e di approfondimento in cui saranno presentate tutte le attivita sperimentali eseguite lungo
i segmenti della filiera produttiva. Sara presentato mediante filmati multimediali il protocollo di coltivazione in
areali campani della varieta di quinoa Titicaca. Inoltre saranno descritti gli interventi tecnologici innovativi per la
produzione di sfarinati ad elevato valore nutrizionale ed infine saranno evidenziati i possibili impieghi della quinoa
per la realizzazione di prodotti da forno ad elevata valenza dietetico-nutrizionale. La partecipazione ad EXPO’ 2015,
nel cuore della capitale economica italiana, consentira al partenariato Quinoa Felix di massimizzare I'efficacia
dell’azione di divulgazione intrapresa sin dai primi mesi di svolgimento del progetto dai differenti partner,
consentendo, nel contempo, un’espansione della visibilita del progetto a livello globale.

m Iscriviti per vedere cosa piace ai tuoi amici. Condividi n Facebook MRl| Twitter
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Milano, 28/05/2015 / 18:08 (= stampa () (@ (=) Dimensione del carattere

Successo all'Expo per il progetto
“QuinoaFelix” dellflsa=Cnr di Avellino

Successo all'Expo di Milano per il progetto “QUINOAFELIX" dell'lsa-Cnr
di Avellino. L'evento organizzato in Piazza Irpinia il 27 maggio € stato
ricco di momenti sia di carattere tecnico-scientifici sia di gusto e
divertimento. Il progetto finanziato dalla Regione Campania nell'ambito
del PSR Campania 2007/2013 Misura 124 "Cooperazione per lo
sviluppo di nuovi prodotti, processi e tecnologie nei settori agricolo e
alimentare e settore forestale" ha previsto la sinergica collaborazione
fra tre Enti di ricerca (Istituto di Scienza dell’Alimentazione= ISA-CNR di
Avellino; Istituto per i Sistemi Agricoli e Forestali del Mediterraneos=
CNR-ISAFoM di Ercolano; Dipartimento Agricoltura, Ambiente e Alimenti

(Piazza Irpinia a Expo 2015) — Universita degli Studi del Molise), I'azienda di trasformazione Casale

(Foto: Irpiniareport) del Principato di Avellino e I'azienda agricola Stiscia Giuseppe di

Montecalvo Irpino. All'Expo la dottoressa Antonella Lavini dell'ISAFoM di

Ercolano e la dottoressa Tiziana Di Renzo dellISA-CNR di Avellino, hanno presentato ai numerosi visitatori
presenti le attivita sperimentali svolte nel corso del progetto. In particolare & stato presentato il protocollo di
coltivazione in areali campani della varieta di quinoa Titicaca, gli interventi tecnologici innovativi per la produzione
di sfarinati ad elevato valore nutrizionale ed, infine, sono stati evidenziati i possibili impieghi della quinoa per la
realizzazione di prodotti da forno ad elevata valenza dietetico-nutrizionale. A concludere la sessione scientifica il
capofila del progetto Sergio Spiniello dell'azienda Casale del Principato che ha testimoniato I'integrazione tra
ricerca e mondo produttivo per sfidare la modernita. Ad accompagnare la sessione tecnico-scientifica anche la
proiezione su Monitor LED sospesi e sul fondale con grande LED WALL verticale dei filmati multimediali realizzati
nell’'ambito del progetto e relativi alla messa a punto del protocollo di coltivazione in areali campani della varieta
di quinoa Titicaca. | lavori sono stati conclusi dal console generale del Pert José Ramiro Silva Delgado
interessato, non solo a promuovere la coltivazione della quinoa, ma anche ad individuare opportunita di scambi
economici e culturali. Per addentrarsi maggiormente nel cuore delle origini di questo antico seme andino, a
sorpresa, durante la giornata, & stata creata un’atmosfera unica ed irripetibile in cui il fascino della musica
andina e delle sue danze ha coinvolto i visitatori. Un gruppo di ballerini peruviani si € esibito, in abiti colorati e
tipici delle cerimonie religiose e festive degli Incas, in una danza folkloristica molto diffusa tra le popolazioni del
Peru. A conclusione della giornata é stato organizzato un momento di gusto con uno show-cooking, a cura di
Virginia e Luis Huallanca, proprietari del ristorante peruviano milanese, Amor Y Passion. Lo chef Virginia ha
cucinato al momento una pietanza peruviana tipica a base di quinoa degustata ai numerosi visitatori.
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Rai1, Uno Mattina estate: ballottaggi in primo Q
piano
aSHr:lr']ELUS Scritto da Red-Ber | Askanews — 30 minuti fa

n W Tweet '." o1 Tl it = Stampa

Roma, 13 giu. (askanews) - Lunedi 15 giugno, nella puntata di Unomattina Estate, su Rai1 alle 6.45,
condotta da Mia Ceran e Alessio Zucchini, la pagina di attualita si aprira con le elezioni
amministrative e il voto del ballottaggio a cui sono chiamati 65 comuni italiani, fra cui 11 capoluoghi. m

A commentare i risultati saranno Maurizio Gasparri di Forza Italia e Matteo Orfini del Partito
Democratico.

+ EF-§ 16-55 MM DG

Ricerca Notizie 1

Si cambiera argomento parlando di mafia capitale e le novita dell'inchiesta sull'organizzazione
criminale di Carminati mentre con Guido Castelli, dell'Anci, e il commercialista Mario Civetta, si

tornera sulla scadenza delle tasse di giugno, in particolare la Tasi. Appuntamento poi con la scienza e SOLO SU YAHOO

con il fisico del ENR Valerio Rossi Albertini, il quale spieghera cos'¢ il velcro e come puo essere
utilizzato.

Altro tema di attualita riguardera I'emergenza Xilella, il batterio killer che ha colpito gli ulivi della
Puglia, causando danni economici e alla produzione di olio e, a seguire, con 1'avvocato
matrimonialista Marco Meliti, si analizzeranno i vari aspetti del divorzio breve, ormai entrato in
vigore il 26 maggio scorso. Nella seconda parte del programma, lo spazio sara dedicato alla scuola e

agli esami di maturita: inizia il conto alla rovescia per migliaia di studenti che dovranno affrontare le

prime prove mercoledi 17 giugno.

L'approfondimento sara dedicato al caso delle violenze sui bambini dell'asilo privato Cip e Ciop di
Pistoia, che vede coinvolte due maestre, condannate in via definitiva dalla Corte di Cassazione. Si

aprira quindi una finestra sull'Expo: da Milano con Maurizio Martina, ministro delle Politiche
Agricole. Infine, si tornera sul caso Scazzi e sulle novita in esame nel processo d'appello con la
criminologa Imma Giuliani e, dal Tribunale di Taranto, con l'inviata Raffaella Griggi.
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Shirts Hydrogen in un colpo
solo!!

SAVIANO - Emigrazione:
"Ecco la prova di quanto sia
difficile essere felici in Italia"

Infradito pericolose per la
salute dei piedi EsteNews
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Solo il 5 per cento delle imprese agroalimentari ha
il dominio .it

Sono 62.061 su 1.203.465 (dati Infocamere) le aziende italiane del settore
agroalimentare che hanno un dominio .it. E' il dato emerso dalla ricerca
"FINe: the Food In the Net observatory" presentata a Expo nell'ambito
delle iniziative di I'anagrafe dei domini italiani gestita dall'lstituto
di Informatica e telematica dell€nr di Pisa.

La ricerca si & basata sul totale delle imprese italiane agroalimentari in
Italia che secondo Infocamere sono 1.203.465. L'indagine ha incrociato i
dati del totale delle imprese italiane agroalimentari (1.203.465) con le
informazioni registrate nel database dei nomi a dominio del -- Ne
& emerso che 62.061 imprese italiane che fanno agroalimentare hanno
almeno un dominio .it (5,16%) mentre il totale dei domini che teoricamente
appartengono al settore agroalimentare sono 84.527.

Di questo totale, la ricerca ha evidenziato che 33.210 siti web
appartengono effettivamente al settore agroalimentare. La ricerca ha poi
analizzato, nel dettaglio, 4 settori specifici dell'agroalimentare: vino, olio,
caseario e allevamenti. Ne é risultato che il settore "vino" & presente per il
14,68%; olio (5,78 %); caseario (3,45%); allevamenti (6,08 %) e "altro"
pari al 70,02%.

"Il settore agroalimentare - ha detto Domenico Laforenza, direttore del
[Registrolit - & uno degli ambiti che maggiormente identifica il nostro Paese
nel mondo. Oggi il mondo passa da internet e dalla Rete ed € quindi
necessario che le aziende marchino il loro Made in Italy anche scegliendo
il suffisso nazionale, il nostro country code che € ".IT".

"Obiettivo principale della ricerca - ha detto Maurizio Martinelli di Registro
.it, relatore della ricerca - € analizzare e verificare la presenza del settore
agroalimentare sulla rete, implementando un modello di studio e
valutazione che possa essere utilizzato anche a livello internazionale e in
altri settori (ad esempio I'lct e il turismo)".

"Tra gli obiettivi futuri - ha spiegato - quello di realizzare un 'Osservatorio
Internet permanente dell'agro-alimentare in rete' che analizzi la diffusione
su internet dei vari settori appartenenti all'agroalimentare e studi la sua
diffusione e distribuzione a livello geografico con un focus su specifici
settori".

Fonte: www.agroalimentarenews.com

Data di pubblicazione: 12/06/2015

Con Unitec
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UN ANNO... DA PREMIARE CON IP PREMIA
. . VINCI UN BUONO

Alunni d.?l ':S. Marghenta" CARBURANTE IP

protagonisti all'Expo DA 20€!

12/06/2015

Numerose le attivita che hanno coinvolto gli studenti dell'Istituto
presieduto dalla prof. Laura Tringali

che hanno coinvolto gli studenti dellIstituto = =
Comprensivo S. Margherita, presieduto dalla - w2 ,I“_f."
anche gratificato i ragazzi con premi e
segnalazioni. Domani (13 giugno) al Padiglione
Scienze Marine discuteranno su “Pesca eco- ﬁé’—iicketnrociere
sostenibile e pescato sicuro” e verranno PROMO ESTATE MSC
em _ - otian
primi tre posti al Concorso “Pesca Giugno per I'e .Fa"f"g"?: —
Partenze dai principali porti italiani:
Durante la manifestazione verra proiettato il
powerpoint, realizzato dalla II C della Scuola media Simone Neri di Giampilieri, “Dallo Stretto al

Sono state numerose, quest'anno, le attivita

prof. Laura Tringali, ma alcune di queste hanno

Italia dell’'Expo il\€nr e I'Tsmar- Istituto di t -ﬁ—J—L

premiate le scuole che si sono classificate nei ~ Prova il Mediterraneo MSC a

ecosostenibile e tracciabile: & possibile?” . una Settimana da € 350 Tasse Incluse...
piatto”. I ragazzi non hanno vinto, ma essere all'Expo costituisce comunque un premio.

Trovaci su Facebook

= Gazzetta del Sud Online - Attualita

Discorso diverso per i Giochi matematici di Sicilia 2015 indetti dall'’Associazione degli insegnanti e wﬁ
dei cultori della matematica (AICM) che ha visto I'alunno Vincenzo Raciti della I A, sempre della =
scuola media Simone Neri classificarsi al 1° posto nella classifica finale regionale, svoltasi il 6 giugno | . .\« o aia piace a 31,842 persone.
scorso; lo stesso allievo ha anche ottenuto il 6° posto nella classifica nazionale Categoria S. 1 dei

Giochi matematici A.I.P.M (Accademia Italiana per la Promozione della Matematica «Alfredo

H
Guido»). Per la categoria classe seconda media la medaglia d’oro per i Giochi Aicm & stata =X 3 = w
consegnata a Francesco Pio Zagami della Leonardo Da Vinci. Da sottolineare che per i Giochi i |
regionali Aicm sono stati premiati con medaglia di bronzo, ognuno per la propria categoria, Sara @i.(ib \ﬂ

Famulari, Antonino Lepardo e Giuseppe Emanuele Pispicia.
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Per i Giochi Aipm, I'Istituto S. Margherita, invece, ha espresso (il 9 maggio a Palermo) ben sei
finalisti nazionali, fra cui quattro bambini delle scuole primarie di Ponteschiavo, Giampilieri S. e S.
Stefano B.: Anthony Zagami, Lucian Marin, Francesco Rossi, Michelangelo Paolo Tornese.

I piccoli Giorgia Sorrenti, Emma Magazzu della IV elementare della scuola primaria di S. Stefano
Briga e Cinzia Citro della V elementare della primaria di Briga M. “A. Ragazzi” hanno vinto il premio
Fantasia al Concorso “Messina da favola”, mentre il primo premio (in buoni acquisto per materiale
scolastico) dello stesso concorso per temi e disegni € andato a Michelangelo Paolo Tornese della IV
elementare e a Sara Bitto della V elementare della primaria di S. Stefano Briga

Vanno segnalate, non per i premi ma per il valore degli spot realizzati, le classi II A, III C, II D, delle
scuole medie S. Neri e L. Da Vinci che hanno partecipato al concorso Ciak scuola Film Fest
realizzando "Il Rep del mangiare sano", "Mettilo bene in testa", " Libera I'aquilone”, trattando
tematiche sociali di grande importanza in brevi filmati di Pubblicita Progresso.

Tags
istituto comprensivo s. margherita

[Ficondividi {E"i W Tweet 0 18410
Leggi anche...

La Giornata per la donazione degli organi

“Io dono... e tu?” e la Giornata di sensibilizzazione alla donazione degli organi organizzata
dall'Istituto Comprensivo S. Margherita nella biblioteca della scuola media Simone Neri di
Giampilieri Superiore.

A Messina la finale dei Giochi matematici
Per la prima volta é stato I'Istituto Comprensivo S. Margherita, diretto dalla prof. Laura Tringali, a
ospitare i finalisti provenienti dalla Provincia di Messina dei Giochi matematici di Sicilia 2015

La scuola torna alla "normalita”
Niente piu degrado e addio ai bagni chimici all'aperto: un segnale di speranza

Premiato l'Istituto Santa Margherita

Si @ svolta stamane (martedi 21 aprile) nella biblioteca della scuola media Simone Neri di
Giampilieri S., la cerimonia di premiazione all'Istituto Comprensivo S. Margherita, per il progetto
‘Un’idea per la mia citta’

Rassegna musicale, brilla il comprensivo Leonardo da Vinci
I ragazzi della sezione B ad indirizzo strumentale si sono distinti nella XIX edizione del "Premio
nazionale Salvuccio Percacciolo", svoltasi a Mirto

Ritorna la paura per le mareggiate
Gli abitanti attendono un sopralluogo dei nuovi amministratori perché si possano risolvere, una
volta per tutte, i problemi legati alla protezione delle loro case.

Una diga per la protezione della costa

Si punta sulla realizzazione di una protezione artificiale in pietre di cava per proteggere un
centinaio di metri del litorale tra S.Margherita e Galati. A preannunciarlo I'assessore comunale
alla protezione civile Cucinotta che stamattina ha effettuato un sopralluogo nella zona.

Gentile Lettore,
per commentare e necessario effettuare il login.
Se non possiedi un account, effettua la registrazione cliccando su "Registrati subito".

username password
Password Dimenticata? | Registrati Subito

GazzettAwvisi
Cookies Policy

Calabria

Reggio

Cosenza

Cosenza

Provincia

Catanzaro Crotone Vibo Lamezia
Sicilia

Messina

W ESSIE]

Provincia

Catania Siracusa Ragusa

Home

Attualita

Spettacoli & Cultura
Sport

Gallery

Meteo
Ipil...
English
Enti&Aste
Crociere

I Plug-in sociale di Facebook

SEI STROZZATO DA UN DEBITO2
EQUITALIA NON TI DA TREGUAD

NOI TI POSSIAMO

AIUTARE
AY

VISCONTEA

LECGAL

SPECIALISTI IN ANATOCISMO BANCARIO
USURA - ANOMALIE BANCARIE

A
CONTENZSIOSO EQUITAL LA
CANCELLAZIONE DEBEBITI

C2938375770] "w™-viscontealegalit

vistouiee legnli L4 [
wiszniiies el 1
CERCHIAMO COLLABORATOR! BECNALATORI

Ritaglio stampa ad uso esclusivo del

destinatario, non

riproducibile.

Cnr - siti web

Pag. 29

058509

Codice abbonamento:



ILSOSTENIBILE.IT (WEB)

Data 1 2-06-201 5

Pagina
Foglio 1

HOME COMUNICATI STAMPA CHI SIAMO CONTATTI COOKIE MAPPA DEL SITO PARTNERS

Search in this site... m

Fotovoltaico 2015 B> [

Tutte le Info su Fotovoltaico. Leggi le Ultime Notizie 2015!

® O

Instde the eco style

’ IL SOSTENIBILE

eventi energia primo piano ambiente mobilita sostenibile alternative

normativa rifiuti

dalle aziende  green economy

turismo sostenibile bandi&avvisi  ecoarte  tecnologia sostenibile  salute = segnaliamo

Home » eventi » Che pesci pigliare? Soluzioni disponibili per una pesca sostenibile — 13 giugno, Expo

Che pesci pigliare? Soluzioni disponibili per una pesca sostenibile — 13
giugno, Expo

Inserito da redazione il 12-06-2015
infiltrazioni stop

stop infiltrazioni con resine idroattive

@ O

3 conomis Rl =v--- REMMNECREOMNCTTY

La ricerca scientifica e la tecnologia vanno in soccorso
della buona pesca, sinonimo di ambiente marino ben
gestito e tutelato. Alla salvaguardia di questo
ecosistema e delle specie ittiche sono impegnati

I'lstituto di scienze marine _e I'lstituto per
I'ambiente marino costiero|(lame-Cnr) de/[CERSIGIE

che sabato 13 giugno, alle ore
10.00 presso ’Expo di Milano (Teatro della terra —
Biodiversity Park) tratteranno di nuove metodologie per
la filiera di tale settore con la conferenza: ‘Pesca eco-sostenibile e pescato sicuro’.

B>

Uno degli argomenti che saranno illustrati, di cui si occupano i due istituti del Dipartimento scienze del sistema
Terra e tecnologie per 'ambiente del-é I'utilizzo di metodi che non danneggino specie come le tartarughe
Caretta Caretta, protette da numerose Convenzioni internazionali, ma ‘vittime’ della pesca professionale.

“Per proteggerle, nelle 15 regioni italiane che si
affacciano sul mare é stato avviato il progetto ‘Tartalife’.
Si stima che nel Mediterraneo almeno 100.000
tartarughe possano essere accidentalmente catturate
ogni anno da parte dei pescatori: circa 70.000
abboccano agli ami utilizzati per la pesca al
pescespada, oltre 40.000 intrappolate nelle reti a
strascico e circa 23.000 in quelle da posta” spiega
Mauro Marini responsabile di Ancona.
“Tra le diverse soluzioni che abbiamo messo a punto in
via sperimentale, ami con una forma tale da permettere
alle tartarughe di liberarsi da sole senza riportare danni

Oath.lra I'energla e nsualda!
e delle griglie di materiale plastico che permettono di far Una PdC riscalda e rinfresca casa

entrare nella rete il pesce ma non le tartarughe”.

catturando energla dall'esterno. A differenza
L’attenzione viene posta anche sull'inquinamento da di una caldaia non ha rllevarti costi di
carburante prodotto dai mezzi navali: “Per questo stiamo manutenzione annua. Ecco come funziona
sperimentando diversi tipi di propulsori, per esempio
motori alimentati ibridi come per le auto o a GPL e metano. Inoltre, con i computer di bordo vogliamo visualizzare
il consumo di carburante in tempo reale per ridurre il consumo energetico”, prosegue Marini.

La conferenza condotta dalla giornalista scientifica Paola Catapano consentira a esperti di varie istituzioni di
affrontare i temi della biodiversita marina e della ‘piccola pesca’ artigianale, possibile fonte di occupazione e di
reddito e ‘culla’ delle tradizioni marinare. “In tempi di globalizzazione dei prodotti ittici questo argomento € molto
caro alle comunita costiere”, osserva il ricercatore. “La pesca ‘a km. zero’ va valorizzata con il contributo di fondi
comunitari finalizzati alla realizzazione di infrastrutture idonee per i piccoli operatori di pesca e al volano ricettivo e
turistico che ruota intorno a questa attivita”.

In chiusura della conferenza & prevista la premiazione delle classi delle scuole medie di Trieste, di Porto
Recanati (Macerata) e Tortoli in Sardegna (Ogliastra) vincitrici del concorso per le scuole secondarie di primo
grado ‘Pesca ecocompatibile e tracciabile. E possibile?’. “La maggior parte degli elaborati inviati dalle 19 scuole
partecipanti ha evidenziato il grande interesse dei ragazzi nei confronti delle tradizioni marinare del proprio
territorio, documentate attraverso immagini e filmati”, conclude Gianna Fabi coordinatrice
dell’evento.

links sostenibili lavoro video

pubblicazioni

Cattura l'energia esterna e
riscalda casa e acqual!

Una PdC abbatte le bollette e, a differenza
di'una caldaia, non ha rilevanti costi di
manutenziore annua. Ecco come funziona

Seguici su:

BE O

Trovaci su Facebook

1l Sostenibile - Inside The Eco-

I_JT'—‘-

H Plug-in sociale di Facebook

ULTIMISSIME =~ POPOLARI

Che pesci pigliare? Soluzioni disponibili per una
pesca sostenibile — 13 giugno, Expo

Comitato Leonardo: borsa di studio GSE da 3000
euro per le migliori tesi di laurea ‘green’

The GreenWatcher: nasce la piattaforma verde
per acquisti ecosostenibili

Enea: da efficienza energetica oltre 2 mid di
risparmi per I'ltalia

RAEE: Emilia-Romagna seconda in ltalia per
raccolta

eventi » Link amici

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario,

non riproducibile.

Cnr - siti web

Pag. 30

058509

Codice abbonamento:



MAZARAONLINE.IT (WEB2)

Data 1 2-06-201 5
Pagina
Foglio 1

Info \ Farmacie di turno \ Numeri utili | 1] News Feed \ ] Commenti Feed

e provincia di Trapani

Home » Associazioni, Cronaca & notizie, Pesca e porto » Evento CNRXEXPO. Verso una pesca eco-sostenibile e un pescato sicuro
Teatro della Terra — Biodiversity Park, 13/06/2015 ore 10:00

Evento CNRXEXPO. Verso una pesca eco-sostenibile e
un pescato sicuro Teatro della Terra — Biodiversity Park,
13/06/2015 ore 10:00

venerdi, 12 giugno 2015, 0:02
Inserisci commento

:_-j Associazioni, Cronaca & notizie, Pesca e porto 'n_‘ 25 letture

MILANO. In passato le attivita di pesca erano basate
sul concetto per cui le risorse fossero inesauribili e
sfruttabili con ogni mezzo che consentisse di ottenere
le massime catture nel piu breve tempo possibile. Cio
ha portato al potenziamento dei mezzi navali e
all'utilizzo di metodi di pesca sempre piu distruttivi per
I’'ambiente, con conseguenti problemi ambientali,
sociali ed economici. Nell'ultimo decennio ricercatori e

operatori del settore hanno compreso gli effetti

13 giugno 2015 dalle 10.00

deleteri di tale politica volgendo la loro attenzione alla
salvaguardia degli stock ittici, allo sviluppo di attrezzi da pesca meno impattanti sugli ecosistemi marini e
alladozione di sistemi di gestione efficaci, volti al rispetto delle normative locali, nazionali e internazionali.

L’evento EXPO 2015, organizzato dal DTA per mezzo dell’lstituto di Scienze Marine (Ancona) e
dell’lstituto per ’Ambiente Marino e Costiero (Capo Granitola, TP), permettera di approfondire tali
tematiche, coinvolgendo esperti del settore, il grande pubblico e le scuole. Paola Catapano, giornalista
scientifica del CERN di Ginevra, intervistera esperti dell€NR e di altre Istituzioni sugli effetti della pesca
sull’ambiente e sulla biodiversita marina, sulle possibili alternative per ottenere una pesca
ecocompatibile e sulle nuove tecnologie a supporto di un pescato sicuro. Nella seconda parte
dell’evento si effettuera la premiazione dei primi tre classificati del concorso “Pesca ecocompatibile e
tracciabile. E’ possibile?” indetto dal/€NR! per le scuole secondarie di | grado con sede nei Comuni
marittimi costieri italiani.

L’evento si concludera con una degustazione di prodotti ittici offerta dal Cluster Biomediterraneo, nella
quale si potranno apprezzare i prodotti ottenuti con una pesca eco-compatibile.

Twitter:
[BNR Pescato Sicuro

@pescatosicuro
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Expo: "Una giornata di ordinaria innovazione in Basilicata"

12/06/2015 17:05

AGR Martedi 16 giugno, alle ore 10, a Potenza, presso la sala Verrastro del palazzo della Giunta,
si terra la conferenza stampa di presentazione dell’evento “Una giornata di ordinaria innovazione
in Basilicata” che la Regione Basilicata ha organizzato, in collaborazione con il sistema regionale
dell’innovazione, all’interno di Expo Milano 2015, presso ’Auditorium Samsung Tim, per il
prossimo 24 giugno. Durante la conferenza stampa - si legge in una nota di Basilicata Innovazione
- interverranno il presidente della Giunta Marcello Pittella, I’assessore alle politiche di sviluppo,
lavoro e formazione Raffaele Liberali, il direttore di Basilicata Innovazione Andrea Trevisi ma
anche le imprese, i ricercatori, i professori universitari e gli startupper lucani che saliranno sul
palco dell’Auditorium Samsung Tim, per parlare delle innovazioni costruite grazie al supporto
del sistema regionale dell’innovazione, ovvero dei prodotti e processi produttivi con cui
chiunque puo venire a contatto durante la quotidianita.

Una giornata ordinaria - continua la nota di Basilicata Innovazione - parte dal risveglio e la
colazione, con i prodotti alimentari e di dermocosmesi a base di latte d’asina dell’azienda
Sagittario o gli integratori a base di erbe officinali del Pollino creati da Evra, (entrambe realta
imprenditoriali con sede a Lauria). Poi si passa al contesto lavorativo, in strutture come I’Alsia,
dove c’¢ la Plant Phenomics, 'unica piattaforma tecnologica presente in Italia in grado di
studiare il fenotipo di una pianta; I'Imaal@8l che ha realizzato Fire-Sat, il sistema software per la
prevenzione degli incendi boschivi; le aziende La Carpia, che sta sviluppando un macchinario in
grado di trasformare i rifiuti organici in combustibile, ed Ecoplen che ha realizzato le taniche piu
green al mondo con polietilene rigenerato. Alla pausa pranzo, con la mozzarella di bufala fresca
filata dalla cagliata congelata, prodotta da Totem Food (Bernalda), o, per i piu piccoli, con le
polpette a base di pesce allevato e pescato in Basilicata, realizzate da Derado (Matera). Al
pomeriggio di svago, per fare shopping interattivo con la vetrina 3D o dedicarsi al fitness dopo
aver bevuto whey drink, una bibita naturale e ipocaloria a base di siero del latte, entrambi creati
dall’Universita degli Studi della Basilicata. Alla sera a teatro, per assistere alla finale della
competizione per idee innovative, denominata TechGarage Basilicata e organizzata da Basilicata
Innovazione, durante cui ascoltare i progetti d’impresa sulla realizzazione della piattaforma web
Slowfunding, per il recupero e I’acquisto di edifici storici di pregio in stato di abbandono, e sullo
smartwatch Ermes che monitora la sicurezza dei lavoratori solitari. Fino al rientro a casa, in
relax sulla poltrona Nanette plus - realizzata dalle tre aziende materane Egoitaliano, Polform e
Falegnameria Colacicco - che, grazie a un dispositivo ammortizzante, offre una nuova esperienza
di comfort, e che magari sara collocata in un ambiente arredato con dei pannelli in legno
prodotti con le tecnologie di fabbricazione digitale.

In ogni innovazione presentata, che sia un nuovo prodotto o il miglioramento di un processo
produttivo, c¢’é la risposta all’esigenza, manifestata dal tessuto produttivo lucano, di essere piu
competitivo, ma anche la volonta della Regione Basilicata di rendere I'innovazione lo strumento
chiave per lo sviluppo del territorio, attraverso un ecosistema di strutture di cui fanno parte:
Basilicata Innovazione, braccio operativo della Regione in tema di innovazione, Associazioni di
categoria, ALSIA (Agenzia Lucana di Sviluppo e di Innovazione in Agricoltura),J@NR di Tito,
Enea Trisaia, Universita degli Studi della Basilicata, e un complesso integrato e coordinato di
servizi, denominato BUS - Basilicata Up&Start, volto a sostenere gli aspiranti startupper.
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Ultime News 12/06/2015/ Tutte le News

17:05 Expo: "Una giornata di ordinaria innovazione
in Basilicata"

16:23 Melfi: ordinanza sindaco Valvano su
emissionio elettromagnetiche

16:15 Controllo bilanci fondazioni, interrogazione di
Rosa

15:00 "Abbracci di solidarieta": progetto nel rispetto
della privacy

1358 Montescaglioso: nomina rappresentante in
Osservatorio ambientale

1350 M5S Potenza: il 20/6 gazebo su primo anno
attivita in Comune

13:38 Csail su fondo produzioni petrolifere per
residenti Val d'Agri

1338 Parto gemellare a Matera:, Aor: successo per
lo Sten

1328 Parto gemellare a Matera: staffetta elicotteri
118

1326 Alluvione Metapontino 2013: la Ue risponde a
Pedicini (M5S)
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JUSP vince I'ltalian Master Startup Award

BLOG Trasferimento Tecnologico

Conferito a Milano il riconoscimento promosso da PNICube che dal 2007 premia I'operato di giovani imprese hi-tech nate dalla ricerca
accademica a pochi anni dalla costituzione.

E JUSP - azienda cresciuta presso il Polihub, I'incubatore del Politecnico di

B e i

ITALTANMASTER STARTUP

dide= Crepa s

b= JUST ARR

Milano gestito da Fondazione Politecnico di Milano — ad essersi aggiudicata la 9° edizione del premio piu atteso dal mondo delle giovani imprese
generate dalla ricerca accademica che, nell'anno di Expo, si é rinnovato e ha preso il nome di “Italian Master Startup Award’'. Promosso da
PNICube, I'Associazione degli Incubatori e delle Business Plan Competition accademiche italiane, e sostenuto quest’anno dal Politecnico di
Milano insieme al suo incubatore PoliHub, si tratta di un premio pressoché unico nel panorama nazionale, perché va a riconoscere gli effettivi
risultati conseguiti dalle startup nate in ambito accademico nei loro primi anni di vita. Non solo prospettive, potenziale di business e carica
innovativa, quindi, ma risultati concreti, “consacrati” dalla risposta del mercato.

La cerimonia di premiazione — che si é tenuta a Milano, al Campus Bovisa — & stata anticipata da un'animata sfida tra le 10 imprese finaliste, tutte
ad alto impatto tecnologico, che in brevi pitch hanno illustrato ad una qualificata Giuria e alla platea percorso fatto e obiettivi futuri.

“Tra le finaliste — ha commentato Marco Cantamessa, Presidente PNICube - vi erano imprese che operano in settori diversi, e che provengono
da diverse regioni italiane. Esse sono un segno della vitalita del nostro Paese nel generare nuova imprenditoria, e del ruolo fattivo che I'Universita
ha dimostrato di avere anche in questo ambito cosi essenziale per la nostra economia.”

“Per PNICube - ha continuato Cantamessa — é motivo di grande soddisfazione aver attribuito questo riconoscimento a una realta
imprenditoriale comeJUSP e aver potuto dare, con il sistema degli incubatori universitari e degli atenel nostri soci, un piccolo contributo nel
supportare I'azienda nei suoi primi anni di vita." La vincitrice si porta infatti a casa, oltre ad un premio di 5.000 euro, anche la possibilita ad

accedere a riconoscimenti prestigiosi come il Premio dei Premi, promosso dal Governo Italiano, e il Premio Leonardo Startup.

JUSP é una societa per azioni che ha ideato un mobile POS, una soluzione per ricevere pagamenti in mobilita attraverso un dispositivo e
un’applicazione ad esso correlata. Si tratta di un lettore di carte di credito/debito che si connette — tramite jack audio, usb e bluetooth — a
qualsiasi dispositivo smart, ma anche ai tradizionali PC. L'applicazione, che ha al suo interno un gestionale per i punti cassa, ne gestisce i
processi e permette la transazione di denaro. Jusp ha ottenuto un brevetto internazionale che copre 147 paesi.

“PoliHub negli ultimi due anni ha esteso il proprio modello di incubatore d'impresa universitario — ha commentato il Consigliere Delegato
Stefano Mainetti — aprendolo all'intero ecosistema delle startup che intendano far leva sulle competenze e sulla qualita dell'innovazione che
una scuola come il Politecnico é in grado di garantire. Oggi PoliHub ospita pit1 di 50 startup ed € in grado di offrire un ampio spettro di servizi a
valore per startup e imprese che intendano innovare. L'organizzazione dell’Italian Master Startup Award é per PoliHub un ulteriore e importante
passo di posizionamento nell’ecosistema italiano a favore della nuova imprenditoria tecnologica. La vittoria di Jusp, startup incubata in Polihub,

é la conferma della qualita del lavoro svolto”.

“Le startup high tech sono realta in grado di offrire importanti opportunita a giovani specializzati e interessanti chances di ripresa per il Paese -
ha dichiarato Ferruccio Resta, Delegato del Rettore per la Valorizzazione della Ricerca e il Trasferimento Tecnologico del Politecnico di

Milano - II ruolo svolto dalle universita é cruciale nel supporto alla loro nascita e sviluppo. Il Politecnico di Milano, tra i primi in Italia, ha sentito
l'esigenza di creare un sistema in grado di ospitare e far crescere giovani imprese ad alto contenuto tecnologico, capaci di trasformare i risultati

della ricerca scientifica in applicazioni industriali. La vera sfida dell’Ateneo é pero trasmettere all’allievo il desiderio di mettersi in gioco e
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diventare imprenditore di se stesso".
Italian Master Startup Award ha visto inoltre I’assegnazione dei sequenti 4 Premi Speciali:

e StartUp Parchi Scientifici e Tecnologici, promosso da APSTI, Associazione Parchi Scientifici e Tecnologici Italiani: 3.000 Euro conferiti
aGEOSKYLAB quale migliore giovane impresa innovativa il cui operato puo avere importanti ripercussioni sul territorio;

e UniCredit Start Lab, vinto da ABIEL, che sara seguita dalla Startup Academy di Unicredit attraverso mentoring, coaching, relationship
managers e business meetings;

® Franci@ Startup, messo a disposizione dall’Ambasciata di Francia in Italia in collaborazione con Altran e Castaldi Mourre & Partners. 11
premio é volto a sviluppare contatti e opportunita oltralpe ed é stato assegnato dal Console Olivier Brochette a JUSP*, SAFEN* e ZEHUS*.

e UK Trade & Investment, messo in palio dall’Ambasciata del Regno Unito in Italia, per un accesso privilegiato al Global Entrepreneur
Program (GEP), in ottica di possibile sviluppo dell’azienda da una base UK, conferito a SAFEN* dal Console Danielle Allen.

LA GIURIA

Una composizione ricca, quella della Giuria dell'ltalian Master Startup Award, che ha visto esprimere il proprio verdetto esperti provenienti dal
settore del business angel investing e da quello dell'early stage venture capital, aziende e banche presenti sul territorio nazionale. Ecco chi sono i
giurati dell'IMSA 2015: Giusy Cannone di IAG, Andrea Ceci di CRIT, Paola Garibotti di Unicredit, Raffaella Ghizzoni di Siemens, Daniele Pagani
di Microsoft, Nicola Redi di Vertis SGR, Antonello Saccomanno di AIFO, Diana Saraceni di Panakes Partners, Marco Spinetto di Pirelli Tyre,
Davide Turco di Intesa Sanpaolo e Renato Zanovello di National Instruments [profili completi disponibili qui].

CHI SONO I VINCITORI

ABIEL : spin-off dellGNRIAMG e dell'Universita di Palermo, ha brevettato una piattaforma biotecnologica per la produzione di enzimi
innovativi per le terapie avanzate e I'industria. Sta introducendo sul mercato le collagenasi ricombinanti per la medicina rigenerativa e terapie
cellulari, che permettono di ottenere le cellule (ad es. staminali) con una tecnica piu affidabile ed efficiente di quella attuale, grazie a cui sara
possibile rendere le terapie cellulari pit industrializzabili e percio piu accessibili.

GEOSKYLAB: promossa dal Polo dell'innovazione della Provincia di Bergamo, GeoSkyLab é la prima organizzazione riconosciuta da ENAC
in Italia e offre sistemi aerei a pilotaggio remoto con una formula che comprende formazione obbligatoria, professionale e consulenza. Ha inoltre

sviluppato un sistema di terminazione del volo, componente imposto dall'autorita aeronautica, che attualmente risulta essere l'unico sul mercato.

JUSP: incubata in PoliHub (Politecnico di Milano), ha ideato un Mobile POS che, collegato a dispositivi come tablet, smartphone e PC, dotati
di un software di comunicazione audio fornito da Jusp stessa, permette di accettare pagamenti tramite carta di credito. Gia brevettato sul
mercato italiano, € in attesa del rilascio del brevetto internazionale.

SAFEN: startup di I3P incubatore del Politecnico di Torino sviluppa e realizza soluzioni innovative per il risparmio energetico nel campo
dell'ingegneria fluido-meccatronica — come la pneumotrasformazione — applicabili ai sistemi pneumatici piu diffusi nelle realta industriali, nel

settore automotive, food, packaging, chemicals, processing.

ZEHUS: é una societa spin-off del Politecnico di Milano, nata nell’Aprile 2013 come costola del gruppo di ricerca mOve, dipt. di Elettronica,
Informazione e Bioingegneria. Il primo prodotto di Zehus, BIKE+ all in one, condensa in un mozzo posteriore da bicicletta del peso di 3kg
un'innovazione rivoluzionaria: si tratta dell'unico sistema al mondo a pedalata assistita che lavora in sinergia con il corpo umano e non necessita

di alcuna ricarica.
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Chiuso il molo D: aeroporto operativo al 60%

Fiumicino scalo dimezzato
L’emergenza dimenticata

Osvaldo De Paolini

on c’é soltanto 'emergenza
immigrati. Con la stagione
turistica iniziata ed Expo or-
mai in pieno svolgimento,
ora I'Ttalia rischia di giocarsi la
porta d’ingresso principale. Chi

Il commento

in questi giorni si trovasse a par-
tire-arrivare al Leonardo da Vin-
ci, oltre a dover mettere in conto
ritardi e cancellazioni voli, deve
essere pronto anche a misurarsi
con una fiumana impetuosa.
Continuaapag.16
Azzarelliapag.15

Aeroporto dimezzato, caos a Fiumicino

Osvaldo De Paolini

seguedalla prima pagina

Una fiumana impetuosa che
sta trasfigurando ogni angolo
dell’'aeroportoa causa della
nettariduzione degli spazi di
transito. Eppure unavolta
tanto I'Italia aveva dato ottima
provadise,visto chea distanza
di appena nove giorni
dall'incendio che nella notte
del 6 maggio aveva devastato
partedel Terminal 3,siera
riusciti a tornare alla piena
operativita dello scalo. I tecnici
avevano infatti lavorato giorno
e notte per riaprire
un’importanteala
dell’aerostazione chenonera
stata coinvolta. Anche la Asl
competente aveva avallatola
decisione, dichiarando che non
vi erano pericoli per la salute di
passeggeri e addetti. Non e
bastato. Dopo una settimanala
Procura di Civitavecchia, che
indaga sulle cause
dell'incendio, ha sequestrato
Pareariaperta perché non ha
ricevuto assicurazioni da parte
delle autorita sanitarie sulla
salubrita dell’aria. Nel farlo, il
procuratore Gianfranco

Amendola ha pero escluso che
il provvedimento abbia quale
motivo la presunta presenza di
diossina. Di qui e tuttavia
iniziato un rimpallo di
responsabilita che ha
dell’incredibile. Nonostante
infatti varie realta come il|Cnr
diViterbo,I’Arpa el'Hsi
Consulting abbiano certificato
che nessun parametro
riguardante la qualita dell’aria
¢al di sotto dei limiti imposti
dallalegge periluoghidi
lavoro - comne peraltro ha
ribadito giovedi scorso’Enac
riportando ulteriori analisi
effettuate proprio da questi
centri per conto di vari attori
aeroportuali (compagnie
aeree, handler, attivita
commerciali, gestore
aeroportuale) - a distanza di
quasi un mese nessuna
autorita sanitaria pubblica &
stata capace di mettere nero su
bianco un qualsivoglia parere
definitivo sulargomento, sia
€ss0 positivo o negativo. Ed
essendoil L.eonardo da Vinciil
principale aeroporto italiano,
ben si puo affermare che un
intero Paese attende questa
risposta. Nel frattempo chi
deve gestire I'aeroporto non

puo fare altro che aspettare,
assumendo decisionianche
impopolari per garantire ai
passeggeri elementari
standard di servizioe
sicurezza. Sea cio siaggiunge
che dalla mezzanotte diierié
entratoinvigore un
provvedimento Enacche
abbassa l'operativita di
Fiumicino del 40% per evitare
la saturazione delle altre
infrastrutture disponibili, &
facileimmaginare quali
ricadute siavranno suivolie
sull’agibilita dell’aeroporto nei
prossimi giorni. Fatalmente ci
saranno nuove cancellazionie
nuoviritardi.

Siresta basiti di fronte al
fatto che, nonostante
I'emergenza fosse annunciata,
dai ministeri della Sanita e dei
Trasporti, quindi dal governo,
ancoranon vengaassunta
alcuna iniziativa. E'ennesima
pessima figura di un paese
imbrigliato dalle pastoie di
generevario, alimentate dai
presidi della burocrazia -
grande e piccola - dove si
decide sempremenoesifaa
gara per evitare di assumersi
anchela pur minima
responsabilita.
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«Ho inventato una macchina
da fine (e inizio) del mondo»

Rizzolatt scoprztom det neuroni Specchio, e lastronauta Parmilano i primi o leslarla
Harimesso in piedi Diermberger, lalpinisia dezli ottomila. < scienza, non Scieniology

Ha cominciaio con Gaber

e Battiato. Come psicologo,
ha salvato 200 persone

dal suicidio. Adesso aiula
paraplegici e parkinsoniani

di Stefano Lorenzetto

‘ i% austriaco
* Kurt Diem-
s berger, 83
anm, él'unico alpi-
nista ancora in vita
ad avere conqui-
stato per primo
due ottomila: il
Broad Peak (8.047
metri) nel 1957 e il Dhaulagiri (8.167)
nel 1960 (poi sarebbero venuti anche
il Makalu, I'Everest, il Gasherbrum Il e
di nuovo il Broad Peak). I ripetuti con-
gelamenti riportati sulle vette, che gia
gli erano costati|'amputazione delle fa-
langette nelle dita della mano destra e
di un piede, da sette anni gli impediva-
no di camminare. Ma al Trento film fe-
stival 2014, dove si proiettava il lungo-
metraggio Verso dove che il regista Lu-
ca Bich gli ha dedicato, il vecchio scala-
tore & salito sul palco con le proprie
gambe. E ha detto: «<Keope & per me
I'inizio e la fine del mondo». Dopodi-
ché ha ringraziato commosso Amedeo
Maffei, I'artefice del miracolo.

Eccolo, I'inizio del mondo. Si trova a
Sirtori (Lecco), nel Castello Crippa co-
struito da Teodolinda, regina dei Lon-
gobardi, oggi ribattezzato Villa Futura.

;ﬁr.h"t ’}“

Qui, nel Centro diricercasul comporta-
mento umano fondato da Maffei nel
1978, la mente di questo inventore ha
partorito Keope, «la struttura arisonan-
za propriocettiva globale» che ha per-
messo a Diemberger di tornare a reg-
gersiin piedi. Immaginate unamacchi-
na formata da 11 supporti sagomati si-

+ miliai pedali dell’auto: uno perlanuca,

due perla schiena, due per i glutei, due
per i cavi poplitei, due per i talloni, due
per le mani. Il soggetto che vi si sdraia
sopra ha la netta sensazione di galleg-
giare nel vuoto; ascolta in cuffia musi-
che rilassanti e istruzioni comporta-
mentali. Gli 11 punti d’appoggio metal-
lici, collegati conmotori a eccentrico va-
riabile magnetico, producono unamo-
dulazione meccanica con sequenze, in-
tensita e durata governate daun apposi-
tosoftware. Keope agisce sui corpusco-
li di Meissner, che si trovano appena
sottola cute e si attivano con frequenze
da20a60 hertz, e sui corpuscolidi Paci-
ni, che sonolocalizzati nel tessuto sotto-
cutaneo ed entrano in risonanza da 90
a150hertz. Cio stimola nelle ghiandole
endocrine la produzione
di endorfine, serotonina
emelatonina, le sostanze
chimiche e ormonali che
presiedono all'umore eal
benessere. Stress, dolori
muscolari, cefalee, mal di
schiena, cervicalgie, affa-
ticamento scompaiono
in 12 minuti. Non e ma-
gia. Escienza.

Amedeo Maffei, protei-
forme visionario nato nel
1947 a Castelvetro (Mo-
dena), ha ben presente il
rischio che corre: quello di essere scam-

biato per un santone, un profeta della
new age, l'iniziatore di un’altra religio-
ne, un concorrente della dianetica e di
Scientology: «Dio me ne scampi e libe-
ri». Per questo lascia che a parlare per
lui siano Giacomo Rizzolatti, il neuro-
scienziato candidato al premio Nobel,
scopritore dei neuroni specchio, che
hasperimentato Keope sulle variazioni
delle frequenze cerebrali, in particola-
re le onde Mu coinvolte nell’ autismo;
LucaParmitano, I'astronauta della mis-
sione spaziale Sojuz TMA-09M, che la
usa a Houston per tenersi in forma;
Adolfo Panfili, massima autorita nella
chirurgia robotica della colonna verte-
brale, che la utilizza prima e dopo gli
interventi chirurgici; Maria Consuelo
Valentini, direttrice dellaneuroradiolo-
gia al Cto di Torino, che ha verificato
I'efficacia di Keope nella riduzione del
dolore fisico mediante la modulazione
del network neurale; Francesco Coscia
e Paola Virginia Gigliott, responsabili
del Laboratorio di fisiologia dello sport
delle Universita di Perugia e Verona,
che hanno constatato il rapidissimo re-
cupero negli atleti sottoposti a sforzo fi-
sico; Giampietro Farronato, ordinario
di ortognatodonzia alla Statale di Mila-
no, che ha indagato gli effetti sul siste-
ma posturale e neuromuscolare, pre-
sentando nelle riviste scientifiche Den-
tal Tribune e Dental Cadmos gli inco-
raggianti risultati ottenud. E poi il Cnr,
le Frecce tricolori, il Comando subac-
quei e incursori della Marina militare,
laFederazione pallacane-

stro, la Federazione clim-

bing, la nazionale di cal-

cio tedesca. Si compren-

de perché Keope sia pre-

sente all'Expo e in Vatica-
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no come simbolo dell’ec-
cellenzaitaliana.

Iscritto all'Ordine degli
psicologi conlaurea hono-
ris causa, avendo comin-
ciato aesercitare laprofes-
sione quando ancoranon
esisteval’albo, fino all’an-

no scorso docente a con-
tratto presso il Policlinico milanese nel-

lascuola di ortognatodonzia della Stata-
le, Maffei e stato consulente del ministe-
ro della Giustizia e nel 2005 la Cisco lo
ha premiato a Johannesburg per aver
trasformato il carcere di Bollate nella
miglior prigione al mondo: «I detenuti
possono seguire in networking i corsi
dell’'Universita di Milano e lavorare per
Cisco System, guadagnando fino a
1.000 euro al mese». Sulle carte geogra-
fiche del Polo Nord & segnatauna Cima
Maffei, a lui dedicata per meriti scienti-
fici: «Peccato che sia uno spuntone di
carbone e ghiaccio alto appena 270 me-
tri». Ma quella di cui va pit fiero & la
medaglia d’oro chelaCroce rossaitalia-
na gli ha conferito nel 1984 «per aver
salvato 200 persone dal suicidio».

In che modo le ha salvate?

«Con un percorso emozionale alla ri-
cerca dei primi anni di vita. Come tera-
peuta, grazie alla psiconeurofisiologia
in45 anni ho tenuto 998 corsi e forma-
to 35.000 persone, fra cui imprenditori,
magistrati, professionisti».

Aveva una competenza specifica?
«All'inizio no. Abbandonai la scuola a
16 anni per suonare prima con Gior-
gio Gaber, partecipando fra l'altro alla
scrittura di E allora dai, e poi con Fran-
co Battiato, lui chitarrista ritmico e io
solista del complesso Gli Ambulanti.
Ogni tanto incido ancora qualche di-
sco con gli amici Dodi Battaglia dei Po-
oh e Maurizio Vandelli dell' Equipe 84.
L'esperienza come musicista mi ha in-
segnato a padroneggiare la modulazio-
ne delle frequenze. Il successivo diplo-
ma di perito elettronico mi ha ulterior-
mente instradato verso la creazione di
Keope. Negli anni Settanta sono stato
anche titolare di un’azienda di prezio-
si, Silver Italia, che & arrivata ad avere
2.500 venditori, frai quali Claudio Cec-
chetto, assunto part time prima che
sfondasse come disc jockey e presenta-
tore televisivo. E per loro che sono di-
ventato motivatore».

Ho letto il libro in cui Cecchetto la

definisce «uno psicologo straordi-

nario, unpersonaggio carismatico»,
capacedi«fartidiventaremigliore».
«Ho pensato che fosse necessario inve-
stigare la correlazione fra mente e cor-
po. Dal 1988 al 1993 spesi 400 milioni
di lire per una ricerca in collaborazio-

ne con Roberto Rescaldani, primario
di microbiologia all'ospedale San Ge-
rardo di Monza. Le indagini sul rappor-
to tra psiche e variazioni biologiche av-
venivano in una sala attrezzata con
strutture posturali, lettori di conduttan-
za cutanea, miografi, e altre apparec-
chiature biomedicali realizzate da me,
tipo quella in grado di eseguire lo psi-
cocardiogramma e misurare le varian-
ti emozionali nel cuore. Alla fine, af-
fiancato da un team di 10 medici, avevo
messoinsieme unarchiviodidatirelati-
via2.800persone, chesi erano volonta-
riamentesottopostead analisidiognige-
nere, inclusidosaggio ormonale, studio
delle sottopopolazionilinfocitarie, esa-
mi del sangue e delle urine. Vedevo i
cambiamenti fisiologici e psicosomati-
ci prodotti dalle induzioni sonore e dai
percorsi mentali. Ma non ero ancorain
gradodispiegarli. Oggiquellemodifica-
zioni, che allora richiedevano quattro
giomi, Keope le apportain 12 minuti».
Come?
«Innanzituttorimette il corponella po-
sizione ergonomica fetale. Poila modu-
lazione meccanicastimolairecettoricu-
tanei, inviando al sistemanervoso cen-
trale unarisonanza che, fra i vari effetti,
provocal'azzeramento delle contrattu-
re corporee, con enormi benefici per gli
apparati scheletrico ed endocrino.
Provi a ridirmelo con un esempio.
«Nei malati di Parkinson
attenuail tremore el pie-
de caduco, cioe il tallone
chebatte quando cammi-
nano. Dopo la prima se-
duta, un parkinsoniano
ha detto alla moglie:
“Dammile chiavi dell'au-
to, guido io”. E stato un
momento commovente».
Lo credo.
«Keope modifica 'asse
posturale, creando uno
spazio per far rientrare le
ernie discali protruse.
Riattiva il sistema ormonale, facendo
scomparire I'acne. Negli atleti riassor-
be in 12 minuti I'acido lattico che si
crea dopo esercizi intensi: nei casi di
sforzo prolungato, in natura servono fi-
no a 80 ore per smaltirlo. Negli astro-
nauti e negli anziani, soggetti a osteopo-
rosi a causa della mancanza di attivita
dinamica, determina un aumento del
peso osseo e del tono muscolare. Nei
pazienti sottoposti a intervento chirur-
gico consente di diminuire I'anesteti-
co. Nel cardiopatico scompensato re-
golarizza circolazione e respiro. Nelle
persone stressate resetta la percezione
negativa dei pensieri circolari».

Se certi malesseri originano dalla

psiche, o dall’anima, crede davvero

che una macchina possa guarirli?
«No, perd puo migliorare la qualita del-
la vita. La sofferenza psicologica dipen-
de da come silegge un evento. Se cam-
biala lettura, rimane I'evento ma dimi-
nuisce la sofferenza. Lei tolga I'ansia di
possesso, la permalosita, la paura di
perdere, I'antagonismo, e poi mi dica:
di che cosa soffre 'uomo?».

Dove si trova Keope?
«In ambulatori, istituti di ricerca, case
per anziani, centri benessere, hotel,
aziende, abitazioni private di Italia,
Russia, Francia, Germania, Spagna,
Turchia e nella lounge Etihad all’aero-
porto di Abu Dhabi. Presto sara alla
Ferrari di Maranello. A New York la uti-
lizza il professor Marc Benhuri, che &
stato il dentista di Papa Wojtyla. Non
essendo invasiva, non ha bisogno del-
le licenze previste per gli apparecchi
biomedicali. L’ho data da testare al
Cnr e a una quindicina di ospedali e
universita, con risultati lusinghieri».

Ce ne sono molti esemplari in giro?
«Per il momento, 220. £ gia stata speri-
mentata da 65.000 persone. Keope non
& solo una macchina: & una materia».

Quale materia?
«La conducibilita cutanea, che rientra
nell'olistica della propriocezione».

Ne so quanto prima.
«Spiego con un esempio. La francese
Sandra Laoura, per due volte campio-
nessa mondiale di free style, & rimasta
paralizzata dalla vita in giti per una frat-
tura vertebrale riportata in una rovino-
sa caduta. Come tutti i paraplegici, non
sentiva piu la meta inferiore del pro-
prio corpo. Dopo due sedute di Keope
aveva gia recuperato notevolmente sul
tatto, sul dolore e sulla percezione ter-
mica, sensazioni che la scienza consi-
dera impossibili nel suo stato. Le ho
mandato in comodato d'uso una mac-
chinanellasuacasadiParigi. Miha tele-
fonato dicendo che adesso avverte an-
che il prurito ai piedi. Piangeva.

Strabiliante.
«Non dico che tornera a farla cammi-
nare. Ma non possiamo esimerci dal-
I'approfondire questistudiperi200 mi-
lioni di paraplegici e tetraplegici che
soffrono nel mondo. In alcune patolo-
gie, Keope & in grado di togliere il 60
per cento del dolore fisicon.

Ci sara una percentuale di persone

sulle quali non ha alcun effetto.
«Lepersonerigide, restie a farsi ajutare,
prevenuteversoilnuovo. Personenega-
tive che stanno male perché si nutrono
dimale. Le quantifico inun 5 per cento».

Senza Keope, come sirilassava?
«Giocando. E coltivando la terrax.
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Ma capitera ancora anche a lei di «Tutto. Sono uno di que- Stupidita perché?

arrabbiarsi, ogni tanto. O no?
«Nel 1991 mi rubarono la Mercedes.
Una persona mi chiese stupita: “Non &
arrabbiato?”. Perché dovrei arrabbiar-
mi? Per procurarmi altro male? Non mi
faccio rubare anche l'at-
teggiamento mentale».

Quanto ha investito in

questa invenzione?
«Lamia vita».

Da bambino che cosa

sognava di diventare?

gli italiani nati negli anni

Quaranta che ammirava-

no glivominidi successo,

illoro modo di parlare, le

loro buone maniere, per-

sino leloro belle auto. Un
atteggiamento che ha in-

generatoin me stupore e stupidita».

Stupore per che cosa?

«Per la bellezza. Sulla terra non esisto-
no cose belle, ma solo cose che vengo-
no percepite come belle».

RECETTORI CUTANEI PROPRIOCEZIONE
Arriva a togliere il 60% La utilizza anche Marc
del dolore. Sottoposti Benhuri, che curava

a test 2.800 volontari i denti a Papa Wojtyla
per ormoni e linfociti $ono un visionario

KEOPE Amedeo Maffei con la macchina di sua invenzione. Vive nel Castello Crippa costruito dalla regina Teodolinda [Maurizio Don

«Perché quando un cinico dice cheuna
cosanon sipuo fare, lo stupido cerca di
farla. E di solito ci riesce. L'eroe & un
utopista che ha reso pratico, visibile, il
proprio desiderio. Prima era solo uno
stupido. Dopo, siccome cel’ha fatta, di-
venta per tutti un eroe. Eppure fra il pri-
ma e il doponon e cambiatonulla, luie
sempre rimasto la stessa persona.
(758. Continua)

stefano.lorenzettogilgiornale.it
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DALLE BIOTECNOLOGIE ALL'ICT

DEHRENFC

Cnr

Durante
il workshop
eirelatori
l J \/ sono stati
accompagnati
a i dagli sketch
E dei comici
PER LATRACCIABILITA i
1 e Gianantonio
1 Martinoni (foto in
i basso a sinistra),
che hanno
divertito
ironizzando
sul mondo
del vino
di ANNA VOLONTERIO
Tracciabilita genetica e....
. Se per Iidentificazione dei vitigni si ricorre
ilano. Analisi genetiche sia ad analisi genetiche che all'osservazione
che consentono di ampelografica, come ha ricordato Anna
Col]egare con esattezza Schneider (IPSP" CNR), quando parliamo
un vino al vitigno e di vino perd la biologia molecolare diventa
garantire cosi la tipicita insostituibile. Qui tuttavia il DNA nucleare della
delle produzioni e analisi chimiche che ne cultivar di partenza - anche a seguito dei processi
assicurano i legami con i suoli di origine. di elaborazione subiti dell'uva - puo trovarsi
Piattaforme sensoristiche capaci di effettuare “molto degradato e solo in tracce. Si utilizza
analisi sui composti volatili e determinare allora il DNA plastidiale, presente in ogni cellula
Pimpronta olfattiva quali-quantitativa di un vegetale, che & invece molto pit resistente.
vino, cosi da rendere i campioni identificabili A partire da queste cons1deram§)n1'l?oberto
e comparabili con I“originale”;e ancora analisi | De Michele (IBBR-CNR) ha quindi illustrato
? : [(4 he -
¢ ottiche in grado di interpretare gli spettri di come nell'ambito d.el progetto .(;eruﬁcazlone
emissione del vigneto cosi da fornire indicazioni { genetica delvino di origine §1c1hana )1 CNR
precise sul momento della raccolta in base di Palermo ha portato avanti un progetto di
al gradg ottimale di maturazione.Non & sequenziamento del DNA plastidlale - estratto
fantascienza, anzi da oggi tutto cid é possibile da foglia - a partire da 15 vitigni siciliani.
grazie allintegrazione dei risultati della ricerca | “Lanalisi di questo DNA plastidiale - ha detto
di base con la ricerca applicata e con il supporto | De Michele - ha permesso di identificare delle
delle tecnologie informatiche. Risultato? La regioni variabili c‘ia.mtlgno avitigno, in pratica
possibilita di accedere - attraverso analisi ' quell'impronta digitale molecolare che pud
rapide e a costi sostenibﬂi’ effettuabili non essere utﬂe in studi successivi per identificare il
necessariamente in laboratori specializzati vino prodotto da quegli stessi vitigni”.
- a un vasto patrimonio di dati analitici (e - Dalla teoria alla pratica, la Bionat Italia di
quindi inconfutabili) da poter utilizzare per Palermo, come ha illustrato Guido Spoto,
migliorare e ottimizzare la tracciabilita e, di  grazie a questo progetto di ricerca condiviso
conseguenza, la rintracciabilita nella filiera - con ilGNR e con alcune cantine, ha poi messo a
vitivinicola. In un’ottica sia di miglioramento | punto un protoct?llo raplfio per I 1de.nt%ﬁcazwne
dei processi produttivi, sia i ottemperanza agli | deivitignia partire dal vino in bottiglia.
obblighi di legge e di trasparenza nei confronti | Concreta rfeahzzazwn.e ¢ IcGene, una nuova
di consumatori e istituzioni. Senza contare la ' apparecchiatura che in un unico strumento
possibilita di contrastare eventuali azioni di - consente anche a personale non spec1ahzz'ato
frode e sofisticazione. | in biologia molecolare di effettuare analisi
Se ne & parlato in occasione di un workshop ' genetiche in modo rapido, economicoe
interattivo organizzato dal/GNRla Expo, . sernplice. Con un’'operazione di circa 15 minuti,
coordinato da Francesco Carimi/(IBBR-CNR), & possibile verificare che cid che é scritto
dove accanto alle innovazioni del mondo della | in etichetta coincide con i vitigni che sono
q . g LTS 7 1
ricerca, hanno portato le loro esperienze,anche  § Stati utilizzati.“Io seguo molto I'export e mi
. . . o
aziende specializzate nell’Ict, capaci di realizzare 1rpbaﬁo quast quotld}an‘arnent_e conl esigenza
come Cisco System una “logistica dei dati” e di una maggior tracciabilita dei prodotti e di
Penelope Spa “una gestione dei cosiddetti Big rintracciarne lorigine dei vitigni. E proprio
data attraverso una piattaforma come ValueGo, Yorigine &1
er un controllo integrato dell’intera filiera” origine ¢ il punto
P ’ di forza delle nostre
Protagonista della giornata anche Valoritalia che pfoduzmm - ‘ha dfetto
nella sua attivita di controllo e certificazione & Lilly Ferro di Fazio
fortemente coinvolto nei processi di gestione, W.1nes, una Qelle
aggregazione e rilascio di una grande quantita di az1ende‘51c1hane
dati (vedi box). aderenti al progetto
».La tracciabilita
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diventa quindi
fondamentale in un
mercato sempre piit
globalizzato. Stiamo
realizzando una
piccola pubblicazione
su questa ricerca
che utilizzeremo
anche nella nostra
comunicazione
aziendale sui mercati
esteri”. “Un processo
identitario - ha
aggiunto Giuseppe Benanti di Cantina Benanti,
altra azienda aderente al progetto siciliano - che
risponde alla necessita di poter dimostrare al
mondo dei competenti dove sta la verita vera e
non verosimile, e che il mondo del vino é fatto di
persone serie”. )

«.. tracciabilita geografica

Se Yanalisi genetica non consente di identificare
la zona d’origine, a rivelare quel rapporto unico
che c’8 tra suolo e vitigno e le cui tracce si
ritrovano poi nel vino, interviene la chimica. In
particolare - come ha raccontato Piero Manna
(ISAFOM-CNR) - é necessario individuare dei
“marcatori” - da ritrovare nel suolo, nella pianta
e nel vino - che da una parte siano in grado

di saper distinguere contesti geopedologici
differenti, dall’altra si mantengano stabili

lungo tutto il processo di produzione del vino,
dal territorio insomma al prodotto finito.

I “candidati” ideali sono stati individuati

in due isotopi dello stronzio -1'87e1'86 - e

pit specificatamente nel rapporto isotopico
tra i due, che appunto tende a rimanere
statisticamente costante.

Lo studio degli isotopi dello stronzio da buone
speranze per il futuro anche considerando le
tecniche analitiche che stanno migliorando nel
tempo e riescono ad analizzare con precisione
sempre maggiore questi elementi che sono
comunque sempre presenti in tracce nei suoli.
E in conclusione Manna ha lasciato aperto
alla possibilita di immaginare un futuro in cui
addirittura si potrebbe pensare di utilizzare
questo rapporto in etichetta...

Quando il naso é elettronico

Il naso si sa nel vino gioca un ruolo da
protagonista nell'identificazione delle molecole
volatili. Ed é stata una sfida degli ultimi 30

anni creare sistemi artificiali capaci di mimare
il sistema olfattivo naturale, cosi da avere
dispositivi sensoristici in grado di monitorare
contemporaneamente pitl parametri per )
avere informazioni complete sulla qualita e

le proprieta organolettiche dei prodotti. “A
partire da queste premesse - ha raccontato
Antonella Macagnano (I1A -=CNR) -al/ICNR
siamo arrivati a un prototipo basato su un mix
di sensori (fino a 16) molto versatili che possono

essere-creati a seconda dell'applicazione.
Permette un monitoraggio di pit pararnetri
consentendo quindi un pattern completo, le
misure avvengono in tempo reale e quindi si
possono acquisire moltissimi dati da inserire

in una banca dati e utilizzare in seguito per la
tracciabilita. E un sistema leggero, portabile, a
bassi consumi”.

Ma come funziona in pratica? “Solo alcune
classi di composti chimici vanno a legarsi in
maniera differenziata ai sensori costruiti -
hanno spiegato Andrea Bearzotti e Emiliano
Zampetti che hanno poi anche mostrato in
diretta le performance del BIOSS-Biomimetic
Sensing System - il risultato di questa
interazione, opportunamente decodificata,
realizza I'impronta olfattiva digitale del prodotto
analizzato.Tale impronta, a sua volta confrontata
con il database - quindi dopo un opportuno
training - consente una classificazione, una
verosomiglianza (cioé in quale percentuale

il campione assomiglia al vino originale),
un’analisi quantitativa (grado alcolico, presenza
di solfiti, concentrazione di polifenoli e terpeni
ecc.).

Anche l'occhio vuole 1a sua parte

Infine, dal naso all'occhio elettronico, quale
strumento capace di selezionare in vigneto
I'uva che ha raggiunto la giusta maturazione.In
particolare la cosiddetta “maturazione fenolica”
- ovvero il livello di antociani e tannini - che si
puo valutare tramite un’analisi visiva del colore
e un’analisi chimica che comporta tuttavia
tempo e uso di solventi. Locchio elettronico
invece - ha spiegato Giovanni Agati (IFAC-
CNR) - si configura come un sensore ottico che
irraggia il grappolo con luce a Led e ne misura
la fluorescenza riemessa. Ovvero la fluorescenza
della clorofilla. Tanto maggiore sara I'accumulo
degli antociani nella buccia, tanto minore sara
la luce che riesce a raggiungere la clorofilla e

di conseguenza il segnale che vien riemesso. Si
ottiene cosi un indice dell'accumulo di pigmenti
nella buccia e quindi un indice della maturita
fenolica. Uocchio elettronico puo fornire

quindi informazioni sulla data di vendemmia,
ma puo essere anche utilizzato per una
vendemmia selettiva - con una conseguenza
economica sul valore delle uve efo dei vini poi -
all'interno di uno stesso vigneto grazie a mappe
colorimetriche - caricabili su smartphone - che
possono essere elaborate per indicare zone a
maggiore e minore maturazione.Una tecnica
dunque innovativa per il produttore, ma anche
per il consumatore che magari attraverso un
QR code, potra visualizzare area esatta di un
vigneto da cui proviene 'uva del vino che sta
scegliendo. -
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Migliorare i processi produttivi,
ottemperare agli obblighi

di legge, contrastare eventuali
frodi e sofisticazioni

Dimostrazione “in diretta” durante il workshop
delle performance del BIOSS-Biomimetic
Sensing, il “naso elettronico”.

Da sinistra: Andrea Bearzotti, Antonella
Macagnano ed Emiliano Zampetti

Analisi genetiche, chimiche,
ottiche e sui composti volatili:
esistono oggi nuove tecnologie
che consentono - a costi
sostenibili e in tempi brevi

- di acquisire una gran mole
di dati da poter utilizzare

nei processi di tracciabilita

e rintracciabilita nella filiera
vite-vino. Se ne ¢ parlato

in un workshop interattivo
del CNR a Expo
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L'INTERVENTO DI VALORITALIA

STRATEGICA LA PARTNERSHIP
TRA CONTROLLI, CERTIFICAZIONE,
RICERCA E INFORMATICA

“ aloritalia — ha raccontato il suo presidente, Francesco Liantonio (foto) - con 28 sedi
dislocate su tutto il territorio nazionale, realizza circa 10.000 controlli ispettivi in
vigneto, circa 5.000 controlli diretti in cantina, tra vinificatori € imbottigliatori e oltre

s 100.000 controlli documentali, Sono 47.000 | campioni prelevati in
giro per I'ltalia, 2.713 le commissioni di degustazione impiegate, 1
miliardo e 600 milioni le bottiglie controflate nel 2014, 883 i milioni
di fascette consegnate lo scorso anno, pari a una lunghezza di
70.000 km, che equivalgono a fare due volte il giro della Terral
Dietro il nostro lavoro ¢'e quindi un enorme flusso di dati, di cui
sentiamo la responsabilita. Dati che servono per creare tracciabilita
- i codici alfanumerici sulle fascette ci permettono di risalire e
raccontare la storia di quella determinata bottiglia di vino - &
garantire sempre di pill la qualita e la sicurezza del prodotto. Dati
che ci impegniamo a rendere disponibili nel modo pili ampio anche .
grazie al supporto delle tecnologie IT. In quest’ottica - ha concluso
- non possiamo quindi che guardare con interesse alla realizzazione
di partnership forti tra mondo della certificazione, mondo della
ricerca e mondo dell'informatica perché guiando parliamo di qualita
non possiamo prescindere da quelle innovazioni che possono
contribuire nel processo di aggregazione, gestione, validazione'e

Cpadigion:

N 4
! ARGENTINA
| Giugno ¢ il mese del vino
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?remio Internazionale 2015:

Idee innovative e tecnologie

nel settor
1

NIDO ITPO ltaly, Ufficio in I-
talia per la Promozione Tec-
.47 nologica e degli Investi-
menti dell' Organizzazione delle Na-
zioni Unite per lo Sviluppo Indu-
striale promuove la partecipazione
al Premio internazionale 2015 orga-
nizzato nellambito di EXPO Milano
2015 bando internazionale é vol-
to allindividuazione delle migliori
tecnologie ed idee innovative nel
settore agribusiness che possano
condurre ad effetti migliorativi sul
piano economico e sociale, qualora
implementate nei Paesi inVia di Svi-
luppo. Uiniziativa & organizzata da
UNIDQO ITPO laly in collaborazione
con {f Consiglio Nazionale delle Ri-
¢erche;le domande devono perve-
nire entro il 30 giugno 2015 attra-
verso il sito web: http: //www. uni-
do. it/award2015/premio-interna-
zionale/

La cerimonia di premiazione si
terra a EXPO Milano il 26 Agosto
2015 conil patrocinio del Ministero
degli Affari Esteri e della Coopera-
zione Internazionale haliana. Per
maggiori informazioni contattare:
Andrea Carapellese; Tel: +39-06-
6796521 Fax: +39-06-6793570, UNI-
DQ Investment and Technology
Promotion Office, www. unido. org.

ldiritto annuale é dovuto da tut-
te le imprese iscritte o annotate al
Registro delle imprese e dai sogget-
ti iscritti nel Repertorio delle noti-
zie Economiche e Amministrative
(REA) e il relative pagamento per il
2015 deve essere effettuato entro
il 16 giugno 2015, utifizzando il mo-
dello di pagamento F24 telermati-
0. E' possibile pagare entro il tren-
tesimo giorno successivo al termi-
ne previsto, maggiorando i paga-
mento dello 0,40% a titolo di inte-
resse corrispettivo. Con Decreto Mi-
nisteriale 8 gennaio 2015 sono
state confermate per il 2015 le mi-
sure del diritto annuale stabilite dal

e agribusiness

Decreto Ministeriale 21 aprile 2071,
compreso il regime transitorio, con
applicazione della riduzione del
35% prevista dalla Legge 11 agosto
2014 n, 114. Questanno la relativa
informativa & stata trasmessa ai
contribuenti  esclusivamente a
mezzo PEC. UUfficio Diritto annua-
le & a disposizione per ulterior
informazioni (tel. 0523/386.216-
224; email: diritto, annuale@pc.
camcom. it)

Missione imprenditoriale in Viet-
nam: nell'ambito del progetto eu-
ropeo EVBN -~ EU Vietnam Business
Network, Unioncamere Emilia-Ro-
magna propone la partecipazione
delle aziende regionali alla missio-
ne imprenditoriale in Vietnam in
programima dal 26 al 30 ottobre. L'i-
niziativa mira a sostenere le PM| e-
miliano-romagnole nella ricerca di
nuove opportunita commerciali nel
Paese, facilitando il contatto tra o-

peratori attraverso l'organizzazione
di incontri d'affari /0 visite azien-
dali con buyer focali. Grazie al sup-
porto dell'Unione Europea e del si-
sterna camerale dell’ Emilia-Roma-
gna,la quota di partecipazione & di
1.890 EUR a persona per azienda.
La missione interessa i settori: Arre-
damento interni ed esterni, Deco-
razioni perla casa, Articoli per la ca-
sa, lHluminazione. Gli interessati po-
tranno inviare le richieste di parte-
cipazione entro e non oltre i 31 lu-
glio compilando il moduto di iscri-
zione disponibile sul sito www. rer.
camcom.it, dove si recuperano tut-
te le informazioni necessarie. i pro-
getto & ideato da Unioncamere £-
milia-Romagna ed Ambasciata d'}-
talia a Hanoi, in collaborazione con
Camera di commercio italiana in
Vietnam (ICHAM) e Regione ER.

la Piazzetta Emilia Romagna. Da

mercoledi 9 a lunedi 14 settembre
2015 e imprese emiliano-roma-
gnole conil supporto e il coordina-
mento di Unioncamere Emilia-Ro-
magna e delle Camere di commer-
cio aderent, saranno protagoniste
a Expo 2015 per animare lo spazio
"Plazzetta” in dotazione alla Regio-
ne Ernilia-Romagna. Ogni azienda,
nell'arco di una giomata, potra pre-
sentare, in uno o pit momenti di
approfondimento della durata di
20-30 minuti, i propri prodotti, con
it supporto di un esperto animato-
re, affiancato da un attore che inter-
pretera la figura di Pellegrino Artu-
s, i padre della cucina italiana, da u-
na maestra "sfoglina” o dal Consor-
zio del Formaggio del Parmigiano
Reggiano. Questa modalita interat-
tiva e coinvolgente potra emozio-
nare il pubblico. Attirando V'atten-
zione in maniera conoscitiva e inte-
rattiva, il prodotto potra essere pre-
sentato nel consumo e negli abbi-
namenti, toccato e annusato, ma
non degustato. Al termine le azien-
de potranno pero distribuire il pro-
dotto, purché gia preparato e pre-
confezionato. Ogni presentazione
potra essere aperta al pubblico o a
invito su richiesta deil'azienda, in
piedi o per un massimo di 25 sedy-
te. | Prodotti da promuovere com-
prendono prodotti certificati: DOP,
IGP. Q, C. Qualitd Controllata, biolo-
gici; prodotti agricoli tradizionali
dellEmilia-Romagna; e. come ulte-
riori prodotti: cioccolato; Vini DOP
e IGP 11 15 giugno & fissata la sca-
denza per {'invio alla Camera di
commercio della scheda di adesio-
ne, compilata in ogni sua parte e
conl'apposizione deltimbro recan-
te la denominazione sociale; fa fede
la data di invio dell'e-mail. La quota
di partecipazione e pari a 600,00
euro +IVA.. Chi e interessato puo ri-
chiedere la trasmissione defla circo-
lare informativa allo Sportello per
Vinternazionalizzazionen:commer-
cio. estero@pc. cameom, it
a cura della CAMERA
DI COMMERCIO DI PIACENZA
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SPECIALE EXPO

QicMesta in continua erescita
E il frumento

la coltura piu
diffusa, 700 milioni
di tonnellate 'anno

ROMA - Eil frumento la coltura
piu diffusa al mondo con una
produzione di 700 milioni di
tonnellate ogni anno. E il consu-
mo ¢ destinato a crescere: da qui
al 2050 la richiesta di grano sa-
lira del 60%.

1l quadro € stato tracciato in
occasione del convegno “Il fru-
mento per il futuro” organizzato
dal@arlall’interno di Expo, do-
ve si ¢ dibattuto sull’ importanza
di questo fondamentale prodot-
to agricolo e sui progressi della
ricerca per la sicurezza alimen-
tare per cercare di combattere la
fame nel mondo. La ricerca ap-
plicata al frumento, ¢ emerso
durante il dibattito, coinvolge
Paesi ¢ istituzioni diverse. Si
rende quindi necessario un
coordinamento globale per rag-
giungere in maniera efficiente
gli obiettivi desiderati.

Attualmente il mais, riso e fru-
mento forniscono il 60% delle
calorie consumate per 1'alimen-
tazione dell'umanita. Oggi il
frumento ¢ la coltura pit diffusa
sul nostro pianeta e le due prin-
cipali specie coltivate sono il
frumento tenero, che copre circa
i195% della produzione, eil fru-
mento duro, utilizzato per la
produzione della pasta e del
couscous, che copre il rimanen-
te 5%. Le proiezioni indicano
che il consumo di frumento con-
tinuera a crescere nei prossimi
anni, soprattutto per un aumento
delle esigenze legate all’alimen-
tazione umana e non sara facile
soddisfare queste crescenti ri-
chieste, soprattutto a causa degli
effetti dovuti ai cambiamenti
climatici in corso. Una mano in
questo senso la potra dare sen-
z'altro la ricerca. «Oggi - spicga
Aldo Ceriotti del - viviamo
molto pita lungo di quanto si vi-
veva cinquant’anni fa e questo €
anche dovuto al fatto che abbia-
mo una nutrizione migliorey.

ostia spende ;
¢ lavacanza sia green
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Piacenza, la Primogenita dell’agricoltura

Apertala mostra alla Biblioteca Passerini Landi che racconta la capacita innovativa di Piacenza
fra Otto e Novecento. Con la Federconsorzi di Giovanni Raineri, punto di riferimento nazionale

gg8 Una citta che a cavallo di
due secoli rivoluziono I'agricol-
tura italiana. E questa la Piacen-
za che viene raccontata dalla
maostra storico-documentaria
“Semi di carta: cultura agraria a
Piacenza tra Otto e Novecento',
allestita in modo diffuso negli
spazi della Biblioteca Passerini
Landi. Esposta fino al 31 dicem-
bre, & stata inaugurata ufficial-
mente ieri pomeriggio. Al taglio
del nastro, nel cortile interno del
monumentale palazzo, sono in-
tervenuti il sindaco Paolo Dosi,
I'assessora alla Cultura Tiziana
Albasi, il direttore del Diparti-
mento di Scienze bio-agroali-
mentari del/Cnr Roberto Reali, il
professor Giovanni Paoloni del

comitato scientifico della mo-
stra, il docente della Facolta di
Agraria dell'Undversita Cattolica
Vincenzo Tabaglio e la respon-
sabile delle biblioteche comu-
nali Rosella Parma. A seguire, la
curatrice scientifica Daniela
Maorsia ha guidato la visita all'e-
sposizione, che si articola tra il
corridoio al piano terra e il pri-
mo piano della sede di via Car-
ducci.

Attraverso fotografie e antichi
documenti conservati nella bi-
blioteca, Vintento della ricerca
storica & quello di portare allalu-
ce un importante aspetto della
nostra storia economica e cultu-
rale, ossia la centralita di Placen-
za nella diffusione delle cono-

scenze agrarie che, nel periodo
a cavallo del Novecento, defini-
rono il volto delia nuova agricol-
tura italiana. Grazie alla Feder-
consorzi la citta si configurd co-
e un punto nevralgico in cui si
formo una rete diistituzioni e di
colleganze attorno al quale si
coagularono le migliori energie
divomini e progetti. Uno diloro,
come ha spiegato Reale, fu «Gio-
vanni Raineri, persona fonda-
mentale per la Federconsorzi. In
juel periodo Piacenza fu una

elle realta pilt importanti di tut-
to il paese, quil'agricoltura ven-
ne trasformata in un modello o-
riginale e moderno in pochi an-
ni grazie allingegno di uomini
straordinari». L'allestimento &

Uno scorcio dell’esposizione inauaurata alla Passerini Landi

stato realizzato in linea con i te-
mi dell'Expo di Milano. «Grazie
anche alla sua collocazione par-
ticolare - ha detto Dosi - sara di
grande importanza per lanostra
citta, Racconta le tradizioni del
territorio piacentino, quella cul-
tura agricola che ciharesiun'ec-
cellenza di livello in tutta Italia, e
una sintesi tra sapere e fare che
dobbiamo diffondere e trasmet-
tere anche alle future generazio-
ni». La mostra sara visitabile ne-
gli orari di apertura della biblio-
teca (lunedi 14-19, da martedi a
sabato 9-19). Per informazioni o
prenotazione visite: 0523492410
e biblio. reference@comune.
piacenza. it, sito www. passeri-
nilandi. piacenza. it.

Gabriele Faravelli
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com’eravamo...
come mangiavamo...
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ITALIA SI DISTINGUE PER UNASOLIDA  sintesi tra le esperienze di Oriente e Occidente. Si

tradizione gastronomica, con un pri- comprende allora quanto sia forte il legame tra cibo

mato indiscusso nell’arte culinaria, di- e territorio. I modi di soddisfare I'appetito - comu-

versificata sin dall’antichita anche per ne denominatore dell’essere biologico — vanno co-

le caratteristiche geografiche del Paese, munque declinati al plurale, nel senso che le prati-

che si estende dal Mediterraneo all’Eu-  che alimentari variano a seconda delle epoche e dei
ropa, con una cultura alimentare frutto di mirabile  contesti.

TESTI LAURA DEL VERME ALESSANDRO MANDOLESI

Al pari del linguaggio gli alimenti non sono solo “buoni da mangiare”
sono anche “buoni da pensare” e “da comunicare”: cosi il cibo
diventa anche un linguaggio interculturale con regole
e comportamenti sulla base dei quali possiamo condividere un senso
di appartenenza comune senza rinunciare alle nostre identita

NATURA VIVA. Tanti sono i cibi che raccontano la nostra identita
come nel caso di questa mensa frugale di eta romana ricostruita con
vasi antichi e con le pietanze piu diffuse ancora oggi sulle nostre mense.

-

n nulla il cuoco differisce dal poeta:
nel mestiere d’entrambi I'inventiva e tutto»

Eufrone (poeta greco del lll sec. a.C.)

058509
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LINA SERA A CENA
Affresco da una domus
di Pompei con scena di
banchetto (I sec. d.C.).
La sala da pranzo era
arredata con eleganti
letti triclinari ricoperti
di porpore, il vasellame
era costituito da metalli
preziosi in raffinate
lavorazioni che spesso
costituivano anche

il tema prediletto

dagli artisti che

con i loro affreschi —

aglio

Da una mensa frugale
alla grande varieta dei cibi

nostri lontani progenitori erano costante-
mente impegnati nell'approvvigionamento
alimentare. Questo costituiva la preoccu-
pazione principale. Al tempo stesso € nota l'in-
troduzione in agricoltura d'innovazioni tecni-
che che testimoniano la capacita dell'uvomo di
plasmare I'ambiente naturale secondo le pro-
prie necessita. Le pilt antiche testimonianze re-
lative al mondo romano ci restituiscono un
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quadro di estrema semplicita; lo stesso termine
frugalis, ‘sobrio’, derivante da fruges, verosimil-
mente indicava i frutti primari della terra, co-
me cereali, legumi e ortaggi, elementi base
dell’alimentazione della prima dieta latina. I
contatti con le varie civilta del Mediterraneo
trasformarono progressivamente le abitudini
alimentari romane: vengono introdotte nuove
tecniche di lavorazione agricola, entrano nella
dieta quotidiana nuove piante e alberi da frut-
to, si viene a creare una gastronomia cosmopo-
lita che accoglie sempre pitt influenze esterne:

del destinatar
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orientali, greche, etrusche e addirittura celti- 2 variopinti

che. I raffinati uomini della Magna Grecia,
portatori della grande cultura dell'Ellade, ri-
devano di quei villani indigeni che nel resto
della Penisola si nutrivano di polente di farro
accompagnate da verdure e che per questa ra-
gione chiamavano pultiphagi, “mangiatori di
poltiglie”, insomma... “mangiapolenta”! Ep-
pure proprio quei “pultifagi”, divenuti nel ca-
so dei Romani sempre pil potenti, avrebbero
trasformato la propria tavola nella piu fornita
e innovativa del mondo.

L'ALIMENTAZIONE DAL MARE

Un cibo ghiotto e carissimo. | pesci sono un piatto
prelibato e costoso e spesso nei testi dei commedio-
grafi antichi gli esosi pescivendoli e le loro costose
mercanzie sono il bersaglio preferito; in quei confe-
sti il comprar pesce assurge addirittura a reddito-
metro e i pescivendoli, secondo |'autorevole opinio-
ne del greco Antifane (IV sec. 0.C.), in rozzezza so-
no considerati secondi solo ai cambiavalute. Tanto
era degna di attenzione la protica del mangiar be-
ne che Linceo di Samo, vissuto nello stesso secolo,
ritenne di comporre un piccolo frattato sull‘arte di
Comprare il pesce, nel quale si insegnava: «cosa
dire a quegli assassini di pescivendoli per compra-
re a buon prezzo e senza affanni». La stessa fonte
ricorda che era un’abitudine diffusa e spesso ripor-
tata dai commediografi quella di mangiare dalla
padella ancora calda, che aveva il diritto di essere
portata sulle mense perché mantenesse integro e
fragrante il sapore del cibo fritto o cotto alla brace.
Il poeta comico Enioco (IV sec. a.C.) cosi riporta la

colorata allegria dei pesci composti e serviti sulle
mense: «Vedo uno spettacolo incredibile: ghiozzi,
spari, passere, fragolini, muggini, perchie, naselli,
tonni, occhiate, seppie, alalunghe, triglie, eledoni,
scorfani». La continua richiesta dei romani ricchi di
disporre di pesci e altri frutti di mare, quanto pit
freschi possibile anche se provenivano da contrade
lontane, portd coloro che commerciavano in pro-
dofti ittici a realizzare imbarcazioni equipaggiate
di speciali vasche con ricambio continuo d'acqua e
a sviluppare particolari tecniche di conservazione
per pesci e carni, che prevedevano il ricorso al sale
o alla neve, quest'ultima immagazzinata in apposi-
te cavita sotterranee dove si conservava almeno fi-

no all’estate.

decoravano le case
dei ricchi pompeiani.
(Napoli, Museo
Archeologico)

qui a lato

CIBO PRELIBATO
Piatto da pesce
dalla necropoli

di Paestum

(IV-1I1 sec. a.C.).
(Paestum, Museo
Archeologico)

in basso a sinistra
COCO OPTIMO
Scultura in marmo
di eta imperiale dalla
collezione Farnese.
Un cuoco, un fuoco
acceso e la complicata
operazione di cottura
di uno dei cibi piu
apprezzati dai romani:
il cinghiale.
(Napoli, Museo
Archeologico)

e et

A TAVOLA

CON GLI ANTICHI
Affresco da una domus
di Pompei con
banchetto. Talvolta

la mensa poteva
essere anche frugalis,
semplice, imbandita
al lume di una lucerna
a olio e irrorata da

un buon vino rosso.
(Napoli, Museo
Archeologice)
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in basso a destra

NEL PERISTILIO
Affresco da una villa
dell'area di Stabiae

(I sec. d.C.):

un personaggio
idealizzato beve da
una coppa d'argento.
(Castellammare

di Stabia, Antiquarium
Stabiano)

qui a lato

CIBI IN VENDITA
Questo affresco

con pane e alimenti

da Pompei suggerisce
le attivita di produzione
e preparazione dei cibi
che si svolgevano

nel caotico mercato
delle citta romane.
(Napoli, Museo
Archeologico)

ANATRE E CAPRIOLI
Cibi ghiotti e carissimi
adornavano le mense,
ma anche le mura
delle stanze di
rappresentanza

dei ricchi patrizi
romani, come

nel caso di questo
affresco con cacciagione
dalla Villa dei Papiri
di Ercolano.

(Napoli, Museo
Archeologico)

Nasce la gastronomia:
dai Greci al celebre Apicio

primi teorici della gastronomia, intesa come

arte e non come semplice trasformazione

degli alimenti, si collocano tra VI e IV sec.
a.C. e sono tutti legati alle colonie greche d'Oc-
cidente. Fra i pilt noti, Archestrato di Gela, vis-
suto nel IV sec. a.C., e autore di uno dei primi
trattati sul gusto che - secondo Callimaco, poe-
ta di Cirene di poco posteriore — si chiamava
Hedypatheia, cioé ‘Poema del buongustaio’; di
altri suoi contemporanei, che pure erano ben
noti agli storici antichi, come Glauco di Locri
oppure Egesippo e Archita di Taranto, non ab-

biamo che poche notizie. La loro voce variegata
ci € pero trasmessa dalla narrazione, molto pil
tarda, di un greco d'Egitto, Ateneo di Naucratis
(1 sec. d.C.), erudito gastronomo e buongu-
staio, di cui ci e giunta I'opera miscellanea Deip-
nosophistai, 'l dotti a banchetto’, vera miniera
d'informazioni dettagliate e colte sul modo di
cucinare e consumare i cibi. Ateneo porta a
compimento la ricostruzione antropologica di
una pratica sociale costitutiva del mondo anti-
co, attraverso la messa a sistema di un universo
di gesti, parole, oggetti, piatti, sapori che sareb-
bero andati perduti se non fossero stati conser-
vati nei libri degli autori greci e che i dotti ro-
mani - partecipanti all’elaborato banchetto ri-
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portato nel libro — conoscono e citano, accom-
pagnando la sfilata dei piatti serviti.

In questa cornice scopriamo gran parte di cio
che conosciamo delle abitudini alimentari di
Greci e Romani e delle differenze che caratteriz-
zano i due universi. Sappiamo che la sala da
pranzo era arredata con eleganti triclini ricoper-
ti di porpore, che il vasellame era costituito da
metalli preziosi in raffinate lavorazioni, che pri-
ma d'iniziare il pasto c’erano i rituali lavacri e le
unzioni con unguenti, che l'ambiente veniva
profumato facendo bruciare in appositi bracieri
incenso e mirra, che si invitavano i partecipanti
a cingersi la testa con corone di fiori. Appren-
diamo con stupore come le semplici vivande

dell’Ellade si trasformano nella Magna Grecia in
piccoli capolavori d'arte gastronomica. Le mate-
rie prime sono le stesse, 0 quasi, ma vengono as-
semblate e preparate in nuove e strabilianti ma-
niere, che poi l'arte di Apicio trasmette nel fa-
mosissimo De re coquinaria (una raccolta di ri-
cette compilata nel I11 o IV secolo della nostra e-
ra a nome del celebre gastronomo romano vis-
suto nel I sec. d.C.). Racconta lo storico Sveto-
nio che I'imperatore Augusto offriva ai suoi o-
spiti piti importanti «un banchetto composto
da tre portate; senza eccessiva spesa ma con e-
strema cordialita». Una mensa frugalis quella
del primo imperatore, imbandita al lume di una
lucerna a olio e irrorata da un buon vino rosso.

BRONZO PREGIATO
Tavolino da banchetto
finemente decorato:
a Pompei rimase
sepolto con tutto

il prezioso arredo
che sosteneva nella
terribile eruzione

del 79 d.C.

(Napoli, Museo
Archeologico)

BRONZI

PER LA CUCINA
Filtro in bronzo
da Pompei: e

“STREET FOOD” E

Una vita nelle taverne. La vita dell'Impero romano & frenetica, lun-
go chilometri di strade polverose dove, fra una cittd e I'altra, tran-
sitano uomini e cavalli. Tutti costretti, quando necessitano di scam-
biare prodotti e servizi, a viaggiare infere settimane senza mai
dormire in un letto vero. Erano organizzatissimi gli osti romani,
spesso a governo di bettole senza orari, con pasti pronti e gia cal-
di o riscaldati su grill di mattoni cocenti. Collocate nei pressi dei
mercati, vero cuore pulsante delle citta, le taverne sono luoghi do-
ve si va per mangiare, consumare fugaci incontri d’amore, addirit-
tura, per farsi riscaldare il cibo a qualsiasi ora (non tutti possede-
vano una cucina): carne di pecora o di maiale, salsiccia, frittelle di
castagna o frittelle di legumi, pane ai cereali.

Fra terme e aperitivi. A Roma come a Pompei, ieri come oggi, il
viandante frettoloso, sempre alla ricerca di un punto di ristoro velo-
ce, mangia in pochi minuti, in piedi, indaffarato. Per chi aveva il pri-
vilegio di non correre dietro alle stancanti faccende di Roma, il pri-
mo pomeriggio corrispondeva al relax del bagno alle terme. Ricchi
patrizi e modesti cittadini avevano allora il tempo di celebrare un ri-
to che oggi conosciamo con il nome di “aperitivo”. Una buona abi-
tudine che ha attraversato i secoli e che in antico era allietata dal
gusto dolce del mulsum, un delizioso composto di vino bianco o ros-
s0, mescolato a miele chiaro, che non era strano bere anche duran-

esemplificativo delle
suppellettili quotidiane
che raccontano i gesti
di cuochi e commensali.
(Napoli, Museo
Archeologico)

MUREX

Vaso con conchiglie
di molluschi marini
rinvenuto a Pompei.
La vicinanza del mare
svolgeva ovviamente
un ruolo rilevante,
con il conseguente
sviluppo della pesca,
la diffusione

del consumo

di molluschi, crostacei,
pesci e salse

da essi derivate.
(Laboratorio Scienze
Applicate - Pompei)

“HAPPY HOUR"” I

te il pasto. Messo in fresco nelle giare di terracofta, col tempo il
mulsum divenne sempre pil speziato con I'aggiunta di preziosissi-
mo pepe, diventando, in et medievale una vera e propria bevanda
refrigerante, con 'aggiunta di noce moscata e cannella.

MANGIARE IN VIAGGIO. Tra i pezzi piu particolari e raffinati
relativi all'antico mondo della cucina, vanno segnalati quelli
utilizzati per scaldare liquidi, come questo braciere portatile

del I sec. d.C. rinvenuto a Pompei. (Napoli, Museo Archeologico)
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CIBI ESOTICI
Affresco con noci

di cocco da Stabia

(1 sec. d.C.).

Pii il cibo era
ricercato, piu cresceva
la considerazione

per la casa che ne
aveva in abbondanza.
(Castellammare

di Stabia, Antiquarium
Stabiano)

ASARATOS OIKOS
Abitudine difficile

da comprendere

oggi quella di non
spazzare il pavimento
dopo il banchetto,

in una sorta di offerta
ai Lari, come raffigurato
nel mosaico aquileiese

Esuberanti mense
dei romani ricchi

| pasto principale di un ricco romano co-

minciava al tramonto ed era scandito da: gu-

statio (un antipasto servito con vino leggero
corretto al miele), coena (la lanx satura o “piatto
unico”, che ha dato il nome a uno dei pit amati
generi letterari, 1a satira) e secundae mensae (frut-
ta e dolci innaffiati con abbondante vino), il
momento dei brindisi. Coltello e cucchiaio era-
no le posate abituali: nessun romano antico a-
vrebbe mai usato una forchetta: il cibo si pren-
deva con le mani ed era elegante usare solo la
punta delle dita. Ogni commensale aveva la sua
mappa, un tovagliolo, che spesso riportava a casa
con gli avanzi della cena...

do di ricchezza, e sebbene fosse un generale e
console di chiara fama non trascuro affatto I'ar-
te culinaria. Di ritorno da tutti i campi di batta-
glia che si trovava a percorrere, recava con sé o-
gni nuovo prodotto alimentare che riusciva a
trovare (fu lui a portare in Occidente il ciliegio e
Ialbicocco). Nel suo palazzo a Roma si contano
dodici sale da pranzo, ognuna delle quali dedi-
cata a un dio. Alla sua epoca, nell'arte culinaria
romana, si era venuta affermando l'idea che, se
qualcosa é buono, deve essere anche caro! E da-
to che le cose buone venivano in genere da lon-
tano, si era imposto anche il luogo comune che
un cibo doveva essere tanto pill gustoso quanto
pil esotico ne fosse stato il luogo d'origine.

Laura Del Verme Alessandro Mandolesi

di una “stanza
non spazzata”.
(Aquileia,

Museo Archeologico)

UNA MOSTRA SUL CIBO ANTICO

Comunicazione diretta col passato. In occasione dell’Expo, Asti
dedica una grande mostra archeologica all‘alimentazione: “Alle
origini del gusto. Il cibo a Pompei e nell'ltalia antica” (Palazzo
Mazzetti fino al 5 luglio, a cura di Adele Campanelli e Alessandro
Mandolesi). Un viaggio alle origini del gusto e del comportamento
alimentare italiano, coniugato con le moderne tecnologie multime-
diali, & quanto di meglio possa offrire I'archeologia. Vedere cosa
mangiavano gli antichi ~ ricostruendo o evocando i luoghi della
produzione e del consumo — & uno dei modi piv immediafi per en-
trare in comunicazione diretta col passato, lasciandoci sorprende-
re dalle strabilianti analogie con usi e costumi attuali.

Straordinaria documentazione archeologica. Partendo dall'invito
in una domus a un banchetto aristocratico romano, la mostra di
Asti ci conduce in un viaggio “dietro le quinte” alla scoperta delle
attivita di produzione e preparazione dei cibi. Si assiste all’orga-
nizzazione di un pasto rappresentativo, con approfondimenti a ri-
froso nel tempo, per un quadro dei comportamenti alimentari e

Lucullo, nel I sec. a.C., fu tra i primi a trasfor-
mare le cene in veri e propri spettacoli, con i
quali si esponeva pubblicamente il proprio gra-

Chi sono gli autori: L. Del Verme, archeologa del
A. Mandolesi, docente di Etruscologia all'Universita
1 Torino.

produttivi dei maggiori popoli antichi della Penisola. Sale tricli-
niari, cucine, scorci di campagne, mercati con botteghe e macel-
li, sono narrati da voci fuori campo, luci, suoni e odori, presenta-
zioni video. Notevole il patrimonio dinformazioni fornito dall‘ar-
cheologia, soprattutto la quantita e la qualitd di dati dall’area ve-
suviana: Pompei e gli altri centri seppelliti dall’eruzione del 79 re-
stituiscono straordinarie scene dipinte, pavimenti a mosaico, am-
bienti completi di servizi e arredi, resti di coltivazioni, reperti bo-
tanici, zoologici e cibi carbonizzati. La mostra & promossa da
Fondazione Cassa di Risparmio di Asti e Fondazione Palazzo
Mazzetti, in collaborazione con la Soprintendenza per i Beni Ar-
cheologici di Salerno, Avellino, Benevento e Caserta, la Soprin-
tendenza Speciale per Pompei Ercolano e Stabia e la Soprinten-
denza per i Beni Archeologici di Napoli e il Comune di Asti; si av-
vale della collaborazione di Civita per |'organizzazione e la co-
municazione. Catalogo Marsilio.

Info: 199.151121 www.palazzomazzetti. it
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